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TECNIC EN CUINA | SERVEIS DE RESTAURANT | BAR
TECNIC SUPERIOR EN RESTAURACIO
TECNIC SUPERIOR EN ALLOTJAMENT
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Un projecte

singular

TUTORITZACIO PERSONALITZADA
Orientacié academica

ﬁ i professional
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ul ESPAIS D’APRENENTATGE

% Aula Cuina

O Aula Cuina de demostraci6
Aula Bar

Aula Restaurant
Aula dels Sentits: Creativitat i Innvovacié
Aules de tecnologia de la informacio
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El CETT va néixer I'any 1969 com a resposta al constant creixement del turisme
i al progressiu increment de la complexitat d’aquest sector. Actualment esta for-
mat per un grup d’empreses de prestigi, innovadores, capdavanteres i de qualitat
vinculades a la indUstria turistica i obertes a I'exterior que tenen per objectiu
formar els millors professionals, assessorar a altres empreses i institucions del
sector i investigar els diferents ambits de la realitat turistica amb la finalitat de
construir entre tots una professio de qualitat i amb futur.

La llarga trajectoria docent del CETT en Turisme i Hoteleria doten al centre d’un
coneixement profund del sector i de les necessitats d’aquest. LEscola d’Hoteleria
del CETT forma part del complex universitari de I'Escola Universitaria d’'Hoteleria
i Turisme del CETT que imparteix la Diplomatura en Turisme com a centre adscrit
la Universitat de Barcelona.

L'Escola d’Hoteleria i Turisme CETT imparteix els cicles formatius amb lautoritzacié
del Departament d’Educacié de la Generalitat de Catalunya.

El CETT ofereix un sistema de formacié singular fonamentat en una metodologia
integral on el desenvolupament personal i professional sén els eixos principals
per capacitar a I'alumne en els aspectes de coneixements i competéncies.
Aguestes competéncies es centren en el treball en equip, I'autonomia, la resolucié
de problemes, la iniciativa, la responsabilitat... en definitiva en totes aquelles que
defineixen a un bon professional.

PROFESSORAT ESPECIALITZAT SOPCP
Experiencia docent i professional. Borsa de treball i practiques nacionals
Coneixement pedagogic i internacionals

EMPRESES PROPIES D’APLICACIO
PRACTICA DE L’APRENENTATGE
DEL GRUP CETT
Hotel Alimara****

EXPERIENCIA

FORMACIO DE QUALITAT
ALUMNE

T

ACTIVITATS FORMATIVES
Taules rodones / Conferencies
Visites a empreses del sector / Esdeveniments
Tast de productes / Tallers enogastronomics

TUTORS D’APRENENTATGE
De les empreses propies d’aplicacio
De les empreses del sector
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MON LABORAL

el nostre tret
diferencial

Més de 10 anys d’experiencia ens
avalen. La nostra metodologia d’ense-
nyament és actual i personalitzada,
centrada en la vessant practica i a on
hi juguen un paper fonamental les
Aules de Tecnologia Aplicada i les
Empreses Propies d'Aplicacio Practi-
ca de I'Aprenentatge.

| practiques

OFERTES LABORALS
DE RESTAURACIO |

ALLOTJAMENT REBUDES
AL CETT 28%

Hl sala
Allotjament

Gesti6 de la
Restauracio

Cuina

6%

El CETT en total rep més de 2000 ofertes de treball a I'any.

Cicles Formatius

de Grau Mitja i Superior

Les Aules de Tecnologia Aplicada

Les ubicades en el mateix
centre de formacid, son aules que reprodueixen el funcionament d’un establiment
real i a on es realitzen les classes practiques del pla d’estudis amb I'objectiu de
formar en habilitats i com a pas previ a la formacié practica en els centres d'apli-
cacio i en les empreses del sector. A I'aula cuina es realitzen les elaboracions
que seran servides a les aules restaurant i bar-cafeteria. Aquesta funcié la desen-
volupen els alumnes, amb la supervisio dels professors.

Les Empreses Propies d’Aplicacio Practica de I’Aprenentatge

L’Hotel Alimara és una de les empreses propies d’aplicacio prac-
tica de 'aprenentatge que formen part del Grup CETT i que tenen un funcionament
autonom. Al mateix temps aquestes sén entorns professionals en els quals els alum-
nes adquireixen una experiéncia real i poden aplicar i enriquir els seus coneixements
tedrics i practics amb el suport dels professionals, donat que aquests participen de
forma activa en la formacid i realitzen una funcié pedagogica molt important com a
tutors de la primera practica de I'alumnat en el sector. L'Hotel Alimara és un hotel
de 4 estrelles que déna a conéixer als nostres alumnes tots els serveis de restauracié
d’un establiment d’aquesta categoria com: Restaurant a la Carta, Buffets, Banquets,
Room-Service, etc. i aixi com els serveis especifics de Farea d’allotjament: Recepcio,
Comercial i Pisos. Les altres empreses que formen part del Grup CETT sén: CETT
Consultors, Viatges Century i la Residencia d’Estudiants AGORA BCN.

Activitats relacionades amb el sector

L'Escola d’Hoteleria realitza durant tot el curs académic activitats vinculades
amb el sector. El tast de productes i begudes, demostracions culinaries de xefs
reconeguts, visita i participacio en actes i forums del mon gastronomic, aixi com
amercats centrals, bodegues, empreses hoteleres i fires del sector de I'alimentacid,
de maquinaria i noves tecnologies. L'objectiu d’aquestes activitats és ampliar els
continguts curriculars i aprofundir en I'entorn del mon professional.

El Servei d’Orientacié Professional, de Col-locaci6 i Practiques (SOPCP) esta

format per un equip permanent de quatre professionals que es dediquen exclusiva-
ment a orientar i facilitar les practiques i ofertes laborals als alumnes durant el
seu periode de formaci6 aixi com un cop aquest ha finalitzat.

El SOPCP ofereix a I'alumne un contacte directe amb les empreses més represen-

tatives i amb més demanda de professionals qualificats del sector, tant d’ambit

nacional com internacional.

Algunes empreses col.laboradores del CETT:

AC HOTELS - ACCORD HOTELS - ALTRA CUINA - ARAMARK - AREAS - ASPRO OCIO - BALNEARI
BLANCAFORT - BULLI CATERING - CAMPING SANGULI&CAMBRILS PARK - CATERING DO&CO
(VIENA/AUSTRIA) - CLUB MEDITERRANEE - EAT OUT GROUP - EL BULLI RESTAURANT -
EUREST COLECTIVIDADES - EUROSTARS GRAN MARINA HOTEL - EXPO-HOTELES &
RESORT - FOUR SEASONS (ANGLA-TERRA) - GROUP PARADIS - GRUP SERHS - GRUP
SOTERAS - GRUPO ARTEMI-NOYA - GRUPO HUSA - GRUPO LIZARRAN - GRUPO TRAGALUZ
- HABITAT HOTELS - HACIENDA BENAZUZA - HOTEL ARTS - HOTEL CLARIS - HOTEL
CHANCELLOR (SAN FRANCISCO/USA) - HOTEL GOLF PERALADA - HOTEL HILTON BARCELONA
- HOTEL MAJESTIC - HOTEL RITZ BARCELONA ROGER DE LLURIA - HOTEL ROGER SMITH
(NEW YORK/USA) - HOTELES CATALONIA - HOTELES HESPERIA - HOTELS NUNEZ | NAVARRO
- HOTETUR - HOTUSA - IBER SWISS CATERING - KILLARNEY YOUTH HOTEL (IRLANDA) -
MELIA CARIBE TROPICAL (REP.DOMINICANA) - NH HOTELES - OASIS HOTELS & RESORTS
(CANCUN/MEXICO) - RESTAURANT ALKIMIA - RESTAURANT BOIX DE LA CERDANYA -
RESTAURANT CAELIS - RESTAURANT CINC SENTITS - RESTAURANT DOM - RESTAURANT
GAIG - RESTAURANT HISOP - RESTAURANT JEAN-LUC FIGUERAS - RESTAURANT LA
DAMA - RESTAURANT MANAIRO - RESTAURANT MARTIN BERASATEGUI - RESTAURANT
NEICHEL - RESTAURANT ROIG RUBI - RESTAURANT SAUC - SARLVILLAGEMONTANA
(FRANGA) - SERUNION - SODEXHO ESPANA - SOL MELIA HOTELES - STEIN GROUP...









