
CETT BARCELONA TOURISM SUMMER SCHOOL 2011  

NUEVAS TENDENCIAS EN GASTRONOMIA Y COCINA 

 (AULA DEMO CETT) 

     4 Julio 2011 5 Julio 2011 6 Julio 2011 7 Julio 2011 
09:30 - 11:30 

Bienvenida a la  
CETT Summer School  

Presentación del equipo 
Instalaciones y servicios 

Introducción: el sector de 
la restauración en 

España, segementos de 
restauración y estructura 

de mercado de 
restauración. 

Lucas Vidaller 

La Cocina europea …                 
Isabel Lugo 

Cocina tradicional española 
LAS BASES DE COCINA 

ESPAÑOLA 
  Brauli Muñoz 

 

          

12:00 - 14:00 

Barcelona: Una ciudad en 
permanente evolución 

Xavier Puertas 

La Cocina europea …                 
Isabel Lugo 

 

Cocina tradicional española 
5 ZONAS 

GASTRONOMICAS 
 Brauli Muñoz 

 

España Internacional            
Isabel Lugo 

 
13:15-14:00- Prueba evaluación 

  16:00 - 18:00 

Visita Mercado de la Boquería 

Brauli Muñoz  
 

   11 Julio 2011 12 Julio 2011 13 Julio 2011 14 Julio 2011 

09:30 - 11:30  
Cocina tradicional española 
PESCADOS I MARISCOS 

 Brauli Muñoz 

Cocina tradicional 
española 

TALLER DE 
APLICACIÓN 

CULINARIA ESPAÑOLA 
 Brauli Muñoz 
 AULA CUINA  

 

INTRODUCCIÓN DE LAS 
ULTIMAS TENDENCIAS 

EN GASTRONOMIA Y TEC 
CULINARIAS 

 Oscar Teixidó 
 

DEMOSTRACIÓN SOBRE TEC 
CULINARIAS  DE VANGUARDIA 

Daniel Lopez 
 
 

          

12:00- 14:00 

Cocina tradicional española 
LAS CARNES 
 Brauli Muñoz  

Cocina tradicional 
española TALLER DE 

APLICACIÓN 
CULINARIA ESPAÑOLA 

 Brauli Muñoz  
AULA CUINA  

Visita Caves Agustí Torelló 
Oscar Ferrand  

 
TALLER APLICATIVO DE TEC 

CULINARIAS DE VANGUARDIA 
Daniel Lopez 
AULA CUINA 

13:15-14:00- Prueba evaluación 

15:30 - 18:30 

CATA DE VINOS Y CAVAS 
Oscar Ferrand 

AULA SOMMELIERS 

  18 Julio 2011 19 Julio 2011 20 Julio 2011 21 Julio 2011 
09:30 - 11:30 

NUEVOS PRODUCTOS EN LA 
COCINA DE VANGUARDIA 

Daniel Otero 
 

Cocina de Vanguardia en 
Miniatura 

Daniel Otero 
 

 
DEMOSTRACIÓN DE 

POSTRES DE 
VANGUARDIA EN EL 

RESTAURANTE  
Cesar Guijarro 

DEMOSTRACIÓN DE 
PASTELERÍA DE VANGUARDIA 

 David Castells 
 

          

12:00- 14:00 

TALLER DE NUEVOS 
PRODUCTOS  
Daniel Otero  
AULA CUINA 

Introducción en pastelería 
de vanguardia 
Oscar Teixidó  

 
 

CATA DE VINOS DULCES Y 
LICOROSOS  

Oscar Ferrand 
AULA SOMMELIERS 

TALLER DE PASTELERÍA DE 
VANGUARDIA 
David Castells  
AULA CUINA 

 
13:15-14:00 hrs - Prueba 

evaluación 

  15:30 - 18:30  

14:00hrs . Cierre  
SUMMER PROGRAMMES 2011 

 (Almuerzo) 
 

 


