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Competeéncia

Resultats d’Aprenentatge

Continguts

Activitat i avaluacié aprenentatge

CB2- Que els estudiants
sapiguen aplicar els seus

coneixements a la feina

d’una forma
professional i que
demostrin les

competéncies

necessaries per mitja de
I'elaboracié i defensa
d’arguments, i la

resolucid de problemes.

- Aplicar els coneixements
adquirits a les aules a
situacions reals.

- Desenvolupar les

competéncies basiques per al

desenvolupament optim de la

professio.
- Aconseguir que I'alumne
apliqui els coneixements

adquirits al llarg dels seus
estudis a situacions reals a
empreses/organitzacions

reals.

Abans d’acceptar el

practiques, l'estudiant

programa de

pacte amb

I'empresa les tasques i el departament

on desenvolupara el

coneixement

basic del funcionament d’una cuina,

obrador, etc.

periode, horari etc.

Un cop ha iniciat

Tanmateix,

pacta el

les practiques,

I’estudiant s’incorpora a un equip de

treball, on
competéencies
personals per tal
I'engranatge necessari

integracid.

desenvolupa

tant tecniques

les
com
de facilitar
per la seva

Peticié del conveni de practiques i assumpcio
de responsabilitat respecte del procés de
gestid i lliurament de tota la documentacio
necessaria per l'avaluacid de I'experiéncia

practica.

Durant el periode de practiques, tant
I’estudiant com I'empresa, estan en contacte
per tal de resoldre qualsevol incidencia que
pugui ocOrrer, i assegurar que |'aprenentatge

és |'esperat.

L'estudiant avalua a la seva memoria de
practiques, tant I'acollida com la comunicacid

amb 'equip i el seu tutor/a de practiques.

Tanmateix, a la finalitzaci6 de l'estada de
practiques a l'empresa, 'estudiant emplena

I’enquesta final de satisfaccié on puntua, entre




-

= LINIVERSITAT s
o BA RCELONA

campu$ _— UHIVERSITAT POLITECHICA DE CATALUMYA -
de FAlimentacic MARCTLONATECH
Facultai de Farmacia Vet 9 Bareioas : Escala Sufsrits BAQRCuRG D e Buroslons

1 Cigncies de 1" Alimentacid

ASSIGNATURA: Practiques d'iniciacio
MATERIA: practiques externes

Nom professor: Melissa Torres

d’altres, els seglients items:

e Orientacié al client

e Treball en equip

e Presa de decisions i resolucié de conflictes
e Organitzacid i planificacio

e |niciativa i esperit emprenedor

e Capacitat d'analisi i reflexio

e Altres

Competeéncia

Resultats d’Aprenentatge

Continguts

Activitat i avaluacié aprenentatge

CG1- Ser capag de
desenvolupar-se en
situacions complexes o
que requereixin el

desenvolupament de

- Aplicar els coneixements
adquirits a les aules a
situacions reals.

- Desenvolupar les

competéncies basiques per al

Durant el periode de practiques, es
produeix un aprenentatge progressiu
sobre el funcionament d’una cuina,
integraci6¢ a un equip de treball
professional, que permet a I'estudiant

recérrer a coneixement adquirits a

En cas d’incidéncia, l'estudiant es posa en
contacte amb Career Services i aquest treballa
a nivell individual les millors opcions per tal de
que el primer tingui I'aprenentatge desitjat, en

I'entorn professional idoni en funcié de les
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noves solucions.

desenvolupament optim de la

l'aula, i tanmateix, aplicacié de

seves capacitats professionals.

rofessio. recursos personals adaptats a cada . - .,
P P P Tanmateix, a la finalitzaci6 de l'estada de
- Aconseguir que [l'alumne situacio. " , , .
practiques a l'empresa, 'estudiant emplena
apliqui els coneixements ) . .
plia I’enquesta final de satisfaccid on puntua, entre
adquirits al llarg dels seus .. ,
q g d’altres, els seglients items:
estudis a situacions reals a
. . e  Orientacio al client
empreses/organitzacions
e  Treball en equip
reals.
e Presa de decisions i resolucio de conflictes
e Organitzacié i planificacié
e Iniciativa i esperit emprenedor
e Capacitat d'analisi i reflexio
e Altres
Competeéncia Resultats d’Aprenentatge Continguts Activitat i avaluacié aprenentatge
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L’estudiant se sotmet a les normes i
CG7-Gestionar moments - Coneixer la realitat procediments establerts al centre de El tutor d’empresa, per la seva part, avalua les
., .
de pressio de l'entorn empresarial  del  sector treball, com poden ser: normativa competéncies sistematiques de I'estudiant,

laboral.

culinari i gastronomic.

interna, normativa en materia de

prevencio de riscos i seguretat
alimentaria, codi étic i de conducta i
gualsevol altre normativa de RRHH,

entre d’altres.

com la seva adaptabilitat, la seva motivacié

per la qualitat, la seva predisposicié per

assumir responsabilitat, autonomia, entre

d’altres.

Competeéncia

Resultats d’Aprenentatge

Continguts

Activitat i avaluacié aprenentatge

CE5-Aplicar les tecniques
culinaries d’avantguarda
aportant valor i nous

conceptes al disseny de

- Aplicar els coneixements

adquirits a les aules a
situacions reals.
- Desenvolupar les

L'estudiant, amb la guia i el

recolzament del tutor d’empresa, posa
en practica els seus coneixements
tecnics utilitzant els diferents estris i
dels disposi

magquinaria que

En el marc de I'avaluacié final emplenada pel
tutor d’empresa, s’avaluen les competencies

especifiques de I’estudiant.
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la oferta gastronomica. competéncies basiques per al I’establiment en qlestid.
desenvolupament optim de la
professio.
Competeéncia Resultats d’Aprenentatge Continguts Activitat i avaluacié aprenentatge
- Aplicar els coneixements L’estudiant coneix I'oferta , -
o . En el marc de I'avaluacié final emplenada pel
CE7- Identificar i . L .
adquirits a les aules a gastrondmica, i en base a la mateixa, , , L
- . tutor d’empresa, s’avaluen les competencies
classificar les diferents . . ., .,
situacions reals. porta a terme el procés d’elaboracié . , .
" especifiques de I'estudiant.
families de productes . ' L .
- Desenvolupar les seguint les fitxes tecniques i
alimentaris elaborats i . - . .
competencies basiques per al instruccions donades.
no elaborats per a L
P desenvolupament optim de la
I"aplicacio culinaria. .,
professio.
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Competeéncia

Resultats d’Aprenentatge

Continguts

Activitat i avaluacié aprenentatge

CE8- Utilitzar els
processos culinaris de
produccid i processos
basics d’elaboracio,
transformacid i
conservacié dels
aliments d’origen animal

i vegetal.

- Aplicar els coneixements
adquirits a les aules a
situacions reals.

- Desenvolupar les
competéncies basiques per al
desenvolupament optim de la

professio.

L’estudiant posa en practica els seus
coneixements d’ APPCC (Analisis de

Punts Critics) en I’entorn de treball.

En el marc de I'avaluacié final emplenada pel
tutor d’empresa, s’avaluen les competencies

especifiques de I’estudiant.
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CE9- Reconeixer les
propietats
organoléptiques dels

aliments, per a la seva
interaccio i combinacio
en I'aplicacio

gastronomica.

- Aplicar els coneixements
adquirits a les aules a
situacions reals.

- Desenvolupar les

competéncies basiques per al
desenvolupament optim de la

professio.

L'estudiant  segueix

normativa en aquesta matéria segons

com ho tinguin regulat I'establiment

on fan les practiques.

aplica

la

En el marc de I'avaluacioé final emplenada pel

tutor d’empresa, s’avaluen les competéncies

especifiques de I'estudiant.

Competeéncia

Resultats d’Aprenentatge

Continguts

Activitat i avaluacié aprenentatge
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CE11- Interpretar i
aplicar la normativa de
seguretat alimentaria en

ambits culinaris.

- Aplicar els coneixements
adquirits a les aules a
situacions reals.

- Desenvolupar les

competéncies basiques per al
desenvolupament optim de la

professid.

L’estudiant posa en practica els seus
coneixements en matéria de seguretat

alimentaria en I’entorn de treball.

En el marc de I'avaluacié final emplenada pel
tutor d’empresa, s’avaluen les competencies

especifiques de I'estudiant.

Competeéncia

Resultats d’Aprenentatge

Continguts

Activitat i avaluacié aprenentatge

CE13- Interpretar i
aplicar en les tecniques
culinaries la composiciod,

el valor nutritiu i les

- Aplicar els coneixements
adquirits a les aules a
situacions reals.

- Desenvolupar les

En funcié de l'establiment on realitzi
practiques I'estudiant, aquest es pot
amb diferents

trobar propostes

gastrondmiques, donant cabuda a

I’atencid de col-lectius amb necessitats

En el marc de I'avaluacié final emplenada pel
tutor d’empresa, s’avaluen les competencies

especifiques de I’estudiant.
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propietats funcionals competencies basiques per al especials.
dels diferents grups desenvolupament optim de la
d’aliments, aixi com en professio.

I'atencié de col-lectius

amb necessitats
especials.
Competeéncia Resultats d’Aprenentatge Continguts Activitat i avaluacié aprenentatge
En funcié del programa de practiques
- Aplicar els coneixements tat b oI . |
L . . pacta am empresa 1 €l En el marc de I'avaluacié final emplenada pel
CE22- Distingir i aplicar adquirits a les aules a . ts de l'estudiant t
., . . coneixements de Testudiant, aques tutor d’empresa, s’avaluen les competéncies
la documentacié situacions reals. dra d | ¢ ti q
) podra desenvolupar aquest tipus de especifiques de I’estudiant.
relacionada amb les - Desenvolupar les L.
competencies en la mesura que ho
unitats de produccié de competencies basiques per al . .. . .,
faciliti la propia organitzacié de
cuina, per a realitzar desenvolupament optim de la , ,
I’establiment.
controls pressupostaris, professio.
informes, etc. - Coneixer la realitat
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empresarial del sector culinari
i gastronomic.

Aconseguir que I'alumne
apliqui els  coneixements
adquirits al llarg dels seus
estudis a situacions reals a
empreses/organitzacions

reals.
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