PROGRAMA FORMATIU

Denominacié de Sumilleria | maridatge
I'especialitat:

Familia Professional: Hostaleria i turisme
Area Professional: Restauracic

Codi: HOTROO71

Nivell de gualificacio 2
professional:

Objectiu general

Descriure les diferents caracteristiques organocléptiques dels vins emprant un vocabulari especific i relacionar-
los amb l'apat més adequat

Relacio de moduls de formacio
Modul 1 Condicions del tast de vins 10 hores

Modul 2 Técnigues del tast de vins i el maridatge amb el menjar 10 hores
Modalitats d'imparticio

Presencial
Durada de la formacio

Durada total en qualsevol modalitat d'imparticié 20 hores

MODUL DE FORMACIO 1: Condicions del tast de vins

OBJECTIU

Dissenyar una correcta degustacio de vins tenint en compte les temperatures del servei per a una bona
conservacio del producte

DURADA EN QUALSEVOL MODALITAT D'IMPARTICIO: 10 hores

RESULTATS D'APRENENTATGE

Coneixements/ Capacitats cognitives i practiques

+ Definicio de tast de vins
« Els diferents significats de tast
«Vocabulari especific del mon de la sumilleria
» Explicacio de les condicions de la degustacié
+ Les temperatures del servei
La conservacié del producte




Habilitats de gestio, personals i socials

+ Desenvolupament d'actituds positives envers el mén del vi i la seva importancia a la nostra cultura.
+ Assimilacié de laimportancia d'oferir un vi en les condicions correctes.

MODUL DE FORMACIO 2: Técniques del tast de vins i el maridatge amb el menjar
OBJECTIU

Enumerar les diferents tecniques del tast de vins i aplicar un maridatge correcte amb I'apat.

DURADA EN QUALSEVOL MODALITAT D'IMPARTICIO: 10 hores

RESULTATS D'APRENENTATGE

Coneixements/ Capacitats cognitives i practiques

» Aplicacio dels sentits a les técniques del tast de vins.
« Fasevisual.
+ Fase olfactiva.
+ Fase gustativa.
+ Demostracio d'un maridatge entre el vii el menjar.
+Vins negres.
+ Vins blancs.
+ Vins escumosos.
« Vins dolgos.

Habilitats de gestio, personals i socials

» Desenvolupament d'actituds positives cap al mon del vi i la seva importancia a la nostra cultura
» Assimilacié de la importancia d'oferir un vi en les condicions correctes




