
Aula Restaurant CETT 

MENÚ DEGUSTACIÓ EXPERIÈNCIA 

CEREALS QUE CONTENEN 
GLUTEN 

LLET I ELS SEUS DERIVATS 
(INCLOSA LA LACTOSA) 

OUS I PRODUCTES 

QUE CONTENEN OU

SOJA I PRODUCTESTE
QUE CONTENEN SOJA

PEIX I PRODUCTES  
QUE CONTENEN PEIX

CRUSTACIS
I PRODUCTES QUE 
CONTENEN CRUSTACIS

MOL·LUSCS  
I PRODUCTES A BASE  
DE MOL·LUSCS

FRUITA SECA  
DE CLOFOLLA

CACAUET I PRODUCTES 
QUE CONTENEN CACAUET

API I PRODUCTES 
DERIVATS

GRANS DE SÈSAM  
I DERIVATS

ANHÍDRID SULFURÓS  
I SULFITS

MOSTASSA  
I PRODUCTES  
DERIVATS

TRAMUSSOS  
I PRODUCTES  
DERIVATS

EXPERIÈNCIA

*Zero malbaratament. Es pot endur el menjar que no s’acabi. A l’Aula Restaurant li facilitem l’envàs.

43€ amb maridatge de vins · 36€ sense vi Iva inclòs

Petits fours

Maduixa, vinagre i xocolata de Jordi Butron 

Fresa, vinagre y chocolate de Jordi Butron  

Snack del dia 

Snack del día

Aperitiu del dia 
Aperitivo del día

Coca de recapte amb sardina marinada 
Coca de recapte con sardina marinada

Papillote de salmó 

Papillote de salmón

Vitello Tonnato amb quicos i esfera de tomàquet sec 
Vitello Tonnato con quicos y esfera de tomate seco

Els productes de pesca i cefalòpodes, servits crus a aquesta carta, han estat congelats a una temperatura suficient per a eliminar les possibles larves d'anisakis. / Los 
productos de pesca y cefalópodos, servidos crudos en esta carta, han sido congelados a una temperatura suficiente para eliminar las posibles larvas de anisakis.

Sopa freda de cireres amb núvol gelat de mozzarella 
Sopa fría de cerezas con nube helada de mozzarella




