El CETT en Accidn

EL CETT en los medios de COMUNICACION

El Grup CETT esta cada vez mas presente en las
televisiones, los periodicos y las radios del pais. Ve-
amos aqui una muestra relativa al ultimo semestre.

o Oscar Teixidd y el alumno Marc Navarro presentan en Ben
Trobats el plato favorito de los catalanes. El 24 de octubre de
2016, en el marco del Foro Gastronomico, la escudella cata-
lana se proclamé como Plato Favorito de los Catalanes, en el
concurso que ha organizado la revista Cuina con la colabora-
cion de Catalunya Regid Europea de la Gastronomia (CREG) y
el patrocinio de Estrella Damm. En el programa Ben Trobats,,
de Xarxa TV, Oscar Teixidd, profesor del CETT, y el alumno de
3.° de Técnico en Cocina-Gastronomia y Servicios de Restau-
racion, Marc Navarro Jové, presentaron los diferentes ingre-
dientes necesarios para elaborar este plato.

e EI STCB CETT, en los informativos de Barcelona Televisio
y en TVE. El 9 de noviembre de 2016 se emitié en los infor-
mativos de BTV un reportaje sobre el Smart Tourism Congress
Barcelona CETT, celebrado en el Hotel Alimara Barcelona. El
medio también entrevisto al Dr. José Antonio Pérez-Aranda,
director de la Escuela Universitaria del CETT, y al Dr. Juan
Antonio Zufiria Zatarain, ponente de la leccion inaugural
del Congreso, entre otros. Precisamente relacionado con la
tematica del Smart Tourism, el 23 de noviembre, el programa
Tinc una idea de Television Espafiola incluyd una entrevista
con Pérez-Aranda.

e Isabel Lugo y la tradicion del postre de frutos secos, en
RAC 1. EI 10 de diciembre, Amb molt de gust, el espacio gas-
trondmico de RAC1 dirigido por Emma Aixala, volvio a contar
con el testimonio de Isabel Lugo, profesora de Historia de la
Gastronomia del CETT-UB, para hablar de la tradicion catalana
de los frutos secos y de la historia del postre de frutos secos.

® Oscar Teixido, entrevistado por los Informativos Telecinco

en Mercabarna. Durante el acto “Per Nadal, la bona cuina que
et cuida”, que se celebro el 14 de diciembre en Mercabarna, el
informativo matinal de Telecinco quiso conocer la opinion del
responsable de Cocina del Campus CETT-UB, quien propuso
un menu para las fiestas valorado en tan sélo 14 euros. La
entrevista se emitio al dia siguiente.

e El Dr. Pérez-Aranda en el articulo del periddico ARA “Bar-
celona, els 10 limits del turisme”. Publicado el 11 de febrero,
el articulo reflexionaba acerca del futuro turistico de la ciudad
teniendo en cuenta la dificil convivencia entre los vecinos y
los turistas. En este contexto, Pérez-Aranda comento los efec-
tos que genera el turismo para la contaminacion.

e La Dra. Montserrat Iglesias publica un nuevo articulo en
International Online Journal Of Education And Teaching. El
articulo, titulado "Language travel supply: language tou-
rism product composition”, se publico el pasado mes de
enero.

® Nan Ferreres habla en RAC 1 sobre la importancia de la
formacion en los servicios de restauracion. El 4 de marzo,
Nan Ferreres, directora de la Escuela Técnica Profesional y de
los estudios de gastronomia del CETT, participo6 en el progra-
ma Via Lliure de RAC1. Xavi Bundo, el encargado de dirigirlo,
llevo a cabo un debate a cinco bandas sobre la importancia de
la profesionalizacion del oficio de camarero, en el que parti-
ciparon diferentes perfiles, desde el de camarero hasta el del
restaurador, pasando por los profesionales del sector, repre-
sentados en este caso por Nan Ferreres.

e Enric Lopez C. entrevista a Guiolle Rodriguez, de Grupo
Palladium, para el portal Smart Travel. En marzo, Enric Lopez
C., profesor e investigador del Grupo de Investigacion Hote-
leria del CETT-UB, escribié un nuevo articulo para este portal
online. Titulado “La estrategia de Palladium para convertir a
sus clientes en fans”, el articulo es una entrevista a Guille Ro-
driguez, director corporativo de Social Media y Reputacion
Online del Grupo Palladium. m
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