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CETT: Integridad, confianzay
compromiso con la sociedad y el entorno

El curso 2022-2023 el CETT cumple 54 afios de trayectoria. Adscritos a la Universi-
dad de Barcelonay con una clara vocacion internacional, en el CETT ponemos énfasis
en el talento y la generaciéon de vinculos entre el mundo académico, empresarial e
institucional.

Ofrecemos al alumnado una formacién rigurosa, innovadora y enfocada en la ex-
periencia, y es por eso que nuestros valores son tan importantes para nosotros: la
vocacion de servicio, la integridad, la confianza, el trabajo en equipo, la iniciativa y
el compromiso con la sociedad y con el entorno son ejemplos.

Es nuestra vocacion de servicio la que nos impulsa a anticiparnos, a asumir la res-
ponsabilidad de observar y actuar con agilidad.

Es la integridad lo que hace que establezcamos relaciones auténticas y honestas
con el mundo que nos redea, siendo conscientes de que las limitaciones se superan
con esfuerzo, perseverancia, generosidad y colaboracion.

Es construir relaciones basadas en la confianza y el trabajo en equipo lo que mul-
tiplica nuestras posibilidades en el camino hacia nuestro propdsito.

Es nuestra iniciativa la que nos impulsa a explorar perimetros, partiendo de nuestra
esencia, hacia entornos de oportunidad y abiertos al mundo.

Es la formacién el instrumento a través del cual materializamos nuestro compro-
miso con las personas, el pais y la sociedad, construyendo una comunidad de talento
emprendedora, innovadora y responsable.

Y es el compromiso con el entorno y la sociedad lo que hace que las personas que
se forman en el CETT salgan de aqui con un reto asumido: el reto de crecer haciendo
crecer a otras personas y de generar un impacto positivo para el sector e, incluso,
para la sociedad.

La memoria del curso 2022-2023 es la muestra del compromiso del CETT con es-
tos valores. Unos valores que el CETT continuaré poniendo en préactica para preparar
a los mejores profesionales del turismo, la hoteleria y la gastronomia. Personas com-
petentes y con conciencia social para afrontar con responsabilidad los retos que se
presenten.

Dra. Maria Abellanet i Meya, presidenta del CETT
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iBienvenidos al CETT!

El CETT es un centro universitario internacio-
nal de formaciodn, investigacion y transferencia
de conocimiento en turismo, hoteleria y gas-
tronomia, adscrito a la Universidad de Barce-
lona (UB).

Nuestro compromiso como equipo docente,
profesionales y alumnos es orientar nuestros
esfuerzos hacia un sector turistico y gastroné-
mico mas comprometido con la sociedad y el
bienestar de las personas. Nuestra mision es
ser el centro universitario de referencia en tu-
rismo, hoteleria y gastronomia en Europa.

Ofrecemos todos los niveles de formaciéon
con reconocimiento oficial (grados y posgra-
dos universitarios, masteres y formacién pro-
fesional), formacion online y semipresencial, y
formacioén continua y a medida para profesio-
nales y empresas. Como centro universitario
de referencia en turismo, hoteleria y gastrono-
mia, contribuimos, curso tras curso, a la pro-
fesionalizacion y la excelencia de estos secto-
res desde nuestro nacimiento hace ya 54 afios.
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Historia y cronologia,
una trayectoria creciente

2008

Creacioén del Consejo de Empresas CETT-UB.

2009

Inicio de los estudios de Grado de Turismo.
Realizacion de la primera memoria de RSE.
Publicacion del ARA, Journal of Tourism Research.

2010

Constitucion del Comité de RSE.
Creacion del BAS (Barcelona Academic Services).
Renovacion del Hotel Alimara.

2013

Creacidn del Espacio UB-Bullipedia.CETT.
Creacioén de CETT elearning.
Ampliacion de las instalaciones del CETT.

2014

Inicio del Grado Interuniversitario de Ciencias Culinarias
y Gastronomicas (UB-UPC).

El Departamento de Empresa y Empleo y la Direccién
General de Turismo otorgan a la Dra. Maria Abellanet

i Meya, CEO del Grupo CETT, la Medalla de Oro del
Turismo 2014 en la categoria Mejora del Conocimiento.

2015

Creacion de la Catedra de Turismo, Hoteleria i
Gastronomia CETT-UB.

Los Servicios de Restauraciéon del CETT reciben
la acreditacion AMED.

2016

Acuerdo entre el CETTy la Universidad de Barcelona
para promover la formacién de doctores en turismo.
Segunda ampliacion de las instalaciones del Campus
CETT. Nacimiento del Smart Tourism Congress Barcelona
CETT.

2017

Nueva ampliacion de las instalaciones del Campus de
Turismo, Hoteleria y Gastronomia CETT-UB, con 1.600 m?
nuevos y mas de 2.000 m? remodelados.

Plan Estratégico del Campus CETT 2017-2022.

2018

Reconocimiento, por parte de AGAUR, del Grupo de
Investigacion Turismo, Cultura y Territorio, y del Grupo
de Investigacion Alojamientos Turisticos y Restauracion
como Grupos de Investigacion Emergentes
Reconocidos por la Generalitat.

I Smart Tourism Congress Barcelona CETT.

2019

Celebracion del 500 aniversario del CETT.
Presentacion de la nueva marca.

2020

El Hotel Alimara cumple 25 afios.

2021

Aprobacién del Grado de Negocio Digital e Innovacion
en Turismo.

1969 Nace el CETT.
El Ministerio de Informacion y Turismo concede
al CETT el titulo de Centro no oficial de Ensefianzas
Turisticas legalmente reconocido.

1970  Seimparte el primer curso de TET
(Técnico en Empresas Turisticas).

1980 Se imparte el primer curso de TEAT
(Técnico en Empresas y Actividades Turisticas).

1983  Nace Viajes Century.

1984  la edicién de los Premios Alimara.

1990 Adscripcion a la Escuela Oficial de Turismo de la
Generalitat de Catalufa.

1993  Creacion de la Escuela de Hoteleria del CETT en el Hotel
Plaza.

1994  Creacion de la Asociacion de Antiguos Alumnos del
CETT.

1995  Apertura del Hotel Alimara.

1996  Inauguracion de las nuevas instalaciones del CETT en la
Vall d’'Hebron.

1997  Aprobacion de los estudios de Diplomatura y
adscripcion a la Universidad de Barcelona.
Autorizacion para la imparticion oficial de los ciclos
formativos de hoteleria y turismo.

Titulacion oficial de FP por el Departamento de
Ensefanza de la Generalitat de Cataluia.

1999  Placa de Honor del Turismo de Catalufa al CETT.

2000 Creacion de la Fundacion Gaspar Espufia-CETT.
Certificado del Distintivo de Garantia de Calidad
Ambiental al Hotel Alimara.

2001 | Encuentro Escuela-Universidad-Empresa en el CETT.

2002 Certificacion ISO 9001 a la EUHT CETT y certificacion ISO
14001y EMAS de gestion ambiental del Hotel Alimara.

2003 Aperturay gestion del Restaurante Naturalment-e.
ler Concurso Proyectos Emprendedores en el Sector
Turistico.

2005 1rs Premios Trabajo de Investigacion en Turismo de
Bachillerato. La Generalitat de Catalufia concede la Cruz
de Sant Jordi al Sr. Gaspar Espuiia.

2006 Apertura de Agora BCN, residencia universitaria
internacional.

2007 Aprobacion de los Masteres Oficiales de Turismo,

Hoteleria y Gastronomia CETT-UB.

2022

El CETT-UB consigue el reconocimiento de

cuatro estrellas en la prestigiosa auditoria QS Stars 'y
el premio FPCAT a la excelencia en la ensefianza de
la Formacion Profesional.
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Campus CETT

Situado en la zona de Mundet de Barcelona, el Campus
CETT tiene 33.637 metros cuadrados y proporciona una
experiencia de aprendizaje activa y Unica al alumnado.

El Campus cuenta con 30 aulas tedricas totalmente
equipadas, 12 aulas técnicas, 4 aulas de informatica, un
laboratorio gastrondmico y otros espacios de creatividad,
un Centro de Recursos, diversas salas de tutoria, un audi-
torio con capacidad para 520 personas, el Forum, el Jar-
dinet del Forum, el Aula Plaga y el Aula Restaurant.

También acoge a las empresas propias de aplicacién
del Campus CETT (Hotel Universitario Alimara Barcelona,
Agora BCN y Barcelona Academic Services).

Organos de gobierno

* Dra. Maria Abellanet i Meya, presidenta

* Elisabet Ferrer Fernandez, directora general

* Carme Cassa i Baus, directora de Marketing y
Relaciones Exteriores

* Mercé Colom Oliva, directora de CETT eLearning

* Javier de Diego Rodriguez, director de CETT Corporate

* Nan Ferreres Montoliu, directora de la Escuela
Técnica Profesional y de los estudios universitarios de
gastronomia

* Ana Ortega Vilches, Directora de Administracién y
Finanzas

* David Peguero Manzanares, director de CETT
Consultores y Desarrollo Corporativo

 Dr. José Antonio Pérez-Aranda Canela, director de la
Escuela Universitaria

* Eva Viciano Juana, directora del Hotel Alimara y la
Residencia Agora

* Andreu Vilaginés Mollevi, responsable de STIC

Dra. Maria Abellanet,
presidenta

.
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CETT Fundacio

CETT Fundacid es una entidad privada sin animo de
lucro inherente al CETT-UB, Barcelona School of Tourism,
Hospitality and Gastronomy. Fundada en el 2000 por Gas-
par Espufia, trabaja por fomentar la formacion, la investi-
gacion y la transferencia de conocimiento en estos sec-
tores clave.

La mision de la CETT Fundacié es asegurar la continui-
dad de los valores y principios del CETT: responsabilidad
social empresarial, desarrollo sostenible del turismo, in-
novacion y emprendimiento. Contribuimos a forjar un
futuro prometedor para nuestro pais y aportar valor a la
sociedad y al sector en general.

Con el objectivo de promover estos ideales, CETT Fun-
dacid se rige por seis principios fundamentales:

* Complementar la formacion del CETT con iniciativas
que fomenten el conocimiento turistico.

* Impulsar la investigacion para avanzar en la ciencia del
turismo y la hosteleria.

* Promover un crecimiento sostenible en estos dmbitos
vitales.

* Mantener una estrecha relacion con el sector para estar
siempre al dia de sus necesidades.

* Brindar apoyo a los estudiantes en la ampliacién de sus
sus conocimientos.

* Fomentar la responsabilidad social como parte integral
de nuestras acciones.
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El patronato vela por el mantenimento del espiritu del
CETT y por el cumplimiento de las finalidades de CETT
Fundacio:

Patronato

* Narcis Coll i Ferrer, presidente

* Dra. Maria Abellanet i Meya, tesorera
* Miquel Alsius i Juriol

* Cristina Cabafias Rodriguez

* Anna Albuixech Vila, presidenta de CETT Alumni
* Albert Domingo Melgosa

* Pere Duran i Vall-Llosera

* Marcel Forns Bernhardt

» Joan Gaspart Solves

* Jaume Marimon Closa

* Anna Ros Gutiérrez

Catedra UB de Turismo, Hoteleriay
Gastronomia CETT

* Dr. Joan Tugores Ques, director de la Cétedra

* Dra. Maria Abellanet i Meya, presidenta del CETT

* Dr. Eugeni Osacar Marzal, director Académico de la
Catedra UB de Turismo, Hoteleria y Gastronomia CETT

* Dra. M® Pilar Delgado Hito, vicerectora de Politica
Académica y Calidad de la UB

* Dr. Xavier Triadd Ivern, vicerector de Transformacion
Digital de la UB

Junta de Gobierno de la Escuela Universitaria
CETT-UB

Fundacion Bosch i Gimpera

e Dr. Joan Guardia Olmos, rector de la UB, como
presidente de la FBG

* Dra. Carme Verdaguer Montanya, directora de la FBG

Universidad de Barcelona

* Dra. M. Pilar Delgado Hito, representante de la UB

* Dra. Monica Bard Llambias, delegada de la UB en
CETT Fundacio

* Dra. Maria Abellanet i Meya, consejera delegada y
presidenta del CETT, y tesorera de CETT Fundacid

* Jaume Marimon Closa, patron de CETT Fundacio

* Miquel Alsius i Juriol, patron de CETT Fundacio y
Fundacion Escuela Universitaria (EU) CETT-UB

e Dr. José Antonio Pérez-Aranda, director de EU CETT-UB
Estudis d’Hoteleria i Turisme CETT, SA

* Narcis Coll i Ferrer, secretario del Consejo de
Administracion del CETT y presidente de CETT
Fundacid

Fundacion Gaspart Bonet
» Joan Gaspart Solves, presidente de la FGB
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El CETT en cifras
Datos principales

A continuacion se presentan las cifras de la actividad
del Campus CETT en el ejercicio 2022-2023. Los datos
muestran, como ya comenzabamos a ver en la pasada
memoria, la consolidacién y recuperacion de los efectos
de la pandemia. La mejora se constata en datos como el
alumnado matriculado y las ofertas laborales recibidas. En
paralelo, se mantiene la dedicacién de recursos econémi-
cos a las becas concedidas por parte de CETT Fundacio.

SUPERFICIE CONSTRUIDA PERSONAL
Complejo CETT - Hotel Alimara - Agora BCN 33.637 m? Total plantilla Grupo CETT | 235
Escuela 8.433 m? Hombres 35,42 %
Hotel Alimara 11.608 m?2 Mujeres 64,68 %
Salas 1596 m? Plantilla CETT 158
Agora BON 12.000 m2 Hombres 38,60 %
Mujeres 61,39 %
INVERSIONES A DESTACAR Docencia e Investigacion 62,02 %
Direccion y Servicios 3798 %
sTIC 267312 € Plantilla Hotel Alimara 48
Escuela de Hoteleria 36190 € Plantilla Agora BCN 28
Instalaciones y equipaciones del CETT 0€ Plantilla Integral 1
Hotel Alimara 309.012 €
Agora BCN 1.407.501€
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ENSENANZA REGLADA

Total programas 40
Escuela Universitaria CETT 30
Estudios de Grado 3
Itinerarios de especializacion de Méasteres 17
Posgrados 0
Diplomas de Extensién Universitaria 5
Fellowships 5
Escola Técnica Profesional CETT 5
Ciclos formativos de Grado Medio 1
Ciclos formativos de Grado Superior 4
Formacién onliney semipresencial 5
Mésteres 2
Posgrados 2
Cursos de Extension Universitaria 1

13

ENSENANZA NO REGLADA

Total programas 53
Formacién Continua 4
Formacion continua a medida 3
E-Learning 1
International Programs 28
Summer school 16
Winter school 3
Customized courses 9
Formacién subvencionada 21
Formacion ocupacional 4
Formacion continua 17
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ESTUDIANTES PROGRAMAS REGLADOS

Estudios universitarios 1.086
Grado de Turismo 427 ESTUDIANTES MATRICULADOS
Hombres 29,04 % — en programas
Mujeres 7096 % 1 ° 4 0 2 reglados
Grado de Ciencias Culinarias y Gastronémicas 175
en programas no
Hombres 46,29 % reglados
Mujeres 53,71%
Grado de Negocio Digital e Innovacién en
12 ESTUDIANTES PROGRAMAS NO REGLADOS
Turismo Total estudiantes matricu-
Hombres 50 %
Mujeres 50 % ELED
i Corporate 68
Masteres 249 (Formacién continua a
Hombres 28,51% medida)
1 ional P 4
Mujeres 71,49 % nternational Programs 50
. s . - Summer School 86
Cursos de Extension Universitaria 101
Winter School 64
Hombres 55,45 % interschoo
Mujeres 44,55 % Customized courses 300
CETT eLearning 39 CETT eLearning n
F i6 i 22
Hombres 3590 % ormacion subvencionada 3
F 1
Mujeres 64,10 % ° 53
i 169
Fellowships 83 Continua 6
Hombres 55,42 %
Mujeres 4458 % CONOCIMIENTO
Ciclos Formativos 316 Pu blic.acio.nes en !ib.ros, capitulos de libro 5
y publicaciones digitales
Ciclos de Grado Medio 77 . ) o ) By
Articulos en revistas cientificas y de divulgacion 9
Hombres 71,43 %
Ponencias y conferencias en jornadas y congresos 70
Mujeres 28,57 %
Proyectos desarrollados con Grupos de Investigacion -
Ciclos de Grado Superior 239 externos
Hombres 66,11 Proyectos de investigacion con colaboracion de 3
empresas e instituciones
Mujeres 33,89

14
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ALUMNADO EXTRANJERO POR FORMACIONES

@ Grados universitarios

@ Masteres

@ Cursos de Ext. Univ.
Ciclos Formativos
Formacion Continua

() Mobilidad Erasmus

@ International Programs

@ Formacion subvencio-
nada

Total: 1.244 alumnos

206

IMPORTE DE LAS BECAS OTORGADAS POR

CONCEPTOS

Importe total concedido ‘ 404.798 €
Nuevo acceso 50.651€
Continuidad 50.857 €
Excelencia académica 10.043 €
Talent Ciclos Formativos y Grados 17.597 €
Talent Masteres 61.017 €
Posgrados (Graduados CETT) 72.839 €
Movilidad 12.080 €
gir:tr;w;?ss Trabajo Final Carrera [ Crédito 5.085€
Internacionales 121471 €
Entidades colaboradoras 3158 €
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ALUMNADO EXTRANJERO POR CONTINENTES

. Europa 13,2 %
@ América 53,5%
@ Asia 30,8 %

Africa 2,0%

@ Oceania 02%

Total: 1.244 alumnos
de 76 paises

BECAS OTORGADAS POR FORMACIONES

24213 €

88.017 €

18.625 €

@ Grados y diplomatura

() Masteres y posgrados
Formacion Continua
Ciclos Formativos

@ Cursos de Ext. Univ.

Importe total concedido: 273.943 €
404.798 €
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_j INSCRITOS A LA BOLSA DE EMPLEO

489 330

alumnos Alumni

~ o i PRACTICAS
Total convenios de practicas firmados :1:1:]
Grado 438
Convenios curriculares firmados 127
Convenios extracurriculares firmados 168
Master 80
Ciclos 335
CEU/DEU 35

BOLSA DE EMPLEO Total convenios de Grado en centros de aplica-

Total ofertas laborales recibidas

Alta direccién 7

. ., Total convenios de Ciclos practicas externas m
Direccion 202

Satisfaccién sobre las practicas

Cargos intermedios 990
Satisfaccion de las empresas 8,8
Cargos base 310
Satisfaccion del alumnado 8,8
Extras 1
Satisfaccién del alumnado sobre las practicas en CA 9,57
\i/ INCORPORACIONES LABORALES SESIONES DE ORIENTACION

3 6 de estudiantes graduados en 1 99 2
el curso 2022-2023

sesiones participantes

16



EMPRESAS PARTICIPANTES
648 en actividades

formativas

MOBILIDAD LABORAL Y DE PRACTICAS PRESENCIA EN REDES SOCIALES

OO D
Ofertas laborales internacionales 139

NUMERO DE SEGUIDORES

EMPRESAS
Presentaciones empresas 23
Empresas participantes en el CETT Talent 64
. . Facebook 14.877 15.333 15.5632
Numero de empresas en el Consejo Asesor 13
del CETT-UB Twitter 4,256 4,442 4,470
Instagram 8.845 10.517 11.588
Linkedin (CETT) 5.355 5.876 6.364
Linkedin (Campus CETT) 11.003 12.546 14154
YouTube 774 858 925

17
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Oferta académica

En el Campus CETT, se ofrecen todos los ni-
veles de formacion en turismo, hoteleria y gas-
tronomia. El modelo formativo del CETT tiene
las siguientes bases:

* Un equipo de docentes y profesionales con
rigor académico y experiencia.

* El desarrollo del conocimiento especializa-
do en turismo, hoteleria y gastronomia, me-
diante los Grupos de Investigacion TURCIT
(Turismo, Cultura y Territorio), GRATIR (Aloja-
mientos Turisticos y Restauracién) y GRCiG
(Cocina y Gastronomia) y la investigacion.

* El aprendizaje y la experiencia que proporci-
onan las empresas propias de aplicacion del
CETT (Campus CETT):

+ Hotel Alimara (4 estrellas)

* Aula Restaurant y Forum

- Agora BCN, Residencia Universitaria
Internacional

19

* La estrecha vinculacién con las personas y
las empresas del sector turistico.

* Una clara vocacién internacional que favore-
ce la movilidad del alumnado, tanto en cu-
anto a los intercambios académicos como a
los profesionales. Las aulas son un punto de
encuentro de estudiantes de todo el mundo.

* El alumnado se caracteriza por un sello dis-
tintivo: una sdlida formacion y el desarrollo
de competencias actitudinales. Hoy esta
presente en empresas e instituciones de
todo el mundo y participa activamente en
diferentes iniciativas del CETT.
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Estudios y formaciones del
CETT Curso 2022-2023

Grados Universitarios

» Grado de Turismo

* Grado de Turismo, con doble titulacién internacional

* Grado de Negocio Digital e Innovacion en Turismo

 Grado de Ciencias Culinarias y Gastronomicas (CETT, UB
y UPC)

Masteres y posgrados

» Master Oficial de Direccion Hotelera y de Restauracion

» Master Oficial de Direccién de Empresas Turisticas

» Master Oficial de Innovacion de la Gestidn Turistica

» Master Oficial de Desarrollo y Lanzamiento de Proyectos
Turisticos

» Master Oficial de Gastronomia Sostenible

» Master de Turismo LGTB

* Posgrado de Wedding & Social Events Management

* Posgrado de Revenue Management y Marketing Digital

Diplomas de Extensién Universitaria y Cursos
de Extension Universitaria

* Gestion de la Restauracion Comercial y para Colectivi-
dades (DEU)

* Alta Cocina (DEU)

* Superior de Sommelier (DEU)

 Chef Profesional (DEU)

* Pasteleria Gastrondmica (DEU)

* Iniciacion a la Sumilleria (CEU)

* Curso de Chef Experto

* Diploma de Innovacion en Produccién de Ofertas Gas-
trondmicas Sostenibles (DEU)

* Diploma de Gestion Sostenible en Restauracion (DEU)

20
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Todas las titulaciones que ofrece

el CETT estan homologadas por

la Universidad de Barcelona o la
Generalitat de Cataluna

Ciclos formativos

* Ciclos Formativos de Grado Medio
- Técnico de Cocina-Gastronomia y Servicios de
Restauracion
- Técnico de Cocina-Gastronomia y Pasteleria

* Ciclos Formativos de Grado Superior

- Técnico Superior en Direccién de Cocina

- Técnico Superior en Direccién de Servicios de
Restauracion

- Técnico Superior en Gestion de Alojamientos
Turisticos

- Técnico Superior en Agencias de Viajes y Gestidn de
Eventos

Formacién continua

* Cursos de corta duracién y formacion a medida

International Programs

* Custom Made Programs

Formacién subvencionada

* Incremento de proyectos de formacion subvenciona-
da en colaboracién con instituciones y administracion
publica (Consorcio de Formacién Continua / SOC de la
Generalitat de Catalufia). Esto supone una mejor cola-
boracién publico-privada, en linea con la vision del CETT
como candidato a centro integrado en la Formacion Pro-
fesional de la Generalitat, asi como el disefio de progra-
mas vinculados con certificados de profesionalizacién y
también la participacion en procesos de capacitacion
de perfiles en situaciéon de exclusién social.

21
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Principales actividades

Algunas de las principales actividades desarrolladas
durante el curso 2022-2023 han sido:

ESCUELA UNIVERSITARIA (en orden cronologico)

Multiplier Event de Youth 4 Emblematic
Mountains

La jornada multiplier event del proyecto europeo You-
th4EmblematicMountains, sobre educacion y patrimonio
tuvo lugar en septiembre en las instalaciones del CETT.
En esta jornada se explicé el proyecto Youth4Emblema-
ticMountains y se presentd el material educativo sobre
patrimonio natural y cultural que disefiaron parte de los
colaboradores internacionales que participaron. También
se compartieron otros proyectos que se llevaron a cabo
sobre tematicas vinculadas.

Celebracién del Dia Mundial del Turismo

El CETT se sumo el 27 de septiembre a la celebracion
del Dia Mundial del Turismo. Pera ello, organizé una jor-
nada académica en el marco de la asignatura de Politica
Turistica. El grupo 2B de la asignatura organizé una sesion
conjunta con los mismos profesores de la asignaturay con
un invitado, Ferran Anguera, profesor de Seguridad Turis-
tica y Responsable de Proteccién Civil en ATM. Bajo el ti-
tulo Repensar el Turismo, se debatieron cuestiones como
qué turismo queremos tener o hacia donde lo queremos
orientar, ya que el hecho de reconocer el turismo como
pilar clave del desarrollo incrementa exponencialmente
la importancia de debatir y plantear el modelo turistico.
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Mundial
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Jornada de Turismo Responsable de la
Asociacion de Turismo Sostenible Ethnic
(AETHNIC)

El 6 de octubre el Dr. Daniel Imbert-Bouchard y la pro-
fesora Nuria Abellan participaron en la Jornada de Turismo
Responsable y Transicién Ecoldgica organizada por AETH-
NIC. La jornada tenia por objetivo generar un espacio de
didlogo y reflexion para analizar el impacto que tiene la
actividad turistica frente a los retos colectivos del territo-
rio. La estructura se organizé a través de mesas redondas
de diferentes tematicas.

Congreso AECIT

El Dr. Jordi Arcos Pumarola participd en el XXIl Con-
greso AECIT El nuevo turismo: innovacién, digitalizacion,
sostenibilidad y competitividad, que se celebré del 6 al 8
de octubre en Ourense. El Dr. Arcos presentd una comu-
nicacién sobre Turismo e industrias creativas: un estudio
exploratorio, en el marco del proyecto de Nuevos Imagi-
narios de la Céatedra de la UB, donde también colaboran
el Dr. Eugeni Osécar y la profesora Marta Salvador.

Participacion en European Geographies of
Sexualities Conference

La coordinadora del Méaster en Turismo LGTB, Nuria
Abellan, participd en el 6th European Geographies of
Sexualities Conference organizado por UCO-FEDER. Pre-
sentd Non-binary, gender-fluid and genderqueer identi-
ties in tourism: the case of Barcelona.

Visita a San Sebastian Gastronomika

Alumnado del 4o curso del Grado de Ciencias Culina-
rias y Gastrondmicas asistié al Congreso Internacional de
Gastronomia de San Sebastian. Es una de las citas de re-
ferencia del mundo gastronémico.

Premio al Master de Gastronomia Sostenible

El Méaster en Gastronomia Sostenible del CETT-UB re-
cibid el premio a la Iniciativa Sostenible del &mbito for-
mativo de la 7a Nit del Gourmet Catala. De esta formase
pone en valor que sea el Unico master del Estado que
tiene el objetivo de dar respuesta a las necesidades de
profesionales y empresas del sector gastrondémico para
desarrollar y lograr la sostenibildad.



https://programas.cett.es/master-oficial-en-gastronomia-sostenible
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Premio al Master en Turismo LGTB

El Méaster en Turismo LGTB del CETT-UB gand el premio
de la categoria Academia e Investigacion de la primera
edicion de los ISTO Awards 2022. Los ISTO Awards son
unos reconocimientos internacionales y premian la exce-
lencia en los proyectos, las actividades, los programas,
las iniciativas y los estudios lanzados recientemente por
miembros de ISTO.

El Dr. Oscar Casanovas participa en ESTHE e
INATEL International Conference

El Dr. Oscar Casanovas presenté la ponencia Aproxi-
macién a la Administracion compartida como férmula de
mejora de la convivencia turistica: el caso de Barcelona.
Es un acto que forma parte de ESHTE | INATEL Internatio-
nal Conference 2022 - TourismLaw. La participacién del
Dr. Casanovas en la conferencia internacional se inscribia
en el proyecto de investigacion Administracién compar-
tida y bienes comunes: derecho y politicas publicas me-
diante gobernanza colaborativa, del cual forman parte la
profesora Nuria Guitart y él mismo.

El CETT, en el Gastronomic Forum Barcelonay
el Science&Cooking World Congress

El CETT participd en el Gastronomic Forum Barcelona
y en el Science&Cooking World Congress, dos citas culi-
narias y de gastronomia de referencia que tuvieron lugar
en la capital entre el 7 y el 9 de noviembre. Alumnado y
profesorado del CETT participaron en demostraciones,
jurados, conferencias y concursos, entre otros.
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Vuelven los Seminars On Contemporany
Issues in Tourism

Los Seminars On Contemporary Issues in Tourism re-
gresaron a la Casa Vicens con Patrimoni viu i turisme.
Experiencias y estrategias para hacer frente a la nueva
normalidad post COVID-19. Coorganizada por el CETTy la
Casa Vicens, se trata de una propuesta abierta al publico
que va tuvo lugar el 21 de noviembre.

Debate sobre el futuro de Montjuic

Las sinergias entre deporte, cultura y congresos en la
montafia de Montjuic son una gran oportunidad para des-
centralizar la actividad turistica del centro de Barcelona.
Este fue uno de los mensajes principales del Almuerzo de
Turismo del CETTy Fomento que tuvo lugar en noviembre
en la sede de la organizacion empresarial.



https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/master-en-turisme-lgtb
https://isto.international/awards-2022/?lang=es
https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ca/
https://scienceandcookingworldcongress.com/ca/
https://casavicens.org/ca/
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Presentaciéon Proyecto Tangible en CETT

El proyecto de cocinas inteligentes Tangilble eligié el
CETT para su presentaciéon en sociedad. Es una iniciativa
de AMIC (Agrupacion del Mueble Innovador de Catalufia)
y el cluster CENFIM en colaboracion con el cluster Food-
service y diversas empresas del sector.

El Dr. Eugeni Osacar participa en el Congreso
Internacional sobre Sostenibilidad en el mar

El Dr. Eugeni Osé&car participd en noviembre en el Con-
greso Internacional Sostenibildad en el mar: una visién
desde la Barcelona Mediterrénea. El evento, organizado
por la MEI - Universidad de Barcelona e Instituto Univer-
sitario de Estudios Europeos Salvador de Madariaga de
la Universidad de A Corufia, tiene el objetivo de abordar,
desde una perspectiva académica, los retos que plan-
tean las exigencias de sostenibilidad sobre los principa-
les usos de los espacios maritimos.

El Dr. Enric Lépez C. participa en FITUR

El Dr. Enric Lépez C. participd en enero en la feria Fl-
TUR en la ponencia ‘¢ Qué esperar del futuro del turismo?’.
En la mesa compartio sesion con Sandra Carvao, directo-
ra de Tourism Market Intelligence and Competitiveness,
UNWTO y con Olivia Fontela, directora de Marketing de
Escapada Rural.
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Social Master Week

Las instalaciones del CETT acogieron la 1a edicién de la
Social Master Week, unas nuevas jornadas de networking
y trabajo en equipo para el alumnado de maéster. Celebra-
da entre el 16 i el 19 de enero, esta semana especial inclu-
yo actividades enfocadas a la resolucion de problemas y
situaciones impredecibles a través de tareas, que siem-
pre contaban con la socializacién como hilo conductor.

Presentacion datos Observatorio Rural

El CETT acogié en febrero la presentacion de los datos
catalanes del Observatorio de Turismo Rural. Este estudio,
impulsado conjuntamente por el CETT-UB, Escapada Ru-
ral y Netquest, mostré el auge de este tipo de turismoy el
aumento de su buena reputacion, en parte gracias a que
los usuarios lo consideran un tipo de turismo sostenible y
respetuoso con el territorio.



https://www.cett.es/ca/
https://amicmoble.org/
https://www.cenfim.org/ca/
https://www.clusterfoodservice.org/home/?lang=ca
https://www.clusterfoodservice.org/home/?lang=ca
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El alumnado del CETT en la Barcelona Wine
Week

49 alumnos del CETT participaron en la Barcelona Wine
Week, uno de los grandes eventos del mundo del vino y
la gastronomia, celebrado entre el 6 i el 8 de febrero. La
participacion de los estudiantes fue en formato de practi-
cas, en turnos de mafiana o tarde. De esta forma, durante
el resto de la jornada pudieron disfrutar de la experiencia
de visitar la feria y asistir a catas, ponencias y descubrir
novedades del mundo del vino.

EMCUP con presencia del CETT

Cuatro alumnos del Grado de Turismo participaron
en la 15a edicion del European Mise en Place Cup 2023
(EMCup), el concurso internacional de las mejores escue-
las europeas de hoteleria. Celini Jonker, Maria Galobart,
Eusebi Serra y Pablo Alkorta representaron al CETT-UB en
una edicion centrada en la rotura de moldes en el sector.
El grupo, denominado The Blazers, obtuvo el guardén al
mejor video introductorio. El certamen, en el que parti-
ciparon 36 centros docentes de un total de 28 paises, se
celebro en la localidad holandesa de Maastricht el 12 y 13
de febrero de 2023.

El CETT en el IX Congreso Cientifico
Profesional de Turismo Cultural

Profesorado del CETT - Maria del Pilar Leal, Laia Encinar
y Jordi Arcos participaron activamente en el IX Congreso
Cientifico Profesional de Turismo Cultural, organizado por
la Diputacion de Cérdoba y la Universidad San Ignacio de
Loiola en Cérdoba los dias 23 y 24 de febrero. En esta edi-
cion participaron con diversas intervenciones.
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#WeAreCett

8 de marZO | Dia Internacional de la Mujer

El Dr. Oriol Anguera-Torrell presenta su
investigacion en la Universidade do Algarve

El Dr. Oriol Anguera-Torrell fue invitado a presentar su
investigacion Can the opening of hotels transform the
commercial structure around them? Evidence from a na-
tural experience en Ciclos Seminérios Metodoldgicos de
la Universidade do Algarve. Esta investigacion demuestra
qué impacto tiene la apertura de una propiedad hotelera
en el tipo de comercio que se desarrolla a su alrededor.

8MEN EL CETT

El Campus CETT se volcd en la celebracién del Dia de
la Mujer. La actividad central de la jornada del 8M fue una
mesa redonda en la que diversas mujeres de sectores
masculinizados del turismo, la hoteleria y la gastronomia
debatieron sobre los retos de futuro y los deberes socia-
les respecto a las mujeres. Las profesoras del CETT Nuria
Abellan y Marta Salvador fueron las moderadoras de la
jornada.

Tres alumnos del CETT, premiados en el ler
Concurso de Recetas Creativas

Tres alumnos del CETT subieron al podio del ler con-
curso de recetas creativas organizado por Laumont Tru-
ffles. Son Julia Mullerat, Eric Mayer y Kilian Garcia.
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Libro de actas del CETT Smart Tourism
Congress

El 19 de abril se publicé en la web el libro de actas del
IV CETT Smart Tourism Congress Barcelona. El documen-
to recopila las ponencias impartides por la Dra. Marianna
Sigala y la Dra. Lidia Montero, asi como las 17 contribucio-
nes de investigadores nacionales e internacionales, y las
conclusiones del congreso, que se celebrd en noviembre
de 2022 en el Hotel Alimara.

IV CETY
Barcaig®

"t Tourism Congregs

Liderazgo femenino
Y emprendimiento
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Pop Up de Chef Pro

El alumnado del Diploma Chef Profesional del CETT
ofrecid una propuesta gastronémica en formato pop up el
2 de junio en el Aula Restaurant. Bajo el nombre de Food
Air Experience, los 10 jévenes chefs del diploma ofrecie-
ron un recorrido por cinco paises con una interpretacion
dels sus platos.

Helena Martin, en Sea2land

La Dra. Helena Martin participd en el workshop regional
Sea2land: Retos y oportunidades de la gestion sosteni-
ble de los subproductos marinos, taller de cocreacion de
ideas, organizado por BETA Technological Centery la Red
Maritima BlueNetCat.
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Turismo de cruceros
en Cataluna:
luces y sombras

~ ESMORZARS

DE TURISME 7 de julio de 2023 | 9:00 h

Almuerzo de Turismo y cruceros

Bajo el lema Turismo de cruceros en Catalufia: Luces
y sombras, empresarios y representantes institucionales
del turismo de cruceros han planteado las claves para
seguir avanzando hacia un modelo con un impacto eco-
nomico y social mas positivo para el pais en la tercera
edicion de los Almuerzos de Turismo del CETT y Fomento.
Entre los retos a encarar, destacan la sostenibilidad y el
retorno social al territorio.

Escuela Técnica y Profesional

(en orden cronologico)

Proyecto Value Europe Erasmus K2

Los alumnos de 20 de ciclos formativos de Turismo par-
ticiparon en el Proyecto Value Europe Erasmus K2 junto a
otros paises de la Unién Europea. El proyecto consistia en
el disefio y elaboracion de un evento sostenible. El pro-
yecto tuvo una duracién de 2 cursos con 4 workshops, el
primero de los cuales tuvo lugar del 4 al 10 de octubre en
Helsinki (Finlandia). Cuatro estudiantes y dos profesores
se desplazaron a Finlandia para disefiar y hacer realidad
el primer evento sostenible


https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/diploma-de-xef-professional
https://www.cett.es/aularestaurant/ca/
https://www.cett.es/ca/turisme-creuers-barcelona
https://www.cett.es/ca/turisme-creuers-barcelona

Memoria 2022-2023

Alumni del CETT, candidatos al Premio Cuiner
2022

Jordi Tarré (Prodigi) y Carles Ramon (Besta), alumni del
CETT, fueron candidatos al premio Cuiner 2022 que orga-
nizan el Gastronomic Forum Barcelona y el diario La Van-
guardia para reconocer al mejor profesional emergente
del afio.

Visita de observacién Erasmus

El CETT acogioé una visita de observacion Erasmus de
un grupo de profesores de Sala y Cocina del Istituto Pro-
fessionale di Stato per I'Enogastronomia e I'Ospitalita Al-
berghiera Pietro Piazza (Palermo, Italia). Diversos profe-
sores hicieron una visita a las instalaciones del CETT en
noviembre. También llevaron a cabo un jobshadowing
Erasmus los profesores Alessandro Cassata y Margherita
Arcoleo de Sala, e Ignazio Badalamenti, de Cocina. Ob-
servaron las dinamicas formativas en diversas sesiones
tedricas, asi como el desarrollo de la formacion practica
en el Aula Cuina y el Aula Restaurant.

Concurso Cordon Bleu

Cinco estudiantes del CETT participaron en el Con-
curso Cordon Bleu este 2022. Fueron Arnau De Diego
(30 TCGR), David Montserrat (2o TSDC), Enric Lépez (30
TCGR), Lorena Gallardo (20 TSDC) y Sara Gallardo (40
GCCG). El Premio Promesas de la alta cocina de Le Cor-
don Bleu busca reconocer los resultados académicos y
potenciar el talento de los futuros cocineros que se estan
formando en las escuelas de toda Esparia.

OFERTA ACADEMICA
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Premj Cuin

Jordi Tarré
Prodigi (Barcelona)
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https://www.cett.es/ca/restaurant-prodigi-cuiner-curs-formacio-cuina
https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ca/
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Concurso El Gran Banquet

El alumnado del CETT participd en el Concurso El Gran
Banquet, un evento en el que, mediante la recreacién de
un servicio de banquete, se quiere dar visibilidad a las
diferentes técnicas y estilos de la cocina catalana y del
servicio de sala. También muestra la importancia de una
buena planificacion y gestion para la correcta implemen-
tacioén del servicio.

750 Anos del Consulado de Mar

La professora Isabel Lugo participd en el coloquio La
cocina en el Consulado de Mar, un acto enmarcado en la
celebracién del 750 aniversario del ente. En la charla tam-
bién participaron los chefs Sergi de Meia, Lucia Murillo y
Miquel Calent. El encuentro fue todo un viaje por la histo-
riay la geografia de los platos de los Paises Catalanes que
tienen como origen comun los Consulados de Mar.

El CETT celebra sus XXVII Concursos
de Cocinay Pasteleria, y Servicios de
Restauracion

Los dias 20 y 21 de febrero, el Aula Restaurant del CETT
acogio una nueva ediciéon del Concurso de Cocina y Pas-
teleria, y el de Servicios de Restauracién. Los ganadores,
que reciben una beca para continuar sus estudis en el
CETT, fueron:

* Cocina: Roger Vilacha, alumno de 20 del Grado Superior
en Direccién de Cocina.

* Pasteleria: Enric Lopez, alumno de 3o del Grado Supe-
rioren Cocina, Gastronomia y Servicios de Restauracion.

* Servicio de sala: Paula Cardero, alumna del Grado Supe-
rior de Servicios de Restauracion.
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Concurs w.

Cocteler.

Jove
de Cataluny.

Concurso Profesionales de Cocteleria

Nan Ferreres fue miembro del jurat del Concurso de
profesionales de cocteleria que se celebro el lunes 17 de
abril en el Salén Gourmets de Madrid. Esta fue la 12a edi-
cion del Concurso Nacional de Coécteles, organizado por
la destileria Orujos Panizo.

Estancia Erasmus de estudiantes de
Formaciéon Profesional

Del 5 al 16 de junio el CETT acogié una estancia Eras-
mus de 11 estudiantes y 2 profesores del Lycée Pofession-
nel Charles de Gaulle (Séte, Francia). Los estudiantes se
integraron en la formacién practica que realizan los es-
tudiantes de ler curso de CFGM en Cocina-Gastronomia
y Servicios de Restauracion del CETT, y compartieron
espacios de tecnologia aplicada con ellos: en la cocina
central, el comedor de familia y el Forum. Esta estancia
se enmarca en un proyecto mas amplio de colaboracion
a nivel internacional, que se desarrolla reciprocamente.
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Premio FP Emprén

El CETT obtuvo el Premio FP Emprén al mejor proyecto
en la categoria Ocio y Bienestar. FP Empren es un recono-
cimiento publico a los mejores proyectos empresariales
elaborados por los estudiantes de FP para los centros de
Barcelonay drea metropolitana. Lo organiza Fundacié BC-
NFormacié Professional con premios por 8 categorias di-
ferentes. El proyecto del CETT se denomina VolarViy esta
realizado por Arnau Jorda, Marta Ferrer, Qi Wang, Jiasheng
Fang y Jingyu, alumnos de TSAVGE y TSALT. Crearon una
agencia de viajes destinada al publico chino residente en
el sur de Europa para acercarlo a nuestra cultura del vino.

Laia Matas, alumna reconocida por CatSkills
2023

La alumna Laia Matas fue reconocida con el bronce en
la categoria de Servicio de Bar y Restaurante en el Cam-
peonato CatSkills 2023. El CatSkills reune 46 competi-
ciones y exhibiciones de diferentes modalidades con la
participaciéon de cerca de 400 estudiantes de formacion
profesional de Catalufia de 134 centros educativos.
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Sistema de Gestion de la Calidad de la
formacioén

El marco para la verificacion, el seguimiento, la modi-
ficacion y la acreditacion de los titulos oficiales (VSMA)
vincula los procesos de avaluacién de la calidad (Verifi-
cacion, Seguimiento, Modificacién y Acreditacion), que
se suceden a lo largo de la vida de los estudios. Tienen
como objetivo establecer unos vinculos coherentes en-
tre ellos y promover una major eficiencia en su gestion.
Todas las titulaciones universitarias del CETT estén verifi-
cadas siguiendo el sistema VSMA.

En el mes de abril se llevo a cabo el proceso de Acre-
ditacion de la titulacion de Grado de Turismo, que ha sido
resuelta como “Favorable” por la Agencia per a la Qualitat
del Sistema Universitari de Catalunya (AQU), destacando
“en progreso hacia la excelencia” la eficacia de los siste-
mas de apoyo al aprendizaje.

Durante el curso 22-23 también ha tenido lugar el pro-
ceso de Verificacion de la nueva titulacion de Grado de
Ciencias Culinarias y Gastronomicas (dejando de ser un
grado interuniversitario) que ha sido resuelto de forma po-
sitiva por la AQU para su implantacion en el curso 2024-25.

Politica Integrada de Calidad, Medio Ambiente
y Responsabilidad Social

El CETT tiene una Politica integrada de calidad, medio
ambiente y responsabilidad social, que vertebra la plani-
ficacion estratégica y a partir de la cual se definen y de-

sarrollan diferentes acciones en los ambitos social, am-
biental y econdmico. Esta politica responde al constante
compromiso por seguir aportando valor al sector y para
desarrollar una actividad responsable y sostenible.

Acciones destacables:

* Certificacion Aenor: los dias 27 y 28 de febrero, y 1 de
marzo se defendio la auditoria de recertificacion de la
Norma ISO 9001:2015 con auditores externos de AENOR.
El resultado de la auditoria fue exitoso y se consiguié la
renovacion del certificado, que tiene como fecha de
vencimiento el 22/03/2026.

* Prevencion del derroche alimentario: de acuerdo con la
Ley 3/2020, del 11 de marzo, de prevencion de las pér-
didas y el derroche alimentarios (que es de aplicacion
obligatoria a partir del any 2024) durante el curso 22-23,
el Campus CETT ha iniciado la elaboraciéon de los dife-
rentes Planes de Prevencién del Derroche Alimentario
para los tres centros que conforman el Campus CETT:
CETT School of Tourism, Hospitalty and Gastronomy; Ho-
tel Alimara y Residéncia Agora. La ejecucién de la cu-
antificacion del plan se realizara, en el caso del CETT,
durante el afio académico 23-24, y para la Residéncia
Agoray el Hotel Alimara, durante el afio 2024.

Certificacion Biosphere: durante el curso 22-23 se ha
iniciado el proceso de implantacién de esta certifica-
cion tanto para el centro de formacién com para el Hotel
Alimara. La obtencion del sello Biosphere supondra un
reconocimiento internacional de medidas para la sos-
tenibilidad, ya que obliga a las organizaciones que la
disponen a realizar accions de mejora continua en ESG
(Environmental, Social, Governance).
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* Certificacion Distintivo de Garantia de Calidad Ambien-
tal en Restauracion: durant el curso 22-23 se ha iniciado
la implantacion de este distintivo que supone un reco-
nocimiento estatal de medidas sostenibles en restaura-
cion. Esta implantacion se enmarca dentro una prueba
piloto de 4 restaurantes seleccionados por la Generali-
tat de Catalunya, entre los cuales se encuentran tanto el
Aula Forum como el Taller de Restauracion del CETTy el
restaurante Summum, del Hotel Alimara.

Cédigo Etico

El CETT dispone de un Codigo Etico y de Buenas Préac-
ticas, creado con la voluntad de mantener el firme com-
promiso de actuar bajo los principios de integridad, ética,
transparencia, apertura y cumplimiento de la legislacion
vigente, las recmendaciones que establecen los poderes
publicos, la responsabilidad social y las mejores practicas
relativas al correcto comportamiento profesional corpo-
rativo. Durante el curso 22-23 se han realizado actualiza-
ciones en el Cédigo Etico, que se pueden consultar aqui:
https://www.cett.es/es/sobre-el-cett/que-es-el-cett/co-

digo-etico

Plan y Comision de
Igualdad

El Plan de Igualdad, adaptado al Real Decreto 901/2020,
del 13 de octubre, da forma al compromiso del CETT con
la perspectiva de género y refuerza el fomento de la igual-
dad de oportunidades de manera global en la empresa.

El plan tiene como objetivo principal introducir medi-
das de igualtat en la organizacion, mediante la promo-
cion de proyectos para mejorar la sensibilizacion de toda
la plantilla hacia este aspecto, la definicion de acciones
concretas que impulsen un equilibrio des de una pers-
pectiva de género en el entorno laboral y familiar, y es-
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tablecer acciones para prevenir futuras desigualdades,
garantizando la aplicacion del principio de igualdad de
oportunidade en todos los ambitos de la organizacion.
Durante el curso 22-23, se han llevado a cabo procesos
de actualizacion del:

* Plan de Igualdad, que se puede consultar aqui: https://
www.cett.es/es/sobre-el-cett/que-es-el-cett/plan-de-

igualdad

* Protocolo contra el Acoso, que se puede consultar aqui:
https://www.cett.es/es/sobre-el-cett/que-es-el-cett/
protocolo-contra-el-acoso

La Comision de Igualdad del CETT esté formada por:

e Jordi Arcos
 Alvaro Arrieta

* Eugeni Osacar
* Marta Salvador

* Elisabet Ferrer

e Fernando Serracant
* Nuria Abellan

* Marta Frigola

En su marco, se han impulsado las siguientes acciones:

* Elaboracion de una Politica de Desconexion Laboral.

* Incorporacion de la perspectiva de género en el lengua-
je, tanto en el manual de estilo del CETT como en el res-
to de manuales y protocolos.

* Realizacién de una evaluacion de riesgos psicosocia-
les en los tres centros que conforman el Campus CETT:
centro universitario, Hotel Alimara y Residéncia Agora.

* Acciones concretas para hacer participes a las em-
presas proveedoras del compromiso del CETT con la
igualdad de género y de oportunidades mediante los
convenios establecidos con empresas y organizaciones
colaboradoras.
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Responsabilidad Social
Empresarial

La responsabilidad social corporativa o empresarial
(RSE) forma parte del compromiso fundacional del CETT
y permite hacerlo realidad. En el CETT, orientamos los es-
fuerzos y el trabajo hacia el logro de un sector mas com-
prometido con la sociedad y las personas; se potencia
la iniciativa, la integridad y el autodesarrollo, y se trabaja
en equipo en un contexto internacional, manteniendo el
compromiso con el pais.

Las principales acciones de RSE del curso 2022-2023
fueron:

* El Espacio Forum del Campus CETT puso en marcha una
nueva iniciativa sostenible para eliminar los residuos de
los menus para llevar. La incorporacién de los envases
Bumerang permitird que el CETT haga un esfuerzo mas
en el terreno de la ecologia y de la cultura de la gastro-
nomia responsable. En marcha desde abril de 2023, 106
usuarios y usuarias del Forum han utilizado los envases
reutilizables de Bumerang y han evitado un total de 566
envases de un solo uso, correspondientes a 18.68 kg de
residuos.

* Participacion de todo el colectivo CETT en el Gran Re-
capte d’Aliments de Catalufia. En este sentido, el CETT
contribuyd a la difusién de la campanfia e invitd a toda la
comunidad a colaborar econémicamente.

* Organizacién en el Campus CETT de una venta solidaria
de pan, preparado por la Escuela Técnica Profesional del
CETT, en beneficio del Maraton de TV3 y Catalunya Ra-
dio, y con el objetivo de recoger recursos econémicos
para la investigacion, la prevencién y el tratamiento de
las enfermedades cardiovasculares.
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* El alumnado de 3o del Grado de Ciencias Culinarias y
Gastrondmicas del CETT preparard platos tradicionales
de Navidad en una actividad a medio camino entre la
docencia y la solidaridad. En el marco de la asignatura
de Cocina Tradicional, se elaboraron méas de 300 racio-
nes take-away con productos cedidos por las empresas
Talkual y Makro para la entidad social Caliu, concreta-
mente para el comedor social de la parroquia de Sant
Joan d’Horta.

* Con motivo de la celebracion del 8M, el CETT celebrd
el Dia Internacional de la Mujer con una mesa redonda
sobre voces femeninas de sectores masculinizados del
turismo, la hoteleria y la gastronomia. Moderada per las
profesoras Nuria Abellan y Marta Salvador, la jornada
puso de manifiesto que, en pleno siglo XX, la igualdad
estd aun muy lejos también en estos dmbitos profesio-
nales.

* Entre el 14 y el 17 de marzo de 2023 se celebrd el pop-
up del Grado de Ciencias Culinarias y Gastronomicas. El
alumnado finalizador del grado presentd cuatro proyec-
tos gastrondémicos, disefiados y ejecutados por los pro-
pios estudiantes en las instalacions del CETT. Los bene-
ficios del pop-up se destinaron a la Asociacién contra la
Anorexia y la Bulimia.

* El alumnadp del Diploma Chef Profesional realizé su res-
taurante pop-up el 2 de juny de 2023. Bajo el nombre de
FoodAirExperience,los10joveneschefsdel diploma ofre-
cieron un recorrido por cinco paises con una interpreta-
cion de sus platos. Los beneficios obtenidos en esta ex-
periencia se destinaron ala ONG Assis Centre d’Acollida.
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El CETT tiene como objectivo ser el agente
de cambio del sector para poder anticiparse a
los nuevos retos y tendencias sociales. Por ello,
desde el CETT apyamos el desenvolupament
de proyectos de investigacion aplicada que
contribuyen a la competitividad y sostenibili-
dad del turismo, la hoteleria y la gastronomia.

En este sentido, la investigacién del CETT se enmarca
en tres grandes ejes de transformacion:

Referencia

El CETT impulsa tres grupos de investigaciéon que ac-
tuan como pilar de conocimiento en el ambito del turis-
mo, la hoteleria y la gastronomia. El objectivo de estos
grupos de investigacién és la generacion de conocimien-
to y su transferencia al sector y a la societat para contri-
buir a la gestion sostenible de los dmbitos tematicos del
CETT.

* TURCIT - Grupo de Investigacién en Turismo, Cultura y
Territorio

* GRATIR - Grupo de Investigaciéon en Alojamientos Turis-
ticos y Restauracion

* GRCiG - Grupo de Investigacion en Cocina y Gastrono-
mia

Innovacién

El CETT es corresponsable de la creaciéon de la Catedra
UB de Turismo, Hoteleria y Gastronomia CETT. Esta cate-
dra esta impulsada por el CETT, la Universidad de Barce-
lona, el Ayuntamiento de Barcelona y la CETT Fundacio.

Conexion

Con la voluntat de formar puentes de comunicacién en-
tre el mundo académico y la ciencia aplicada, impulsa-
mos la creacién de dos revistas académicas: ARA Journal
of Tourism Research y Tourism and Heritage Journal.
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Memorias de investigacion
2022-2023

Se han contabilizado 146 acciones realizadas por 28
personas y desglosadas de la siguiente manera:

* TURCIT: 104 (16 miembros)
* GRATIR: 41 (6 miembros)
* GRCiG: 9 (7 miembros)

Entre todas las actuaciones, conviene destacar:

* Participacioén en 11 proyectos de investigacion competi-
tivos. De estos conviene destacar que en 2 de ellos se
ha obtenido la figura de investigador principal, item im-
prescindible para el reconeixement del TURHOGA.

* Participaciéon en 3 contratos de investigacion y trans-
ferencia de especial relevancia con empresas o admi-
nistraciones.

* Participacién en 49 congresos, foros o jornadas. Esta ci-
fra excluye los comités organizadores, comités cientifi-
cos y eventos organitzados por el CETT.

* 9 publicaciones en revistas cientificas, todas ellas indexa-
das por Scopus (una de las bases de datos mas valoradas
en el mundo académico). Cabe destacar que 5 de estos
articulos han sido publicados en revistas de cuartil (Q1).

* 5 capitulos de llibre.

* 9 codirecciones de tesis doctorales en activo.

En definitiva, unos datos que
reflejan la fortaleza de la inves-
tigacion, consolidada como
uno de los pilares fundamenta-
les del CETT.




Memoria 2022-2023 INVESTIGACION

Grupo de Investigacion en
Turismo Cultura y Territorio
(TURCIT)

El TURCIT es el Grupo de Investigacion en Turismo, Cul-
tura y Territorio, y forma parte del CETT. El objectivo es ge-
nerar proyectos de investigacion aplicada y actividades de
transferencia de conocimiento que fomenten un turismo
ético, sostenible, dinamizador del territorio y su patrimonio,
y que aporte valor a visitantes y residentes. El TURCIT esta
integrado en el Grupo de Investigacion en Turismo, Hote-
leria y Gastronomia (TURHOGA), reconocido como Grupo
de Investigacion Emergente por la Agencia de Gestién de
Ayudas Universitarias y de Investigacion de la Generalitat
de Catalufia con nimero de expediente 2021-SGR-00939.

En este sentido, la investigaciéon de este grupo integra
una diversidad de perspectivas y aproximaciones para lo-
grar una mirada holistica del fenémeno turistico, a través
de cuatro lineas de trabajo: Turismo y Territoro; Turismo,
Cultura e Industrias Creativas; Turismo y Audiovisuales,
Turismo y Gastronomia, y Turisme y Sociedad.

contratos relevantes de
investigacion y transferencia

N 49

congresos, foros o
jornadas

—1= PUBLICACIONES
=|=
== en revistas de las cuales en
9 cientificas 5 revistas Q1
Equipo

+ Dr. Daniel Imbert-Bouchard Ribera (Direccion)
+ Dr. Jordi Arcos Pumarola

* Nuria Abellan Calvet

+ Dra. Ainhoa Carballido Risco

» Dr. Oscar Casanovas Ibafiez

* Mercée Colom Oliva

* Dra. Laia Encinar Prat

+ Dr. Yadur Gonzéalez Meza

* Nuria Guitart Casalderrey

+ Dra. M? del Pilar Leal Londofio
* Dr. Eugeni Oséacar Marzal

+ Dra. Emma Pla Rusca

+ Dra. Elena Ridolfi

+ Marta Salvador Almela

+ Dra. Elsa Soro

« Dra. Esther Velasco Ferreiro
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ACTIVIDAD DESTACADA

Turismo y Territorio

* Direccion y participacion en proyectos de investiga-
cion competitivos
- Youth4EmblematicMountains (YAEMM). Erasmus +.
Eugeni Osécar, Laia Encinar y Patricia Peralta.
- UNHOST Socio-Cultural Impacts in Tourism.
Universidad Europea de Lisboa. Jordi Arcos y Maria
del Pilal Leal.

* Participacion en contratos de investigacion y transfe-
rencia de especial relevancia con empresas [ adminis-
traciones
- Curso OMT Planificacion y estrategias de desarrollo

turistico en destinos. Daniel Imbert-Bouchard Ribera.

* Publicaciones destacadas

- Imbert-Bouchard, D. (2023). Del rétulo a la
sefializacion inteligente. Una transformacion
digital aun por explotar. Revista Turismo &
Desenvolvimento, 40, 35-46.

- Encinar. L, Peralta. P, i Osécar, E. (2022).
Youth4emblematicmountains: an experience of
cascade training to raise awareness of youngers
about cultural and natural heritage. A Filosofia,
tecnopolitica y otras ciencias sociales: nuevas formas
de revision y andlisis del humanismo (pp. 360-375).
Dykinson.

- Imbert-Bouchard, D. i Serrat, R. (2023). La ruta de
la Capona: La arquitectura popular como recurso
turistico para el desarrollo rural. A Turismo y
Patrimonio: Enfoques para la gestion (pp. 363-386).
Aranzadi.
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* Comunicaciones destacadas en jornadas y congresos

La ruta de la Capona: la arquitectura popular como
recurso turistico para el desarrollo rural. Congreso
Internacional Gestion Turistica del Patrimonio.
Comunicacid, a cargo de Daniel Imbert-Bouchard i
Ramon Serrat.

Indicadores Smart para la medicion del grado de
accesibilidad del destino turistico. TMS ALGARVE
2022. Comunicacion a cargo de Daniel Imbert-
Bouchard y Ainhoa Carballido.

Smart governance applyed to smart islands. IV Smart
Tourism Congress Barcelona. Comunicacion a cargo
de Elena Ridolfi.

La Agenda 2030 y los ODS en el sector turistico:
una oportunidad en el marco de la post-pandemia
y al mismo tiempo un reto frente a la emergencia
climatica. | Seminario Global Ciencia, Naturaleza y
Salud. Ponencia invitada a cargo de Daniel Imbert-
Bouchard.

Gestion turistica de destinos urbanos: modelos
tradicionales y planteamientos innovadores.

Il Jornada Doctoral en Turismo REDINTUR.
Comunicacién a cargo de Nuria Guitart.

A postpandemic View of the Sociocultural
Sustainability of Tourism in Central Historic Districts
of Lisbon and Barcelona. DSOTT 23 Diversity &
Sustainability-Opportunities and threats in Tourism.
Comunicacién a cargo de Maria del Pilar Leal,
Marcelo Oliveira, Vahid Ghasemi, Paulo Marques y
Jordi Arcos.

* Direccion de tesis doctorales

Safety Image on Different Tourist Destinations. Tesis
realizada por Chin Han Lin y codirigida por Jordi
Arcos.

Gestion de destinos turisticos urbanos: modelos
tradicionales y planteamientos innovadores. Tesis
realizada por Nuria Guitart y codirigida por Oscar
Casanovas.
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* Otras acciones
- ARA Journal Tourism&Research. CETT-UB. Daniel
Imbert-Bouchard Ribera, Ainhoa Carballido y Elena
Ridolfi, editores.

Turismo, Cultura e Industrias Creativas

* Direccion y participacion en proyectes de investiga-

cion competitivos

- Patrimonio inmaterial y museos ante los retos de
la sostenibilidad cultural. Politicas, estrategias y
metodologias en la era postcovid. Programa Estatal
de Generaciéon de Conocimiento y Fortalecimiento
cientifico y tecnolégico de I+D+l. Jordi Arcos
Pumarola, M? Del Pilar Leal, Marta Salvador, Nuria
Abellan y Yadur Gonzalez.

* Participacion en contratos de investigacion y trans-
ferencia de especial relevancia con empresas ifo
administraciones
- Creacién de nuevos imaginarios. Ayuntamiento

de Barcelona. Eugeni Osécar, Jordi Arcos, Marta
Salvador, Elsa Soro y Nayra Llonch.

* Publicaciones destacadas
- Arcos-Pumarola, J., Georgescu Paquin, A., &
Hernandez Sitges, M. (2023). The use of intangible
heritage and creative industries as a tourism asset in
the UNESCO creative cities network. Heliyon, 9(1).

* Comunicaciones destacadas en jornadas y congresos

- La aportacion de las industrias creativas a la
experiencia turistica. V TerresLAB International
Congress on Audiovisual, Landscape and Tourism.
Ponencia invitada a cargo de Jordi Arcos.

- Anélisis de la oferta turistica en el contexto de las
ciudades creativas del cine. V TerresLAB International
Congress on Audiovisual, Landscape and Tourism.
Comunicacién a cargo de Marta Salvador.

- Patrimonio literario y desarrollo territorial: el caso de

4]

las Tierras de Poniente. IV Congreso Internacional
Geografias Literarias. Comunicacioén a cargo de Jordi
Arcos, Nayra Llonch y Enric Falguera.

Una aproximacion a la imagen y oferta de los
destinos literarios. Turismo letterario - Seminario di
studi e Convegno Internazionale. Ponencia invitad a
cargo de Jordi Arcos.

Evaluating the use of digital cartography to showcase
the Intangible Heritage. International Symposium on
Literary and Film Tourism. Comunicacién a cargo de
Jordi Arcos, Daniel Imbert-Bouchard y Nuria Guitart.
El proyecto Youth4EmblematicMountains, una
experiencia de creacion de material educativo
sobre el patrimonio cultural de las montafias
embleméaticas. IX Congreso Internacional Cientifico-
Profesional de Turismo Cultural. Comunicacién

a cargo de Laia Encinar, Patricia Peralta y Eugeni
Osécar.

El desarrollo de las industrias creativas en el
contexto turistico: estudios de caso y buenas
practicas. IX Congreso Internacional Cientifico-
Profesional de Turismo Cultural. Comunicacién

a cargo de Jordi Arcos, Marta Salvador y Eugeni
Osécar.

Otras acciones

Revista Tourism & Heritage Journal (CETT-UB). Equipo
editor de la revista: Jordi Arcos, Marta Salvadory
Yadur Gonzalez. Miembro del Consell Editorial: Emma
Pla. Codireccion de la revista: Eugeni Osécar y Nayra
Llonch.

LIT&TUR: International Journal of Literature and
Tourism Research (Centro de Investigagéo em

Artes e Comunicagéo - Fundagéo para a Ciéncia e
Tecnologia). Miembro del Comité Cientifico: Jordi
Arcos Pumarola.

Dos Algarves - Tourism, Hospitality and Management
Journal (Universidade do Algarve). Miembro del
Comité Cientifico: Jordi Arcos Pumarola.

HER&MUS special issue “Patrimonio literario,
educacion y turismo”. Jordi Arcos, coordinador.
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Turismo y sociedad Barcelona. Comunicacién a cargo de Sandra Roda,

Jordi Arcos, Nayra Llonch i Oscar Casanovas.

* Direccion y participacion en proyectos de investiga- - Lainfluencia de la imagen proyectada en Instagram
cion competitivos por parte de influencers en el &mbito del turismo de

- Administracion compartida y bienes comunes: voluntariado. Il Jornada Doctoral de la REDINTUR.

derecho y politicas publicas mediante gobernanza
colaborativa (Ministerio de Ciencia, Innovacién y
Universidades). Nuria Guitart y Oscar Casanovas.
Representaciones y experiencias de las
comunidades implicadas en conflictos bélicos en los
espacios patrimoniales de memoria (Institut Catala
Internacional per la Pau). Laia Encinar, Jordi Arcos,
Marta Salvador, Nuria Abellan y Nayra Llonch.

* Publicaciones destacadas
- Arcos-Pumarola, J., & Guitart-Casalderrey, N. (2023).

The implementation of Health Passports to foster
tourism: An Applied Ethics approach. Ramon Llull
Journal of Applied Ethics, (14).

Salvador-Almela, M. (2023). The role of humanitarian
celebrities in volunteer tourism: Exploring their
representation on Instagram. Journal of Hospitality
and Tourism Management, 55, 228-239.
Salvador-Almela, M., & Arcos-Pumarola, J. (2022).

La teoria del intercambio de dones y el turismo

de voluntariado. A Filosofia, tecnopolitica y otras
ciencias sociales: nuevas formas de revision y anélisis
del humanismo (pp. 323-337). Dykinson.

Comunicacién a cargo de Marta Salvador.

LGBTIQ representations in tourism: the case of
lesbian travel influencers. International Congress

on Media, Gender and Sexualities: Representations,
Literacies, and Audiences. Comunicacion a cargo de
Nuria Abellan.

La gestion de la diversidad en la formacion

en turismo y gastronomia. ICON-Edu 2023:
International Congress: Educationa and Knowledge.
Comunicacién a cargo de Merce Colom

Una exploracion cualitativa sobre la representacion
del turismo de voluntariado en Instagram a través de
las celebrities humanitarias. SOCANTUR - Congreso
Internacional de Sociologia y Antropologia del
Turismo. Comunicacién a cargo de Marta Salvador.
The role of historical heritage in bridging peace
among Ukrainians and Russians. CultSense &

ATLAS SIG Cultural Tourism Conference. Bridging
Cultures through Travel: From theory to practice.
Comunicacién a cargo de Laia Encinar, Jordi Arcos y
Nayra Llonch.

Construyendo una cultura de la paz mediante la
educacion patrimonial en espacios de memoria
historica. XI Congreso Multidisciplinar de

* Comunicaciones destacadas en jornadas y congresos

- Administracion compartida y espacios publicos
con impacto turistico. IX Congreso Internacional de
Derecho Administrativo. Comunicacién a cargo de
Nuria Guitart y Oscar Casanovas.

- Non-binary, gender-fluid and genderqueer identities
in tourism: the case of Barcelona. 6th European
Geographies of Sexualities Conference (EGSC).
Comunicacién a cargo de Nuria Abellan.

Investigacion Educativa (CIMIE). Comunicacién a
cargo de Laia Encinar, Jordi Arcos i Nayra Llonch.

Turismo y audiovisual

* Direccion y participacion en proyectos de investiga-
cion competitivos
- FACES. Las ciudades espafiolas en la ficcion

- La Generalitat de Catalufia contra Airbnb: un estudio

de caso sobre la urgencia de la transversalizaciéon de
la administracién publica. IV Smart Tourism Congress

audiovisual. Registro documental y anélisis territorial
y audiovisual (Ministerio de Ciencia, Innovacién y
Universidades). Eugeni Osacar.



* Publicaciones destacadas

- Osécar, E., Fraiz, J. A, & Araujo, N. (2022). Imagenes
turisticas de las ciudades espafiolas a partir de
la ficcion audiovisual. Boletin de la Asociacion de
Gedgrafos Espafioles, (95), 7.

- Osacar, E., Puche-Ruiz, M.C., & Martin-Puche, S.
(2022). Hitos turisticos urbanos y su representacion
en las producciones audiovisuales: el caso de
Espafia (2000-2021). Boletin de la Asociacion de
Gedgrafos Espafioles, (95), 6.

- Osacar, E. (2018). Una ciudad de pelicula. A
Barcelona, 500 rincones desconocidos (pp. 174-191).
Editorial Diéresis.

* Comunicaciones destacadas en jornadas y congresos

- El pasado y presente del turismo cinematografico:
retos de futuro. V TerresLAB International Congress
on Audiovisual, Landscape and Tourism. Ponencia
invitada a cargo d’Esther Velasco.

- Alcarras y el desarrollo del turismo cinematografico
en las Terres de Ponent. Terres CHECK-IN. Ponencia
invitada a cargo de Eugeni Osécar.

- Turismo e industrias creativas: un estudio
exploratorio. XXl Congreso de la AECIT.
Comunicacién a cargo de Eugeni Osécar, Jordi Arcos
y Marta Salvador.

- El turismo cinematografico como estrategia de
redistribucion turistica de los destinos Smart. IV
Smart Tourism Congress Barcelona. Comunicacion a
cargo de Eugeni Osécar y Esther Velasco.

- La importancia de las producciones audiovisuales
en la promocion del sector turistico. Terres CHECK-
IN International Hospitality Film Festival. Ponencia
invitada a cargo de Eugeni Osécar.

Turismo y Gastronomia

* Participacién en contratos de investigacion y transfe-
rencia de especial relevancia con empresas ifo admi-
nistraciones
- Conceptualizacion enoturismo destino Barcelona

(Turismo de Barcelona). Emma Pla, Ainhoa Carballido,
Daniel Imbert-Bouchard y Esther Velasco.

Publicaciones destacadas

- Leal Londofio, M. P. (2022). Vital elements to foster
territorial development based on wine tourism.
In Routledge Handbook of Wine Tourism (pp. 712-724).
Routledge.

Comunicaciones destacadas en jornadas i congresos
- Laincidencia de la tecnologia en las experiencias de
turismo gastronémico: una mirada pospandémica.

Il International Tourism, Hospitality and Gastronomy
Congress. Ponencia invitada a cargo de Maria del
Pilar Leal.

- La Resiliencia de los Festivales Gastrondmicos
Frente a la Pandemia. ler Congreso
Hispanoamericano “Cultura, emprendimiento e
Innovaciéon”. Comunicacion a cargo de Maria del Pilar
Leal, Michele Barton y Sandra Sotomayor.

- El paisaje del vino y el desarrollo local. ler Congreso
Hispanoamericano “Cultura, emprendimiento e
Innovaciéon”. Comunicacion a cargo de Maria del Pilar
Leal, Sandra Sotomayor y Michele Barton.

- El Enoturismo como activo turistico y cultural en
tiempos de pandemia. XVIIl Coloquio Turismo, Ocio
y Recreaciodn, Il Coloquio Internacional de Turismo
AGE-IGU. Comunicacion a cargo de Maria del Pilar
Leal, Sandra Sotomayor y Michele Barton.

- Patrimonio Cultural Inmaterial y Politica Turistica: el
caso del Turismo Gastrondmico. IV Smart Tourism
Congress Barcelona. Comunicacién a cargo de
Maria del Pilar Leal.
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- Patrimonio Cultural y Turismo de Interior. Congreso
Internacional de Patrimonio Cultural y Turismo de
Interior (CIGESTUR). Ponencia invitada a cargo de
Maria del Pilar Leal.

- La experiencia gastronémica de los restaurantes de
cocina catalana en el Destino Barcelona. IV Smart
Tourism Congress Barcelona. Comunicacion a cargo
de Jordi Arcos y Najat Tort.

- La Gestion del Enoturismo a Través de las Rutas
del Vino: Un andlisis del viejo y el nuevo mundo. IX
Congreso Internacional Cientifico-Profesional de
Turismo Cultural. Comunicacion a cargo de Maria del
Pilar Leal, Sandra Sotomayor y Michele Barton.

- Producto local, identidad y dinamizacion turistica:
el caso del Pota Blava. IV Congreso Internacional de
Sociologia y Antropologia del Turismo (SOCANTUR).
Comunicacién a cargo de Maria del Pilar Leal.

* Otras acciones
- Special Issue Tourism & Heritage Journal “Turismo
Gastrondmico”, coeditor: Maria del Pilar Leal y Emma
Pla.
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Grupo de Investigacion en
Alojamientos Turisticos y
Restauracion (GRATIR)

El GRATIR es el Grupo de Investigacién en Alojamien-
tos Turisticos y Restauracién del CETT, integrado en Gru-
po de Investigacion en Turismo, Hoteleria y Gastronomia
(TURHOGA), reconocido com a Grupo de Investigacién
Emergente por la Agencia de Gestion de Ayudas Univer-
sitarias y de Investigacién de la Generalitat de Catalufia
con numero de expediente 2021-SGR-00939.

Las activitades de investigacion de este grup se cen-
tran en dar respuesta a los retos que han de afrontar las
empresas vinculadas a dos de los pilares del turismo com
son la industria del alojamiento turistico y la industria de la
restauracion. Su actividad se estructura alrededor de dos
lineas de investigacion: Estrategia, Rendimiento y Pro-
ductividad en Alojamientos Turisticos y Restauracion, y
Sostenibilidad en Alojamientos Turisticos y Restauracion.

Equipo

« Dr. Oriol Anguera Torrell (Direccion)
- Alvaro Enrique Arrieta Valle

+ Anais Cavallin

* Dr. Enric Lopez C.

+ Nuria Louzao Belmonte

+ Dr. José Antonio Pérez-Aranda

ACTIVIDAD DESTACADA

Estrategia, Rendimiento y Productividad en
Alojamientos Turisticos y Restauracion

* Direccion y participacion en proyectos de investiga-
cion competitivos
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- TANGIBLE. Programa de Agrupaciones Empresariales
Innovadoras (AEl) del Ministerio de Industria,
Comercio y Turismo. Alvaro Arrieta.

- FURN4COOK: Estudio de viabilidad sobre la
activacion de capacidades sensitivas en los
materiales superficiales del mobiliario de
cocina para acelerar la digitalizacion de cocinas
profesionales (Agencia para la Competitividad de
la empresa de la Generalidad de Catalufia). Alvaro
Arrieta, Helena Martin, Miguel Diez y Oriol Anguera.

* Publicaciones destacadas

- Crespi-Vallbona, M., Noguer-Junca, E., Louzao, N. and
Coromina, L. (2023), “Barcelona hotel employees and
their conception of fair work. An exploratory study”,
Equality, Diversity and Inclusion, Vol. 42 No. 9, pp.
56-74.

- Anguera-Torrell, O., Nicolau, J. L. Who benefits more
from trade shows: Independent, franchised or chain-
owned/managed hotels? Tourism Management,
2023, vol. 98, p. 104770.

- Vegetarian food in hotel restaurants: A competitive

advantage. Il Jornada Doctoral en Turismo REDINTUR.

Comunicacié a carrec d’Anais Cavallin.

- Restaurants: To appear or not to appear in TV
competition shows. Quantitative Approaches in
Tourism Economics and Management (QATEM).
Comunicacién a cargo de Oriol Anguera, Josep M.
Raya y Giovanni Giusti.

- Hotel rooms with or without breakfast included: The
role of salience. Surrey 2023: Bringing Hospitality,
Tourism, Transport and Events Back for Good.
Comunicacién a cargo de Oriol Anguera y Juan Luis
Nicolau.

- Can vegetarian travelers enjoy a warm main course
dish at hotel restaurants? Evidence from Barcelona.
Surrey 2023: Bringing Hospitality, Tourism, Transport
and Events Back for Good. Comunicacién a cargo de
Oriol Anguera, Anais Cavallin y Anna Isabel Jiménez.
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* Direccién de tesis doctorales

- Caracterizacién y Componentes Estratégicos del
Sector Hotelero Andorrano. Tesis realizada por Jordi
Vives y codirigida por Oriol Anguera.

- Vegetarian food in hotel restaurants: A competitive
advantage. Tesis realizada por Anais Cavallin y
codirigida per Oriol Anguera.

- Turismo rural. Estado de la cuestion y analisis del
impacto econdmico en el territorio en funcién de las
normativas aplicadas. Tesis realizada por Maria Soy y
codirigida por Enric Lopez.

* Otras acciones
- Grupo de trabajo Tech tourism Cluster - ACCIO
(Generalitat de Catalufia). Participan José Antonio
Pérez-Aranda y Joan Ramon Blaya.
- Monografico “Nuevos lenguajes y practicas
empresariales. La empresa hoy”. Coordinador Enric
Lopez.

Sostenibilidad en Alojamientos Turisticos y
Restauracion

* Comunicaciones destacadas en jornadas y congresos

- Can the opening of hotels transform the commercial
structure around them? Evidence from a natural
experience. Ciclo Seminéarios Metodoldgicos -
Universidade do Algarve (Turismo). Ponencia invitada
a cargo de Oriol Anguera.

- The potential of filtered water in the restaurant
industry: A case study in Barcelona. 28th HTMi
Switzerland Hospitality and Tourism Research
Conference. Ponencia invitada a cargo de Alvaro
Arrieta y Oriol Anguera.

* Direcci6 de tesis doctorals
- Exploring sustainability as key-driver for foodservice
delivery firms. Tesi realitzada per Alvaro Arrieta i co-
dirigida per Oriol Anguera.



Grupo de Investigacion
de Cocina y Gastronomia
(GRCiG)

El Grupo de Investigacion en Cocina y Gastronomia del
CETT estudia la gastronomia desde nuestro dia a dia has-
ta la alta gastronomia. Entiende por gastronomia la ciencia
que estudia el arte de preparar una buena comida, desde
la materia prima, la comprension de aquello que estéa pa-
sando durante la coccidn, hasta el disefio de la prepara-
cion final. EI GRCIG esté integrado en el Grupo de Inves-
tigacién en Turismo, Hoteleria y Gastronomia (TURHOGA),
reconocido como Grupo de Investigaciéon Emergente por
la Agencia de Gestion de Ayudas Universitarias y de Inves-
tigacion de la Generalitat de Catalufia con numero de ex-
pediente 2021-SGR-00939.

Las actividades se centran en el estudio de las ciencias
culinarias y gastrondmicas desde tres grandes bloques
como son la sostenibilidad, la innovacién y la gastrosalud.
La visién holistica de la gastronomia puede compartir las
tres lineas de investigacion siguientes de forma transver-
sal: Gastronomia Sostenible: Innovacién y Creatividad en
Gastronomia, y Gastrosalud.

Equipo
+ Dra. Helena Martin Gémez (Direccion)
+ Vinyet Capdet Sorribes
* Felipe Sebastian Celis Bueno
* Miquel Diez Rodriguez
+ Paula Doménech Guil
* Montserrat Saperas Ferrer
+ Juan Tolosana Labarta
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ACTIVIDAD DESTACADA

Innovacion y Creatividad en Gastronomia

* Estancias en centros de investigacion
- Estancia en equipo I+D del Restaurante Alchemist,
Copenhage. Realizada por Juan Tolosana.

Gastrosalud

* Comunicaciones destacadas en jornadas y congresos
- Consequences of selective attention on the subjecti-
ve perception of basic tastes, during real food intake.
Reunion Cientifica sobre Antencion RECA XlIl. Péster
a cargo de Jordi Navarra, Alba Ruiz y Helena Martin.

Gastronomia sostenible

* Direccion y participaciéon en proyectos de investiga-
cion competitivos

- Valorizacién del cultivo de legumbres a través del
desarrollo de nuevos productos e ingredientes
innovadores (Departamento de Accion Climatica,
Alimentacion y Agenda Rural). Helena Martin, Miguel
Diez y Montserrrat Saperas.

- Developing of innovative plant-based addedvalue
food products through the promotion of LOCAL Me-
diterranean NUT and LEGume crops (LOCALNUTLEG).
Helena Martin Gémez.

- Produccidn ecoldgica de espirulina en Catalufiay
aplicaciones en alta gastronomia (Departamento
de Accion Climatica, Alimentacion y Agenda Rural)
Helena Martin Gomez y Miguel Diez.

* Comunicaciones destacadas en jornadas y congresos
- Promotion of local varieties of legumes and nuts
for the improvement of traditional Mediterranean
dishes. Innovation in Mediterranean Traditional
Foods: novel products and processes (IMTF). Pdster a
cargo de Helena Martin.
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Uno de los pilares del modelo pedagdgico El CETT incorpora International Programs,
del CETT es la apuesta por la internacionaliza- mantiene numerosos convenios con universi-
cion, aplicada a lo largo de todo el aprendizaje.  dades, centros e instituciones internacionales,
Ademas de potenciar la formacién en idiomas, = fomentando las alianzas con partners interna-
se ofrece al alumnado la oportunidad de una  cionales. Ademas, el profesorado también par-
proyeccion internacional desde el primer dia.  ticipa en actos y en programas formativos alre-
Por una parte, las aulas son el punto de en-  dedor del mundo.
cuentro con los estudiantes internacionales.
Por otra parte, el alumnado puede realizar es-
tancias académicas en otros centros, practicas
en empresas internacionales, hacer el TFG en
otra universidad o empresa, e iniciar su carrera
profesional también en el extranjero.

El curso 2022-2023, han
alumnos de diferentes nacion
76 paises, que han cursado la
se imparten.

procedentes de
s formaciones que
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Convenios
ERASMUS

31

Convenios Global
Faculty UB

El CETT tiene 61 acuerdos con universidades y escuelas
internacionales. Entre estos convenios Erasmus y Global,
6 nuevos se han firmado el curs 2022-2023:

* Woosong University. Corea

* Kapi'olani Community College, University of Hawaii. EUA
* University of Central Florida. EUA

* JIS University. India

* Universita di Parma. Italia

* RMIT University. Vietnam

Ya aea en Erasmus en los centros y las universidades
europeas o en convenios Global Faculty UB con centres
de todo el mundo, los estudiantes del Grado de Turismo
y del Grado de Ciencias Culinarias y Gastrondmicas del
CETT pueden participar en una experiencia de movili-
dad académica para incorporar nuevas competencias en
nuevos entornos.

El curso 2022-2023, Austria, Bélgica, los EUA, Finlandia,
Francia, Lituania, Malasia, México, Noruega, Rumania, Tur-
quia, China y Alemania son algunos de los destinos don-
de el alumnado ha visvido una estancia para ampliar sus

estudios.
47 164
estudiantes

alumnos del CETT

han cursado estancias en | internacionales

universidades extranjeras| acogidos por el
CETT

Ademas, 31 estudiantes del CETT tuvieron una expe-
riencia laboral en empresas de ambito internacional, en
paises y destinos de todo el mundo. Bielorusia, Malta,
Colombia, Finlandia, Grecia, México, Portugal, Tanzania,
Ucrania y China han sido los destinos de los convenios
de colaboracion con empresas, y Alemania y Paises Bajos,
los destinos de proyectos Erasmus+.

Actividades destacadas

Actos de bienvenida

Actos de bienvenida al alumnado internacional que ini-
cia los estudios en el CETT, repartidos entre la sesién de
otofio y la de primavera.

Partners Day

En septiembre del 2022 el CETT celebrd el Partners
Day por segunda vez, un evento en el que nos visitaron
las universidades socias. El tema de la mesa redonda fue
“Innovation in International Education”.

Nos visitaron representantes de universidades de Irlan-
da, Bélgica, Peru, México, Portugal, Ecuador, EUA, Espafia,
Vietnam, Australia, Finlandia, Paises Bajos, Francia y Brasil.
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Presencia en ferias internacionales y
conferencias

Presancia de |Oficina Internacional del CETT, en junio
y en los EUA, en NAFSA, la conferencia anual de la Aso-
ciacion de Educadores Internacionales, la asociacion mas
grande del mundo dedicada a la educacion y al intercan-
vio internacional, y en la que ha participado en sessiones
de trabajo, conferencias y reuniones con educadores de
todo mundo. En septiembre del 2022, el CETT asistio a
EAIE Barcelona, la Asociaciéon Europea para la Educacion
Internacional.

Cross Cultural Management

El CETT ofrece sesiones de formacién practica en
Cross Cultural Management (gestién intercultural) dirigi-
da tanto a estudiantes como a profesores y empleados
del CETT. Gestionar de manera eficaz y adecuada equi-
pos multiculturales y diversos, asi como las relaciones
con clientes y mercados de diferentes culturas; entender
como los antecedentes y las experiencias culturales con-
figuran nuestra manera de ver el mundo, y entender mejor
las normas culturales, los valores y los comportamientos
de otras culturas son algunas de las lecciones aprendidas
y los objetivos del curso. Durante el curso 2022-2023, par-
ticiparon 197 estudiantes.

Buddy Program

140 estudiantes locales fueron parte del Buddy Pro-
gram. Se trata de una iniciativa para el alumnado del Gra-
do de Turismo y el Grado de Ciencias Culinarias y Gastro-
némicas pensada para ayudar en el proceso de acogida
del alumnado internacional que estudia en el centro. Per-
mite, tambié, que los estudiantes puedan tener una expe-
riencia internacional desde Barcelona.

Colaboracié con Corea del Sur

6a edicidn del programa culinario en colaboracié entre
la Universidad de Woosong (Corea del Sur) y el CETT, me-
diante el cual estudiantes de este centro estudian en el
Campus CETT durante un curso académico, como parte
de los estudios de licenciatura en un programa unic dise-
fado para ellos. El plan de estudios incluye clases teodri-
casy practicas enfocadas a la fusion de la cocina coreana
y mediterrénea, técnicas de cocina innovadoras y cocina
de vanguardia.
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CETT Go Abroad

Tal com hace cada curso, el CETT-UB celebré el Go
Abroad, una jornada sobre movilidad académica y pro-
fesional para alumnos y alumni en las instalaciones del
centro. A lo largo de la jornada, se dieron a conocer las
diferentes opciones de movilidad a las cuales se pueden
acoger los estudiantes i alumni. Se realizaron sesiones
informativas (movilidad académica, de practicas, dobles
grados, etc.) y mesas donde antiguos y actuales estudian-
tes del CETT que vivieron esta experiencia internacional
explicaron su cas a posibles interesados.
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El CETT trabaja por mantener una estrecha
vinculaciéon con las empresas del sector, para
garantizar la ocupacioén y el desarrollo de la
carrera profesional de los titulados y tituladas
Yy, a su vez, dar respuesta a la evolucién de las
necesidades del mundo del turismo, de la ho-
teleria y la gastronomia.

Cada ano se establecen centenares de con-
venios de colaboracié con las principales em-
presas y entidades del sector. Las empresas y
entidades participan directamente en las acti-
vidades formativas y en los proyectos de inves-
tigacion o actos organizados por el CETT. Otro
de los elementos diferenciales del proyecto
formativo del CETT es que gestiona empresas
propias de aplicacioén practica, que configuran
el Campus en Turismo, Hoteleria y Gastrono-
mia CETT-UB, unico en el ambito internacional.
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Career Services

El area de Career Services asesora a més de 500 pro-
fesionales anualmente a través de procesos de acompa-
fAlamiento personalizado, incorpora retos reales de em-
presa en el aula, organiza talent marketplaces y desarrolla
proyectos de seleccién y evaluacion a medida, creando
un ecosistema dinamico que vincula las necesitdades de
captacion de las empresas con el talento de mas nivel.

Entre las acciones y los resultados de Career Services
del curso 2022-2023, destacan:

* Después del aumento exponencial de la demanda el
curso anterior para dar respuesta a la bajada de activi-
dad provocada por la pandemia, tanto a nivel de practi-
cas com laboral, se mantiene aproximadamente el mis-
mo volumen de propuestas gestionadas. Se confirma asi
la continua demanda de profesionales qualificados por
el sector: 1.440 oportunidades de practicas y 1.510 ofer-
tas laborales, gestionadas en 440 empresas.

* Diversificacion de los sectores y ambitos funcionales
interesados en perfiles titulados en turismo, hoteleria y
gastronomia, con un aumento de demanda del 25% de
perfiles digitales, de marketing y comunicacion, y de
gestion de proyectos.

* Organizacion de més de 25 sesiones empresa-universi-
dad en el Campus CETT, con el objectivo de mostrar al
colectivo de alumnado y alumni diferentes alternativas
de desarrollo profesional, mostrando la versatilidad del
sector.

* Participacion en el Salén de Empleo - BIZ Barcelona, en
actividades y ponencias sobre las posibilidades del sec-
tor en materia laboral.
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Otros datos destacados:

1.440

ofertas de practicas
externas

25%

de conversiéon de
convenios de practicas
en contratos laborales

1.510

oportunidades laborales
gestionadas

=l

@

el

& 888
&

convenios de practicas
firmados

* Aumento de participacion en CETT Talent, consolidan-
dose como un evento de referencia en la gestion del ta-
lento en el sector: 64 empresasy 516 alumnos y antiguos
alumnos del CETT, que pudieron realizar mas de 1.700
entrevistas individuales en una sola jornada.

155

sesiones individuales
e Participacion en el Salén de Empleo - BIZ Barcelona, en de orientacién
actividades y ponencias sobre las posibilidades del sec-
tor en materia laboral

* Lanzamiento del Programa Projecta’t, del Consorcio de
Formacion Continua de la Generalitat de Cataluia, a tra-
vés del cual se ofrece un acompafiamiento profesional
individualizado en profundidad a un colectivo de 160
Alumni.
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CETT Corporate

CETT Corporate es un punto de encuentro entre los
profesionales, empresas, instituciones y la universidad
para poder liderar la transformacion del sector.

Su objectivo es generar sinergias entre el mundo aca-
démico y las empresas a través de un modelo formativo
innovador, incorporando las herramientas y avances digi-
tales emergentes, e impulsando alianzas estratégicas con
los principales actores de estos ambitos.

Entre las acciones y los resultados de CETT Corporate
del curso 2022-2023, destacan:

* Gestion de proyectos de formacion y consultoria en
materia de talento, innovacion gastronémica, transfor-
macién digital turistica, management en restauracion o
perspectiva de género para compafiias como ACT, Club
Med, Casa Ametller o Areas.

* Consolidacién de Corporate Meetings en el Campus,
con sesiones de teambuilding y showcooking para em-
presas com Gin-ko.

* Continuidad del ciclo de EImuerzos con Fomento sobre
tendencias de actualidad del Turismo e innovacidn en la
gestion de destinaciones turisticas.

* Participacion en B-Travel con el disefio y ejecucion de
dos mesas redondas para debatir sobre la Gestién del
Talento con direcciones de HR del sector.

* Inicio de las actividades del Grupo de Trabajo de Talento
en el Cluster Tic Turisme d’Accid.
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CETT Fundacié es garante de los principios y
valores del CETT. Fue creada el afio 2000 por
el fundador del CETT, Gaspar Espuia, para ga-
rantizar y promover la filosofia que él mismo
inculcd, y tiene como objectivo ser un impulso
para la formacion, la investigacién y el conoci-
miento del turismo, la hoteleria y la gastrono-
mia.

Se trata de una fundacién privada, inherente
al CETT, abierta, creativay motor de la actividad
de la institucion. Tiene un fuerte compromiso
de responsabilidad social y vela por extenderla
a las empresas que componen el CETT y a las
acciones que emprende.

La fundacion extiende sus valores y principi-
os no solo al CETT para que lideren su activitat,
sino que también es ejemplo aplicandolos y
defendiéndolos en su dia a dia.
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SE HAN DESTINADO

= 404.798 €

en becas otorgadas
ala formacion

Lineas de actuacion

* Formacion: impulsa la formacion turistica, hotelera y
gastrondmica en sus diferentes &mbitos.

¢ Innovacioén: fomenta iniciativas y proyectos innovadores
para aportar mejoras a la gestion turistica.

* Investigacion y nuevas tecnologias: apoya y fomenta la
investigacion turistica y la aplicacion de nuevas tecno-
logias.

¢ Internacionalizacion: fomenta la colaboracion y la par-
ticipacion del CETT, de su alumnado y professorado, en
proyectos internacionales, tanto institucionales como
privados.

¢ Vinculacién con el sector turistico: refuerza el vinculo
con el sector profesional e institucional.

* Ayudas a la formacion y la investigacion: canaliza ayu-
das o donaciones para destinarlos a la formacién o a la
investigacion turistica.
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Principales acciones
organizadas por CETT
Fundacié

Catedra UB de Turismo, Hoteleriay
Gastronomia CETT

El Ayuntamiento de Barcelona, mediente la Regiduria
de Empresa y Turismo, el CETT y la Fundacié Gaspar Es-
puia-CETT firmaron la adenda anual para impulsar la Ca-
tedra UB de Turismo, Hoteleria y Gastronomia CETT, la
primera catedra de estas caracteristicas de Barcelona y
del Estado, que tiene como objectivo promover el posi-
cionamiento académico de la ciudad en los dmbitos de
turismo, hoteleria y gastronomia, y conseguir una posicién
de liderazgo internacional.

IV CETT Smart Tourism Congress Barcelona

Los dias 9 y 10 de noviembre del 2022 se celebrod la
cuarta edicion del CETT Smart Tourism Congress Barce-
lona (STCB), evento vinculado a la linea tematica sobre
Smart Tourism de la Catedra UB de Turismo, Hoteleria y
Gastronomia CETT.

Este congreso tiene el objectivo de acontecer una pla-
taforma de intercanvio y creacion de conocimiento re-
lacionado con el fendmeno de Smart Tourism capaz de
vincular y generar sinergias entre el ambito académico,
profesional y de la administracion.

La edicion del 2022 gird en torno a dos ejes tematicos
que aglutinan la forma de concebir el turismo desde el
punto de vista inteligente, la gestién del turismo, centra-
do en la capacidad de aplicar la innovacion y la diferen-
ciacion en los procesos de gestion de las organizaciones
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turisticas y la digitalizaciéon en empresas y destinos tu-
risticos, enfocado a la implementacion tecnoldgica para
encontrar soluciones eficientes y eficaces en el sector.

Jornada Académica

La triple visién del congreso se completd con la Jorna-
da Académica que, reuniendo investigadores y estudian-
tes internacionales, permetid la presentacién de apor-
taciones cientificas. De la mano de 35 investigadores
provinientes de 11 universidades y centros académicos
de todo el mundo se sometieron a debate cuestiones
como la gobernanza, la optimitzacion de la experien-
cia turistica, la promocidn turistica, patrimonio material
e immaterial, factores de geolocalizaciéon de empresas,
tecnologia y turismo, y digitalizacion, entre otros. Ade-
mas, el congreso contd con la participacion destacada
de dos ponentes de relevancia internacional en el sector



turistico y el &mbito de las tecnologias de la informacion
aplicadas a la movilidad, que han aportado conocimiento
experto y han fomentado la reflexién académica.

Jornada Profesional

En respuesta a los retos actuales y futuros de la indus-
tria turistica, la Jornada Profesional, patrocinada por la Di-
putacion de Barcelona, reunié diversas mesas redondas.

Jornada Emprendimiento

La Jornada de Emprendimiento se centrd en el rol de
la mujer emprendedora e inversora en el ecosistema de
startups espafolas, que gracias a su modelo de negocio
escalable y al uso de tecnologias, ofrecen grandes posi-
bilidades de crecimiento personal. Asi, mediente la parti-
cipacion de cuatro inversoras que ocupan posiciones de
direcciéon en fondos de inversidn nacionales y europeos,
y con experiencia en la inversidn en empreses emergen-
tes del sector Traveltech, se compartieron claves y pautas
para aprender a emprender e invertir en el ambito del tu-
rismo.

Terres Check In

El Terres CHECK-IN premié los cortos griegos, catala-
nes y japoneses como los mejores audiovisuales de hos-
pitality en una ceremonia en Barcelona. La distincién a los
mejores cortos audiovisuales sobre hospitality se com-
bind con un conjunto de activitades formativas. Terres
CHECK-IN International Hospitality Film Awards es una
iniciativa de Terres Landscape and Travel Communication
y tres fundaciones privadas que tienen su foco en el turis-
mo: CETT Fundacid, la Fundacio Climent Guitart y la Fun-
dacio Jordi Comas Matamala.
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https://www.cett.es/campus/espai/noticia.aspx?id_noticia=709034&rowPath=%2F1%2F5%2F16%2F166&espaiTipus=9&espaiTipusNom=Espais%20i%20Subespais%20%2F%20Continguts&subespaiNom=undefined&id_entorn=undefined&id_assignatura=undefined&tag=undefined&htmlBreadCrumb=base64:W3sibGFiZWwiOiJBZG1pbmlzdHJhY2kmIzI0MzsiLCJjYXRlZ29yeSI6dHJ1ZSwibWVudWl0ZW1JZHMiOiI4MCw5OSwyMTUsMTgwIiwiZWluYUlkIjoiMjU4IiwiZWluYVRpdGxlIjoiQWRtaW4gRXNwYWlzIGkgU3ViZXNwYWlzIENvbnRpbmd1dHMifSx7InVybCI6Ii9jYW1wdXMvYWRtaW4vZGVmYXVsdC5hc3B4IiwibGFiZWwiOiJBZG1pbmlzdHJhY2kmIzI0MzsiLCJpY29uIjoiYWRtaW4xIn0seyJ1cmwiOiIvY2FtcHVzL2VzcGFpL2RlZmF1bHQuYXNweD9pZD05Iiwic2VsZWN0ZWQiOnRydWUsImxhYmVsIjoiRXNwYWlzIGkgU3ViZXNwYWlzIC8gQ29udGluZ3V0cyIsImljb24iOiJlc3BhaTEifV0%3D&cett=true&htmlHideHeadersAndFooters=true&1699971907861
https://www.cett.es/campus/espai/noticia.aspx?id_noticia=709034&rowPath=%2F1%2F5%2F16%2F166&espaiTipus=9&espaiTipusNom=Espais%20i%20Subespais%20%2F%20Continguts&subespaiNom=undefined&id_entorn=undefined&id_assignatura=undefined&tag=undefined&htmlBreadCrumb=base64:W3sibGFiZWwiOiJBZG1pbmlzdHJhY2kmIzI0MzsiLCJjYXRlZ29yeSI6dHJ1ZSwibWVudWl0ZW1JZHMiOiI4MCw5OSwyMTUsMTgwIiwiZWluYUlkIjoiMjU4IiwiZWluYVRpdGxlIjoiQWRtaW4gRXNwYWlzIGkgU3ViZXNwYWlzIENvbnRpbmd1dHMifSx7InVybCI6Ii9jYW1wdXMvYWRtaW4vZGVmYXVsdC5hc3B4IiwibGFiZWwiOiJBZG1pbmlzdHJhY2kmIzI0MzsiLCJpY29uIjoiYWRtaW4xIn0seyJ1cmwiOiIvY2FtcHVzL2VzcGFpL2RlZmF1bHQuYXNweD9pZD05Iiwic2VsZWN0ZWQiOnRydWUsImxhYmVsIjoiRXNwYWlzIGkgU3ViZXNwYWlzIC8gQ29udGluZ3V0cyIsImljb24iOiJlc3BhaTEifV0%3D&cett=true&htmlHideHeadersAndFooters=true&1699971907861
https://www.cett.es/campus/espai/noticia.aspx?id_noticia=709034&rowPath=%2F1%2F5%2F16%2F166&espaiTipus=9&espaiTipusNom=Espais%20i%20Subespais%20%2F%20Continguts&subespaiNom=undefined&id_entorn=undefined&id_assignatura=undefined&tag=undefined&htmlBreadCrumb=base64:W3sibGFiZWwiOiJBZG1pbmlzdHJhY2kmIzI0MzsiLCJjYXRlZ29yeSI6dHJ1ZSwibWVudWl0ZW1JZHMiOiI4MCw5OSwyMTUsMTgwIiwiZWluYUlkIjoiMjU4IiwiZWluYVRpdGxlIjoiQWRtaW4gRXNwYWlzIGkgU3ViZXNwYWlzIENvbnRpbmd1dHMifSx7InVybCI6Ii9jYW1wdXMvYWRtaW4vZGVmYXVsdC5hc3B4IiwibGFiZWwiOiJBZG1pbmlzdHJhY2kmIzI0MzsiLCJpY29uIjoiYWRtaW4xIn0seyJ1cmwiOiIvY2FtcHVzL2VzcGFpL2RlZmF1bHQuYXNweD9pZD05Iiwic2VsZWN0ZWQiOnRydWUsImxhYmVsIjoiRXNwYWlzIGkgU3ViZXNwYWlzIC8gQ29udGluZ3V0cyIsImljb24iOiJlc3BhaTEifV0%3D&cett=true&htmlHideHeadersAndFooters=true&1699971907861
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Premios CETT Fundacié
a los mejores Proyectos Finales de Ciclos

Formativos de Grado Superior del CETT

2022-2023

#PremisCETTmillorPFC

Premios CETT Fundacié
a los mejores Trabajos de Final
de Grados del CETT-UB

2022-2023

#PremisCETTmillorTFG

Premios CETT Emprendedors

Beder, Noah y Ikurius fueron los proyectos empresaria-
les ganadores de la XVl edicién de los Premios CETT Em-
prendedores de CETT Fundacid. Los galardones recono-
cen a los vencedores con un periodo de asesoramiento
de 6 meses con miembros del equipo de mentoring CETT
y una dotacién econémica.

Premios Trebajos Finales y de Investigacion
sobre Turismo, Hoteleria y Gastronomia

CETT Fundacié ha organizado un afilo mas los premios
para reconocer la labor de estudiantes de Master, Grado,
Ciclos y Bachillerato en la creacion de trabajos finales y
de investigacion sobre turismo, hoteleria y gastronomia.
Tras las defensas ante jurados internos formados por pro-
fesores e investigadores del CETT, y jurados externos con
profesionales del sector en el caso de los Premios de Ba-
chillerato.

Premio al Mejor Trabajo Final de Master del
CETT 2021-2022

Se galardona el TFM del Master Oficial de Innovacion
en la Gestién Turistica Anélisis de la imagen percibida de
la gastronomia catalana en la provincia de Barcelona, del
estudiante Najat Tort, del que se destaca, principalmente,
la excelente metodologia, tanto cuantitativa como cuali-
tativa, y el hecho de proponer un modelo muy interesan-
te, en linea con las investigaciones del CETT en industrias
creativas aplicadas a la gastronomia.
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Premios a los Mejores Trabajos Finales de
Grado de Turismo del CETT 2021-2022

Se galardona el TFG del Grado de Turismo Smart Mu-
seums. Definition and presentation of a Smart Manage-
ment model for museus, de la estudiante Alba Pérez, del
que se destaca, principalment, su importantisimo trabajo
de conceptualizacién en relacion a los objetos de estudio
proponiendo un modelo de gestidn, que podré llegar a
ser referente en el sector, gracies a su rigurosidad meto-
doldgica.

Se galardona el TFG del Grado de Ciencias Culinarias
y Gastronémicas Formulacién de un helado vegano apto
para intolerantes como estrategia nutricional para nifios/
adolescentes en tratamiento oncoldgico, de la estudiante
Anna Segarra, del que se destaca su aplicacién real, su
impacto social y su rigurosa metodologia.

Premios CETT Fundacié a los Mejores Proyec-
tos Finales de Ciclos Formativos de Grado
Superior del CETT 2021-2022

Se galardona Restaurant Origens, proyecto creado por
los alumnos del Técnico Superior en Gestidn de Aloja-
mientos Turisticos, Nadia Cantalapiedra Oquendo y Mario
Rodrigo Martin, y tutorizado por los profesores Josep Ma-
ria Arcos y Albert Gallardo.


https://www.cett.es/cett-fundacio/ca/que-fem/premis-projectes-emprenedors
https://www.cett.es/cett-fundacio/ca/que-fem/premis-projectes-emprenedors
https://www.cett.es/cett-fundacio/ca/que-fem/premis-treballs-de-recerca-de-batxillerat
https://www.cett.es/cett-fundacio/ca/que-fem/premis-treballs-de-recerca-de-batxillerat
https://www.cett.es/cett-fundacio/ca/que-fem/premis-treballs-de-recerca-de-batxillerat
https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/master-oficial-dinnovacio-en-la-gestio-turistica
https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/master-oficial-dinnovacio-en-la-gestio-turistica
https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/grau-de-turisme
https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/grau-de-ciencies-culinaries-i-gastronomiques
https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/grau-de-ciencies-culinaries-i-gastronomiques
https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/tecnic-superior-en-gestio-dallotjaments-turistics
https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/tecnic-superior-en-gestio-dallotjaments-turistics
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Premios CETT Fundacié Trabajos de Investiga-
cion de Bachillerato

lo. Especies. La quimica de las especies como princi-
pio béasico para usarlas y combinarlas, de lvan Ramos Pa-
niagua, del Instituto Lauro de les Franqueses del Valles,
por la originalidad del TdR, la calidad de su exposicion,
por la muy buena aplicacién de la metodologia de inves-
tigacion, por el muy buen conocimiento de la materia ob-
jeto de estudio y por su aplicacion practica.

20. De ruta por la Palma del Ebro, de Ruth Marti Solé,
del INS Flix de Flix, por el componente de trabajo inédi-
to, de recuperacion del patrimonio y su puesta en valor
turistico, porque llega a disefiar una experiencia del tu-
rista partiendo de un anélisis y diagndstico previo, y por
la aplicaciéon muy adecuada de recursos comunicativos:
codigos QR, videos, etc.

30. Casa Don Joan, una mirada diferente, de Aina Miro,
del INS Flix de Flix, por su valor pedagdgico y didactico,
por su apuesta por la recuperacion del patrimonio local
(también intangible), asi como por incentivar el turismo
familiar.

Premios CETT Fundacié
Trabajo de Investigacion
de Bachillerato

Mas informacidn
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Premis CETT
Alimara
Barcelona

CETT- BTRAVEL

Premio Els 3 Pioners

CETT Fundacié concede su premio Els 3 Pioners. El pre-
mio, creado conjuntamente per Fundacié Jordi Comas
Matamala, CETT Fundacio y Fundacié Climent Guitart,
reconoce aquellas personas o instituciones que, desde
cualquier ambito, han sido precursores y han contribuido
al desarrollo y la mejora del turismo de Catalufia. Cada
fundacién otorga un premio Els 3 Pioners. En esta ocasion,
recae en Marisol Turré por su trayectoria y como pionera
para la creacion de una plataforma de gestién hotelera, la
pimera de Catalufa.


https://www.cett.es/cett-fundacio/ca/
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Con la finalidad de mantener los vinculos entre el sector del turismo, la hoteleria y la gastronomia,
el CETT organiza cada afio esventos clave que pretenden dar respuesta a las inquietudes que preo-

cupan y ocupan al sectory a sus profesionales:

Premios Alimara

Los 38os Premios CETT Alimara
distinguieron los proyectos que, du-
rante 2022, aportaron una visién inno-
vadora en el ambito de las experien-
cias, la digitalizacion, la sostenibilidad y la investigacion
aplicada a los sectores turistico, hotelero y gastronémico.

Mas informacién:
https://www.cett.es/es/premios-alimara-turismo-
gastronomia-2022

Premios en concurso

Through Experiences

Premian los productos, servicios o acciones de marke-
ting y comunicacion de organizaciones que, apelando ala
sensibilidad, generan una experiencia inspiradora, emo-
cional o motivacional en su publico o usuario. Por este or-
den, los ganadores fueron:

* Patronato de Turismo Ara Lleida, por su proyecte “Banys
de Bosc al Pirineu i Terres de Lleida”.

* Turismo de Portugal, por su proyecto “Sketch Tour Por-
tugal”.

* Abacus Cooperativa SSCL, por su proyecto “Ruta Des-
cobrir D-25, La gran aventura”.
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Through Digitalization

Premian estrategias o acciones especificas, asi como
nuevos modelos de negocio, que valoran la apuesta de
las organizaciones en la aplicacion de tecnologias rela-
cionadas con el ambito digital para incrementar su com-
petitividad y eficiencia, con el objectivo de mejorar el
valor afladido aportado a los clientes y su experiencia de
usuario.

* Habla y Comunica SL, por su proyecto “NUA Smart Res-
taurant”.

* Amadeus, por su proyecto “Triportation powered by
Amadeus, primera soluci¢ tecnologica altament disrup-
tiva del metavers turistic”.

* Museo Nacional del Prado, por su proyecto “El Museo
del Prado en TikTok”.

Through Sustainability

Premian estrategias o acciones concretas que eviden-
cian el compromiso de las organizaciones con la sosteni-
bilidad y la responsabilidad social corporativa.

* Anigami SL, por su proyecto “Santuaris Naturals”.

* Visit Valencia, por su proyecto “Calcul de les empremtes
de carboni i hidrica de I'activitat turistica a Valencia”.

* Fundacién Sitges Festival Internacional de Cinema de
Catalunya, por su proyecto “Pla estratégic Festival de
Sitges & Sostenibilitat”.
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Through Research

Premian la investigacion aplicada llevada a término
tanto desde el &mbito académico como desde el empre-
sarial, de aquellos estudios y/o acciones concretas que
ayuden a dar respuesta a los retos que afronta el sector.

* Edith Cowan University, por su proyecto “Developing
vulnerability-friendly tourism destinations”.

* Instituto de Turismo y Desarrollo Econdmico Sostenible,
por su proyecto “EURO-EMOTOUR: The journey towards
digitalisation. Thinking digital tourism through neuro-
marketing and emotions”.

* Universitat de Monterrey, por su proyecto “Dignity
through tourism”.

Premios fuera de concurso

Premio Els 3 Pioners

El premio, creado conjuntamente por la Fundacion Jor-
di Comas Matamala, CETT Fundacio y la Fundacién Cli-
ment Guitart, reconoce a aquellas personas o institucio-
nes que, desde cualquier ambito, han sido precursoras y
han contribuido al desarrollo y la mejora del turismo de
Catalufia. Cada fundacion otorga un premio Els 3 Pioners.
En esta ocasion, recae en Marisol Turrd per su trayectoria
y como pionera para la creacid de una plataforma de ges-
tion hotelera, la primera de Catalufia.
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Premio Alimara Mass Media

Se concede el premio al proyecto “Viatjar bé i RACons
de Catalunya” de RACI.

Premio Alimara CAT

Se concede el premio al proyecto “Ruta Descobrir
D-25, La Gran Aventura” de Abacus Cooperativa SL por el
trato de la lengua catalana. Otorgado conjuntament con
la Generalitat de Catalufia -Direcciéon General de Politica
Linguistica y Direccién General de Turismo- por poner el
foco en la comunicacién clara expresada en catalan, don-
de se valora la correccién del lenguaje y el buen uso que
se hace.

Premio CETT Estudiantes

Entre todas las candidaturas presentadas a concurso,
el colectiu de alumnos del CETT distinguio a la fundacion
Sitges Festival Internacional de Cinema por su proyec-
to “Pla estratégic Festival de Sitges & Sostenibilitat”.

Premio Alimara Especial

Se concede el premio a la Universidad de Barcelona,
por su firme apuesta por el turismo, el afio que se cumple
el 250 aniversario de la implantaciéon de los estudios de
turismo en la universidad en Catalufia, y la adscripcion del
CETT ala UB.
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Leccidén inaugural del curso
académico

El CETT y la Universidad de Barcelona (UB) celebraron
los 25 afios de adscripcion del CETT a la UB en la inaugu-
racion del curso académico 22-23.

A lo largo de este cuarto de siglo de relacién, se han
sumado otros estudios universitarios, como el Grado de
Ciencias Culinarias y Gastrondémicas y el de Negocio Di-
gital e Innovacion en Turismo, ademas de diversos mas-
teres, formaciones de posgrado y doctorados. De la rela-
cion entre el CETT y la UB, también ha surgido la Catedra
UB de Turismo, Hoteleria y Gastronomia CETT, con el ob-
jectivo de impulsar la investigacién y la transferencia de
conocimiento en sus &mbitos de actuacion.

La leccidn inaugural fue a cargo del Dr. Joan Tugores,
catedratico de Economia y exrector de la Universidad de
Barcelona. El titulo de su intervencion fue “Reptes a un
mon complex: lligons d’un cas d’éxit”. En un contexto lleno
de retos para el turismo, la hoteleria y la gastronomia, el
doctor valoré el entendimiento entre el CETTy la UB, “una
conjuncién de liderazgos que aportd racionalidad y rigor
gracias a la complementariedad entre una institucion pri-
vada y una publica de primer nivel de calidad”.

Durante el acto también se projectaron 3 videos com-
memorativos inéditos que explican la relacion a través de
tres conversaciones:

* En este primer video, dos Alumni del CETT, Damia Se-
rrano de la promocidé 2009 y Saray Fandifio de la pro-
mocion 2012, hablan del presente y futuro del sector:
https://www.ub.edu/ubtv/video/CETT-ub-parlen-alumni.
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* En este segundo video, la Dra. Pilar Delgado, Vicerectora
de Politica Académica y Calidad de la UB, y el Dr. Gaspar
Rosselld, Profesor honorifico de la UB, hablamos de la
importancia de la unién entre el CETT y la Universidad
de Barcelona: https://www.ub.edu/ubtv/video/CETT-ub-

turisme-universitat.

e En este tercer video, el Dr. Jordi Arcos, coordinador de
investigacion del CETT-UB y la Dra. Maria Abellanet i
Meya, presidenta del CETT-UB, debaten sobre el sentido
del turismo hoy en dia: https://www.ub.edu/ubtv/video/
CETT-sentit-turisme.



https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/grau-de-ciencies-culinaries-i-gastronomiques
https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/grau-de-ciencies-culinaries-i-gastronomiques
https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/grau-de-negoci-digital-i-innovacio-en-turisme
https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/grau-de-negoci-digital-i-innovacio-en-turisme
https://www.cett.es/ca/recerca/catedra-de-turisme-hoteleria-i-gastronomia-cett-ub
https://www.cett.es/ca/recerca/catedra-de-turisme-hoteleria-i-gastronomia-cett-ub
https://www.ub.edu/ubtv/video/cett-ub-parlen-alumni
https://www.ub.edu/ubtv/video/cett-ub-turisme-universitat
https://www.ub.edu/ubtv/video/cett-ub-turisme-universitat
https://www.ub.edu/ubtv/video/cett-sentit-turisme
https://www.ub.edu/ubtv/video/cett-sentit-turisme

“Creatividad Sostenible: elemento clave en el modelo
turistico gastrondmico catalan” fue el titulo alrededor del
cual se desarrolld la XVII Trobada Gastronomica, organi-
zada por el CETT con el apoyo del Ayuntamiento de Bar-
celona y de la Diputacién de Barcelona.

Esta edicién se enfocd en mostrar como la creatividad
favorece la apariciéon de nuevos modelos de negocio més
sostenibles.

La jornada contd con las siguientes ponencias desta-
cadas:

* El establecimiento gastrondmico sostenible y tecnold-
gico como parte de la estrategia a cargo del chef Sergio
Torres (Restaurante Hermanos Torres).

* El papel de la comunicacién en la consolidacion de la
construccién de un paradigma turistico y gastronémico
a cargo de la periodista Cristina Jolonch, (experta en co-
cina de La Vanguardia).

En esta edicidn también se programaron mesas redon-
das centradas en ejemplos tecnolédgicos en el mundo eno-
gastronédmico o cémo los gastrobares son un nuevo mo-
delo de negocio; y talleres demostrativos con productos.

Mas informacién:
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Con la mirada puesta en las elecciones municipales
del 28 de mayo, el CETT organizo el Observatori, un espa-
cio donde compartir puntos de vista, analizar y reflexionar
sobre el futuro del turismo en la capital catalana.

“El futuro del turismo en Barcelona” contd con la par-
ticipacion de las personas que encabezaban las listas de
las fuerzas politicas que tenian representacion.

Mas informacioén:
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Actos de Finalizacion de
Estudios

El edificio histérico de la Universidad de Barcelona y
el Hotel Alimara BCN acogieron los Actos de Finalizacion
de Estudios del Alumnado del CETT. Se celebraron cere-
monias para los ciclos formativos, grados universitarios,
masteres y otros estudios de extension universitaria.

Mas informacién:
https://www.cett.es/es/campus-cett/cett-events/actos-
de-finalizacion-de-estudios

Almuerzos de Turismo

Los Almuerzos de Turismo, coorganizados con Fomen-
to del Trebajo Nacional, son unos encuentros en los que
se abordan temas ligados al desarrollo del turismo, la ho-
teleria y la gastronomia.

Su objectivo es la generacion de un espacio idéneo
que fomente el networking, el intercambio de experien-
cias y la promocidén de lineas de actuacién que benefi-
cien al sector. Este curso académico se han hecho dos:

* Montjuic, oportunidad para descentralizar el turis-
mo de Barcelona y conseguir visitantes de calidad.
https://www.cett.es/es/montjuic-turismo-barcelona

* Turismo de cruceros en Catalunya, https://www.cett.es/
es/turismo-cruceros-barcelona

Montjuic: Nou eix > BERINK
urisme, cultura.. :
r S o

ESMORZARS )\ e ‘
DE TURISME /= = 4 dénovembre de 2022 | 9:00h
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Acuerdos y participaciones

El CETT ha firmado diversos acuerdos con instituciones
relevantes y ha participado en actos e iniciativas de im-
portancia a lo largo del curso 2022-2023:

Convenio de colaboracion entre el CETT y el Centre
Blockchain de Catalunya

El CETT i el Centre Blockchain de Catalunya de la Ca-
mara de Comercio de Barcelona (CBCat) firmaron un
convenio de colaboracion para impulsar actividades y
proyectos vinculados en el entorno digital y tecnoldgico
de la formacion.

Visita del Business Development Leader de Eurofirms
Group al CETT

El Business Development Leader d’Eurofirms, Jaume
Dulsat, va fer una visita al campus del CETT. El Grup Eu-
rofirms és una companyia de recursos humans amb seu
a Cassa de la Selva. Acompanyat per la presidenta del
CETT, la Dra. Maria Abellanet i Meya, i per la directora ge-
neral del CETT, Elisabet Ferrer, Dulsat va fer un recorregut
per les installacions del CETT.
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UNer El CETT llanga dos cursos en linia

MEMBRO AFILIADO @ la Tourism Online Academy de
I’Organitzacié Mundial del Turisme

El CETT, Barcelona School of Tourism, Hospitality and
Gastronomy va signar un acord amb la Tourism Onli-
ne Academy per oferir cursos a la plataforma educativa
creada per I'Organitzacié Mundial del Turisme (OMT). Les
formacions del CETT, de 40 hores cadascuna, ja estan dis-
ponibles a la Tourism Online Academy de 'OMT amb els
titols:

* Revenue Management: origen i evoluci¢ fins a les darre-
res tendencies

* Técniques basiques de cuina (en castella)

* Técniques basiques de cuina (en arab)

La Generalitat atorga el Premi FPCAT a la formaci6
professional del CETT

El CETT ha estat distingit amb el guardé FPCAT 2022 a
I'excelléencia en I'ensenyament de la Formacid Professio-
nal a Catalunya. Aquests premis reconeixen, valoren i fo-
menten les bones practiques en les trajectories indivi-
duals; en els centres formatius que imparteixen formacio
professional inicial o ocupacional; a les empreses i altres
entitats; a les persones usuaries de centres de formacio
professional i al premi a la recerca en el camp de la for-
macio professional.

Categoria
Bones

Practiques
en centres de
formacié
professional


https://www.cett.es/ca/
https://www.unwto.org/es
https://www.unwto-tourismacademy.ie.edu/
https://www.unwto-tourismacademy.ie.edu/product/el-revenue-management-origen-y-evolucion-hasta-las-ultimas-tendencias
https://www.unwto-tourismacademy.ie.edu/product/el-revenue-management-origen-y-evolucion-hasta-las-ultimas-tendencias
https://www.unwto-tourismacademy.ie.edu/product/tecnicas-basicas-de-cocina
https://www.unwto-tourismacademy.ie.edu/product/%d8%aa%d9%82%d9%86%d9%8a%d8%a7%d8%aa-%d8%a7%d9%84%d8%b7%d8%a8%d8%ae-%d8%a7%d9%84%d8%a3%d8%b3%d8%a7%d8%b3%d9%8a%d8%a9
https://cbcat.io/
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El CETT rubrica la adenda de la Catedra UB en Turismo
Hoteleria y Gastronomia

En un acto con presencia del rector de la UB, Joan
Guardia, el director de la Cétedra, Joan Tugores, la presi-
denta del CETT, la Dra. Maria Abellanet i Meya, y el presi-
dente de CETT Fundacid Narcis Coll se celebrd este vin-
culo académico entre el CETTy la UB.

En el acto se firmo la adenda de la Catedra UB en Tu-
rismo, Hoteleria y Gastronomia CETT, con el objectivo de
continuar con la tarea de investigacion en materia de tu-
rismo, hoteleria y gastronomia.

Presentacion de los datos de Cataluiia del Observatorio
de Turismo Rural (OTR)

El turismo rural em Catalufia gana nuevos adeptos, se
practica con mas frecuencia y ve incrementado el gasto
medio de los viajeros. Estos son los principales titulares
de la presentacion de los datos de Catalufia del Obser-
vatorio de Turismo Rural (OTR) 2022 que tuvo lugar en las
instalaciones del CETT con la presencia de diversos ac-
tores del sector. El OTR es el projecte de investigacion
sobre turismo rural més grande de Espafia liderado por
el CETT-UB, EscapadaRural y Netquest.

La Dra. Maria Abellanet, coautora de un libro sobre el
uso sostenible de las playas en la Costa Dorada y Tierras
del Ebro

La presidenta del CETT, la Dra. Maria Abellanet i Meya,
es una de las autoras del Libro blanco de las playas in-
teligentes de la Costa Dorada y las Tierras del Ebro. Pu-
blicado por el Patronato de Turismo de la Diputacion de
Tarragona, es un estudio que profundiza en el potencial
de las playas para mejorar la experiencia de los usuarios,
especialmente de las familias.



https://www.cett.es/ca/
https://web.ub.edu/inici
https://www.ub.edu/catedres/ca/catedres/catedra-ub-de-turisme-hoteleria-i-gastronomia-cett
https://www.ub.edu/catedres/ca/catedres/catedra-ub-de-turisme-hoteleria-i-gastronomia-cett
https://www.escapadarural.com/blog/otr/
https://www.escapadarural.com/blog/otr/
https://www.escapadarural.com/blog/otr/
https://www.escapadarural.com/blog/otr/
https://www.cett.es/ca/
https://www.escapadarural.com/
https://www.netquest.com/es/encuestas-online-investigacion
https://www.cett.es/ca/
https://costadaurada.info/llibreblanc/
https://costadaurada.info/llibreblanc/
https://www.dipta.cat/diputacio/arees-organismes/patronat-turisme
https://www.dipta.cat/diputacio/arees-organismes/patronat-turisme
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Participacion del CETT en el Gastronomic Forum
Barcelonay el Science&Cooking World Congress

El CETT participd un afio mas en el Gastronomic Forum
Barcelona y el Science&Cooking World Congress, dos ci-
tas culinarias y de gastronomia de referencia que tuvieron
lugar en la capital catalana. Alumnado y profesorado del
CETT formaron parte de demostraciones, jurados, confe-
rencies y concursos.

an Visita de la regiduria de Turismo del

Ayuntamiento de Barcelona

Ajuntament de
Barcelona

El entonces regidor de Turismo e Industrias Creativas
del Ayuntamiento de Barcelona, Xavier Marcé visité el
CETT en una jornada de trabajo con miembros de la di-
reccion del centro. El representante del consistorio com-
partid impresiones con representantes de la Escuela
Universitaria, para asi fortalecer la relacién entre el ayun-
tamiento y el CETT.
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El CETT acoge la presentacion de Tangible, cocinas
inteligentes domésticas y profesionales

El CETT acogid la presentacion del prototipo de smart
kitchen Tangible, orientado a la creacion de espacios cu-
linarios de tranbajo innovadores en el &mbito doméstico
y la alta gastronomia. A través de nuevas tecnologias, tie-
nen el objectivo de crear una cocina del futuro donde la
digitalizacién llegue a todos los elementos que intervie-
nen en un proceso gastronomico.


https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ca/
https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ca/
https://scienceandcookingworldcongress.com/ca/
https://www.barcelona.cat/ca/
https://www.cett.es/ca/
https://www.cett.es/ca/
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CETT Fundacié participa en la creacion de la Comision
de Fundaciones Universitarias de la Coordinadora
Catalana de Fundaciones

La Dra. Maria Abellanet i Meya participd en la consti-
tucion de la Comision de Fundaciones Universitarias, en
representacion de la Fundacion Gaspar Espufia-CETT.
También estuvieron presentes en el acto la Fundacion
Universidad de Lleida, la Fundacién Universitaria del Ba-
ges, la FEADA, la FUNITEC, la Fundacién Pere Tarrés, la
Fundacion Politécnica de Cataluiia y la Fundacién Centro
de Innovacion y Tecnologia de la Universidad Politécnica
de Catalufia.

Diputaci() Participacién en la Jornada del
Barcelona Circulo de Turisme

La presidenta del CETT, la Dra. Maria Abellanet i Meya,
participd en la 11a Jornada del Circulo de Turismo, orga-
nizada por la Diputacion de Barcelona. La Dra. Abellanet
formo parte de la mesa redonda sobre Actores y retos
para el turismo del futuro en la que se subralld la impor-
tancia de la formacion y el conocimiento para mejorar el
sector turistico.

Premio FP Empreén para el proyecto VolarVi del
alumnado de ciclos de Turismo del CETT

El CETT ha ganado el Premio FP Empren al mejor pro-
yecto en la categoria Ocio i Bienestar. FP Empréen es un
reconocimiento publico a los mejores proyectos empre-
sariales elaborados por los estudiantes de FP para los
centros de Barcelona y drea metropolitana.

El CETT-UB recoge el reconocimiento de cuatro
estrellas en la prestigiosa auditoria QS Stars

El CETT-UB ha sido premiado con cuatro estrellas en la
auditoria de QS Stars de Quacquarelli Symonds, ranking
de referencia de instituciones de educacion superior en
todo el mundo.

Este reconocimiento, que recogid la directora general
del CETT-UB, Elisabet Ferrer, y el Corporate Development
director del CETT, David Peguero, otorga al CETT-UB la
mejor calificacion (cinco estrelles) en las categorias de
Ensefianza (Teaching) y Empleo (Employability).



https://www.barcelonaesmoltmes.cat/jornada-del-cercle
https://www.fundaciobcnfp.cat/innovacio/fpempren/
https://www.topuniversities.com/universities/universitat-de-barcelona/cett-barcelona-school-tourism-hospitality-gastronomy
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Situado en la zona de Mundet de Barcelona,
el Campus CETT tiene 33.637 metros cuadra-
dos y proporciona una experiencia de aprendi-
zaje activa y Unica al alumnado:

* Aulas teédricas
El CETT dispone de 30 aulas tedricas, tres de las cuales
son polivalentes, con una capacidad media de 40
alumnos.

* Aulas técnicas

El centro dispone de 12 aulas técnicas, de uso especifi-
co tanto para la formacion préactica vinculada a la gas-
tronomia y la restauracién como para la investigacion.
Destacan el Aula Cocina Dulce, varias Aulas Tecno-Cu-
linarias, Aules Sumller, el Aula Sensorial, el Espacio Gas-
trondmico... ademas del Taller de Restauracién, el Taller
de Cocina, el Aula de Elaboraciones y el Aula Abierta de
Cocina.

* Aulas de informatica _ :
Se dispone de 4 aulas de informatica, con una capaci- —_— ..
dad total para 86 alumnos.

* Otras aulas y espacios
Destacan las Aulas Cocina Demostracion, el Espacio
UB-Bullipédia, el Espacio de los Sentidos y el Espacio
de Creatividad e Innovacion.

* Centro de Recursos
Con una sala de trabajo con 23 ordenadores, una sala .
grande con capacidad para 100 personasy con 12 or- r_
denadores, y el Espacio Eidos, pensado para fomentar
la creatividad. El portal de consulta esté integrado en
el Centro de Recursos para el Aprendizaje e Investiga-
cidn de la Universidad de Barcelona (CRAI). En estos
momentos, desd el Centro de Recursos Gaspar Espuria
se puede acceder a los servicios de consulta del CRAI,
tanto en cuanto a las busquedas de bibliografia como a
los recursos y revistas electronicas.
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También acoge las empreses propias de
aplicacién del Campus CETT (Hotel Alimara
Barcelona y Agora BCN).

* Servicios de restauracion:
- Forum
- Aula Restaurant
- Restaurante Summum (Hotel Alimara)

» Otros espacios:
- Salas de tutorizacion para estudiantes
- Salas de profesorado

—a— EL CAMPUS CETT

“T 33.637 m?

CETT + Agora + Hotel Alimara
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Empresas de aplicacion

El Campus del CETT-UB es Unico en el &mbito interna-
cional porque integra varias empresas propias del CETT
implicadas estrechamente con el proyecto formativo.
Una de las principales razones de ser de estos centros
de aplicacion y transferencia de conocimiento es brindar
apoyo al aprendizaje y facilitar que el alumnado sea parte
de su formacidn practica en estas empresas.

En estos centros de aplicacion y transferencia de co-
nocimiento, los responsables de los diferentes departa-
mentos tienen la funcion paralela de hacer de tutores de
esta formacion para completar el proyecti pedagdgico
del CETT.

1- Hotel Alimara
2- Residencia Agora

Hotel Alimara Barcelona

Situado en el Campus CETT, el Hotel Alimara es un ho-
tel de 4 estrellas integrado en el Campus CETT. Posicio-
nado en el Top Ten de Hoteles MICE (Meetings Incentives
Conferences Events) de Barcelona, ofrece a su clientela
experiencia y calidad en todos sus servicios. Dispone de
grandes instalaciones, con jardin, terraza y salones para
todo tipo de servicios.

Creado el afio 1995, el Hotel Alimara tiene 156 habita-
ciones exteriores, 16 de las cuales son junior suites. Sus
salas de reuniones (hasta 20) tienen una gran capacidad
y versatilidad, ya que se pueden adaptar a reuniones de
560 persones, mientras en sus salons se celebran reunio-
nes y banquetes de todo tipo.
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A partir del préximo curso, el Hotel Alimara se redefine
y se transforma en un hotel universitario basado en expe-
riencias que fusiona el &mbito académico y hotelero. La
nueva etapa iniciara tras una profunda reflexién sobre el
modelo de hotel que el Alimara quiere lograr y llegara de
la mano de una renovada identidad corporativa, innova-
ciones en el hall y las habitaciones del hotel y una actuali-
zacién de los valores fundamentales de la marca.

El Summum y La Ronda son los restaurantes del esta-
blecimiento. La oferta culinaria tiene como eje una elabo-
rada carta basada en la cocina mediterranea y creativa,
asi com las sugerencias de temporada.

* El Hotel Alimara ha incrementado su ocupacion, que ha
rozado el 75% (74.95%).

* Durante el curso 2022-2023, se ha hechp una inversién
de 309.012 euros para la mejora de las instalaciones.

* En este periodo, la plantilla del Hotel Alimara BCN ha es-
tado formada por 48 personas.
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HOTEL ALIMARA

BARCELONA

Activitades destacadas

¢ Alimara, uno de los 5 hoteles seleccionados en
Barcelona para construir el mejor hotel sostenible

El Hotel Alimara ha sido uno de los 5 hotels selecciona-
dos de Barcelona para participar en un programa piloto
que evalua de qué manera podemos adaptar los mejores
hoteles de Barcelona para convertirlos en un espacio sos-
tenible y de bajo impacto medioambiental.

Participacion en el Tecnoforum Hotel 2023 y pre-
sentacion del modelo universitario

El Hotel Alimara ha estado presente en la reciente
edicion de TecnoHotel Forum, realizada en el Palacio de
Congresos de Barcelona (Fira de Montjuic).

TecnoHotel es la Unica revista en espafiol especializa-
da en analizar y comunicar las claves que, por su transfor-
macion y evolucidon constante, mas interesan a los lideres
turisticos en el siglo XXI.

e o4

Primera edicién de la Wedding Night, un
showroom para posicionar al hotel como un refe-
rente para bodas en Barcelona

En octubre tuvo lugar la primera edicion de Alimara We-
dding Night, un showroom que el hotel Alimara organizé
exclusivamente para parejas que tienen previsto casarse
en los préoximos afios. Los asistentes tuvieron la oportuni-
dad de ver los salones de noche y celebraciones vestidos
para la ocasiony el jardin central configurado con la mesa
de ceremonia y los asientos para las personas invitadas.


https://tecnohotelnews.com/
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Residencia Agora BCN

La Residencia Agora BCN incorpora instalaciones y
servicios de calidad adecuado para el el alumnado uni-
versitario, el profesorado y colectivos académicos, en un
entorno natural, tranquilo y agradable, y un ambiente in-
ternacional, y con una buena comunicacion con el centro
de Barcelona y las diferentes universidades de la ciudad,
mediante el transporte publico.

* El curso 2022/2023 la Residencia Agora BCN logré 341
residentes. De estos, el 75,65% eran residentes de curso
completo y un 24,34% de corta estancia.

* La tasa de ocupacidén anual de la residencia ha sido del
79,05%.

e Durante el curso 2022-2023, se han invertido mas de
1.407.501 euros para la mejora de sus instalaciones.

La residencia, un colegio mayor adscrito a la Universi-
dad de Barcelona que también es la sede de CETT Fun-
dacio, dispone de 220 habitaciones, entre habitaciones
individuales y dobles, totalmente equipadas para garan-
tizar una estancia confortable. Gracias a los servicios y
equipamientos de alta calidad que se ofrecen, los resi-
dentes pueden centrarse en el éxito de los estudios: co-
medor con una oferta gastrondmica variada y equilibra-
da, zonas comunes, gimnasio, salas polivalentes, sala de
estudio, sala de ordenadores, jardin y drea de deportes,
entre otros. Como empresa propia de aplicacion practica
del aprendizaje del Campus CETT, Agora BCN contribuye
al desarrollo de conocimiento experto que se transfiere al
alumnado y al sector empresarial.
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residéncia
universitaria
internacional

Activitats destacades

Xerrada sobre Igualtat de Génere

La residéncia Agora va acollir una xerrada sobre igual-
tat de génere a carrec de Nuria Abellan i Marta Salvador
amb més de 50 persones de public.

Sant Jordi a la residéncia

La diada de Sant Jordi també s’ha celebrat a la Residén-
cia Agora BCN. S’ha felicitat la jornada als seus residents
amb punts de llibre fet pels mateixos residients, una
senyera i una rosa.

Celebracié final de curs
La Residéncia Agora BCN va celebrar el final de curs
amb una festa i un sopar l'aire Iliure.
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Alumni

CETT Alumni es una red de profesionales del
sector turistico, gastronémico y hotelero con
un nexo comun: el CETT. Es un punto de en-
cuentro para todos aquellos antiguos alumnos
del CETT.

CETT Alumni

Los principales objectivos de CETT Alumni son:

* Promover el desrrollo profesional permanente de sus
asociados a todos los niveles. Asi se les favorece el ac-
ceso al mundo laboral, la promocién profesional y la for-
macioén continua.

* Fomentar la creacion de un marco idéneo para el inter-
cambio de los conocimientos y experiencias entre los
antiguos alumnos; ofreciéndoles CETT Alumni como
nexo de unién que asegura un espacio comun de cono-
cimiento compartido y crecimiento mutuo.

* Facilitar el aprendizaje constante y el networking a tra-
vés del acompafiamiento profesional, actividades, even-
tos, mentoring y contactos con empresas colaborado-
ras, entre otros. CETT Alumni quiere ser un centro de
opinién e influencia sobre el entorno turistico, hotelero
y gastronédmico.

* Establecer acuerdos con otras entidades, favoreciendo
sinergias que generen valor a los antiguos alumnos aso-
ciados.
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Junta directiva de CETT Alumni

Presidenta
Anna Albuixech Vila. Directora general de OHLA
BOUTIQUE HOTELS

Vicepresidente
Damia Serrano Miracle. Director de Marqueting
d’Experiéncies i Recerca en Agéncia Catalana de Turisme

Tesorera
Elisabet Ferrer Ferndndez. Directora general del CETT

Secretario
Alvaro Arrieta Valle. Director del Master Oficial en
Direccion Hotelera y de Restauracion

Vocales

* Pol Payet San Cristobal. Business Development at
Comercia Global Payments | Acquiring, ePayments &
Digital Transformation

* Roger Massana Ventura. Responsable de Investigacion,
Innovacioén y Desarrollo Culinario en UDON

* Miriam Sanchez-Arévalo Yafez. Directora de operacio-
nes en Camarasa Fruits

* Cristina Marin del Hierro. Coordinadora
de eventos en Grup Eventoplus
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Cifras de CETT Alumni
000 +de19.800
1717 R

485
33

Alumni Premium
associados

empresas
representadas

CETT Alumni
TALKS

#ThroughExperiences
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Iniciativas destacadas
durante el curso 2022-2023

CETT Alumni Mentoring

Consolidacién del CETT Alumni Mentoring: progra-
ma en el que 8 jovenes titulados en Turismo, Hoteleria y
Gastronomia del CETT han tenido la oportunidad de in-
teractuar con 8 CETT Alumni séniors de consolidada vy
contrastada experiencia en un proceso cualificado de
aprenendizaje.

CETT Alumni Talks

¢ El ciclo de charlas en el que los Alumni de los masteres,
profesionals del sector, exponen y comentan temas de
actualidad, han continuado este curso.

Afterworks Alumni

Encuentros para antiguos alumnos del CETT con char-
las sobre tendencias de actualidad en un ambiente dis-
tendido para generar interacciéon y networking. De esta
manera, los Alumni estan en contacto con empresas y ex-
periencias de transformacion del sector.

Otros

* Organizacién de charlas sobre desarrollo profesional,
en las que se ha contado con la colaboracién de varios
CETT Alumni para transmitir su experiencia, aprendizajes
y consejos.

Alumni
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Alumni

e Entrevistas a Alumni: mensualmente, se entrevista a un
alumni del CETT para que dé a conocer sus experiencias
académicas y profesionales.

* Actualizacion de la web de Alumni, para dotarla de una
imagen mas innovadora y fresca, y mostrar de manera
mas accessible los avances de formar parte de la co-
munidad.

Asamblea anual de Alumni

En la asamblea anual de Alumni, en la que participan los
miembros de la junta directiva y los Alumni Premium, se
abordaron las estadisticas y la memoria anual de las ac-
tividades del curso en vigor. Ademas, se presentaron las
actividades a implementar y la vision de futuro de CETT
Alumni, que pretende aportar méas valor en la comunidad,
fomentar el desarrollo del talento y transformar la comu-
nidad en un entorno de reflexion, didlogo y demostracién
de las perspectivas del sector.

Difusion propia

CETT Alumni cuenta con su propia red de difusion de

informacién (actividades, actos y encuentros, networking, 0 seguidores
propuestas formativas, ofertas laborales..) para los estu- (o) 1 ° 0 5 0 en Instagram

diantes asociados, destinada tanto a potenciar la relacion
seguidores en
n ° Linkedin

entre el antiguo alumnado del CETT como a la creacién
En sus redes sociales, se ha conseguido un incremento 1 1 0 2 seguidores en
[ ]

de una red de profesionales del sector.
del 10% de seguidores respecto al curso anterior, logran- X
do las siguientes cifras a finales del curso 2022-2023:
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El CETT tiene una amplia presencia publica
gracias a sus actos y eventos y a los profesio-
nales del equipo, que aportan contenido rele-
vante y experto para el sector del turismo, la
hoteleria y la gastronomia.

ara.cat
tve Ovrempres:
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La web del CETT

La web del CETT és uno de los principales espacios de
difusién de su actividad. La pagina ofrece un espacio de
actualidad abierto al publico donde se ofrecen contenidos
para explicar el dia a dia del centro universitario.

CONTENIDOS GENERADOS
E 11 3 contenidos relacionados con
el CETT durante el curso 2022-23
POR TEMATICAS

407 (25 |41

Turismo | Hoteleria | Gastronomia | Corporativo
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Presencia en los medios

Por lo que respecta a la presencia en los medios de
comunicacion, el CETT ha consolidado la calidad de las
apariciones para hacerse eco en medios de referencia.
La repercusion mediatica ha tenido lugar tanto en
medios especializados en los &mbitos del turismo, la
hoteleria y la gastronomia como en medios de caracter

generalista.

0 APARICIONES EN MEDIOS
V apariciones durante
000 21 4 el curso 2022-2023
POR TIPO DE CONTENIDO

18 |35 |3

noticias menciones articulos
como expertos | de opinion

colaboraciones | otras

peridédicas

POR MEDIO DE APARICION

prensa prensa radio
online en papel
television poédcast

83

Redes sociales

El CETT esta presente en las redes sociales mas rele-
vantes: Facebook, X (antiguo Twitter), Instagram, Linke-
din y YouTube. Las redes sociales son clave en la relacion
con todos los colectivos y grupos de interés, y permiten
crear comunidad. Su uso profesional permite promover
la imagen del CETT y la presencia en el entorno digital.
Este curso, los datos demuestran la consolidacion de las
redes sociales del CETT, destacando el hecho de haber

superado los 10.000 seguidores en Instagram.

Seguidores en las redes sociales del CETT

en septiembre de 2023

f 15.575
in 14.260

11.710
X 4.476

You{p

seguidores
en Facebook

seguidores en LinkedIn
CETT Campus CETT

seguidores
en Instagram

seguidores en
Twitter

seguidores en
893 ine

Sept. 2021

(+117 %) 14.877

Sept. 2022

(+3,07%) 15.333

Sept. 2023

(+1.30 %) 15.532

(+1,59 %) 4.256

(+4,37 %) 4.442

(+0.63 %) 4.470

@ X =

(+33,54 %) 8.845

(+18,9 %) 10.517

(+10,68 %) 11.588

ince

(+8,95 %) 5.355

(+9,37 %) 5.876

(+8,30 %) 6.360

e _ Campus
Mcerr

(+16,28 %) 11.003

(+14,02 %) 12.546

(+12,82 %) 14154

(1 Tube]

(+24,63 %) 774

(+10,85%) 858

(+7,06 %) 925
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Publicaciones

Hemos realizado 1.836 publicaciones, de las cuales el
30,2 % son de turismo y hoteleria, el 29,5 % de gastrono-
mia, el 13,9 % institucionales y el 26,4 % restantes abarcan
el resto de temas (becas, alumni, actividad institucional o
informacidn referente a la Universidad de Barcelona, entre
otros).

Turismoy
Hoteleria

Gastronomia
Institucionales

Resto de temas

1.836 Total publicaciones

Este afio hemos publicado 27 videos en formato
Reels en Instagram.

> 27 Reels
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