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El CETT,
compromeés amb el talent responsable

Un curs més el CETT ha estat I'escenari d’un cami ple d’aprenentatges, de creixement personal i professional per a
tota la nostra comunitat. Amb una clara vocacio internacional, émfasi en el talent i la generacié de vincles entre el mén
académic, empresarial i institucional, al CETT avancem amb una mirada critica i oberta, i amb capacitat de comprensid
i d'adaptacio al context interconnectat i evolutiu que caracteritza el nostre sector.

Adscrits a la UB, al CETT portem 55 anys de vocacid de servei i compromis amb el sector, amb I'alumnat, amb hostes
i residents; amb les persones, en definitiva. El campus CETT, que a més de I'Escola Universitaria i I'Escola Técnica Profes-
sional compta amb un hotel universitari i una residencia d’estudiants, conforma un ecosistema singular de coneixement,
aprenentatge i serveis. Es un escenari replet d’'oportunitats en el que hi conflueix alumnat de més de 60 nacionalitats
dels diferents continents, generant una comunitat internacional rica i diversa.

En aquest temps, hem aconseguit situar-nos com un centre de referencia en formacio, recerca i transferéncia de
coneixement en turisme, hoteleria i gastronomia. A més, aquest any hem tingut I’honor de ser el primer centre privat del
sector reconegut com a Centre de Formacio Professional Integrada per la Generalitat de Catalunya.

Aquest cami és el resultat del nostre propdsit, ser “una comunitat d’aprenentatge i exploracié referent on es forja el
talent responsable per crear el futur del turisme, I'hoteleria i la gastronomia”. Tot el que fem té un impacte, que volem
que sigui positiu, en les persones i, per tant, en les empreses, les destinacions i, fins i tot, la societat.

Al CETT entenem aquestes disciplines com a motors de desenvolupament, sostenible i responsable, d’inclusié i de
respecte per I'entorn social, cultural i natural. En consequencia, treballem dia a dia per un turisme que construeixi ponts,
que generi progrés econdmic i social, i que tingui cura de les persones i de I'entorn. Al mateix temps, explorem nous
perimetres d'aprenentatge que ens permeten ampliar I'abast del nostre compromis a sectors afins.

El nostre sector és un ampli ventall de connexions i relacions. Tenim la fortuna de parlar un idioma universal que ens
permet crear experiencies compartides. Amb els valors i el sentit de la innovacié que ens caracteritzen farem d’aquest

cami d’aprenentatges una ruta que no ens deixara indiferents.

Aixi, des del CETT iniciem un curs més amb la mateixa il-lusié inalterable per alld que fem, ser presents alla on tot co-
menga: a la formacid i a la generacio de coneixement compromesa amb I'excelléncia académica.

Us animo a sumar-vos al compromis d’esdevenir agents de canvi per una empremta positiva.

Dra. Maria Abellanet i Meya, presidenta del CETT
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Et donem la benvinguda al CETT!

El CETT és un centre universitari internacio-
nal de formacid, investigacio i transferéncia de
coneixement en turisme, hoteleria i gastrono-
mia, adscrit a la Universitat de Barcelona (UB)
i autoritzat pel Departament d’Educacié de la
Generalitat de Catalunya.

Des de 2024, és un Centre de Formacioé Pro-
fessional Integrada reconegut per I’Agéncia
Publica de Formacioé i Qualificacié Professio-
nals de Catalunya.

Amb més de 22.000 persones formades en
aquests 55 anys de trajectoria, oferim tots els
nivells de formacié amb reconeixement oficial
(graus i postgraus universitaris, masters i for-
macié professional), formacio en linia i semi-
presencial, i formacié continua i a mida per a
professionals i empreses.

Hem creat un ecosistema propi que ens per-
met contribuir, curs rere curs, a la professio-
nalitzacié del sector a través d’'un model basat
en el rigor, la innovacio, I'experiéncia i una visio
responsable.

Els nostres pilars

*CETT Fundacid. Creada I'any 2000 per promoure el
coneixement, la investigacio i la internacionalitzacio del
centre i garantir la seva sostenibilitat, la CETT Fundacid
compta amb la participacié majoritaria al CETT, assegu-
rant la reinversié dels seus beneficis en la millora de la
formacio.

*Equip huma. Més de 200 persones fan créixer, dia a
dia, el Campus CETT, creant una empremta d’ADN ba-
sat en la vocacié de servei, la integritat, la confianga, el
treball en equip, la formacid, la iniciativa i la capacitat
d’aprenentatge.

* Col-laboracié ptblic-privada. Promovem la colla-
boracié entre administracions i universitat, i la interaccid
amb el teixit economic i social per consolidar Catalunya i
Barcelona com a referents internacionals en turisme, hote-
leria i gastronomia.

*Estreta vinculacié amb el sector. Hem dis-
senyat una xarxa de collaboracié amb més de 1.000
acords amb empreses per garantir la ocupacidé i el des-
envolupament de la carrera professional de I'alumnat, i
donar resposta a I'evolucié de les necessitats de sector.

*Barcelona, font d’inspiracid. rRegio turistica i
gastronomica, Catalunya es troba a l'avantguarda de la
innovacio. La formacié en el CETT es nodreix d’aquests
valors i essencia creativa, contribuint, al mateix temps,
al desenvolupament del pais des de les empreses que
conformen el Campus CETT.
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Neix el CETT.

El Ministerio de Informacidn y Turismo concedeix
al CETT el titol de Centro no oficial de Ensefianzas
Turisticas legalmente reconocido.

S'imparteix el primer curs de TET
(Técnic en Empreses Turistiques).

S'imparteix el primer curs de TEAT
(Técnic en Empreses i Activitats Turistiques).

Neix Viatges Century.
la edicio dels Premis Alimara.

Adscripcio a I'Escola Oficial de Turisme de la Generalitat
de Catalunya.

Creacio de I'Escola d’Hoteleria del CETT a I’Hotel Plaza.
Creacio de I’Associacioé d’Antics Alumnes del CETT.
Obertura de I'Hotel Alimara.

Inauguracio de les noves installacions del CETT a la Vall
d’Hebron.

Aprovacio dels estudis de Diplomatura i adscripcio

a la Universitat de Barcelona.

Autoritzacio per a la imparticié oficial dels cicles
formatius d’hoteleria i turisme.

Titulacio oficial de FP pel Departament d’Ensenyament
de la Generalitat de Catalunya.

Placa d’'Honor del Turisme de Catalunya al CETT.

Creacio de la Fundacié Gaspar Espufia-CETT.
Certificat del Distintiu de Garantia de Qualitat Ambiental
a I'Hotel Alimara.

| Trobada Escola-Universitat-Empresa al CETT.

Certificacio ISO 9001 a 'EUHT CETT i certificacio ISO
140011 EMAS de gestié ambiental a 'Hotel Alimara.

Obertura i gestio del Restaurant Naturalment-e.
1r Concurs Premis Emprenedors en el Sector Turistic.

Irs Premis Treball de Recerca en Turisme de Batxillerat.
La Generalitat de Catalunya concedeix la Creu de Sant
Jordi al Sr. Gaspar Espufia.

Obertura d’Agora BCN, Residéncia Universitaria
Internacional.

Aprovacié dels Masters Oficials de Turisme, Hoteleria i
Gastronomia CETT-UB.

Creacid del Consell d’Empreses CETT-UB.

Inici dels estudis de Grau de Turisme.
Realitzacié de la primera memoria de RSE.
Publicacio de I’ARA, Journal of Tourism Research.
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Constitucié del Comité de RSE.
Creacié del BAS (Barcelona Academic Services).
Renovacio de I'Hotel Alimara.

Creacidé de I'Espai UB-Bullipédia.CETT.
Creacid de CETT elearning.
Ampliacié de les installacions del CETT.

Inici del Grau Interuniversitari de Ciéncies Culinaries i
Gastrondmiques (UB-UPC).

El Departament d’Empresa i Ocupacié i la Direccid
General de Turisme atorguen a la Dra. Maria Abellanet i
Meya, CEO del Grup CETT, la Medalla d’Or del Turisme
2014 en la categoria Millora del Coneixement.

Creacid de la Catedra de Turisme, Hoteleria i
Gastronomia CETT-UB.

Els Serveis de Restauracio del CETT reben
I'acreditacio AMED.

Acord entre el CETT i la Universitat de Barcelona
per promoure la formacié de doctors en turisme.
Segona ampliacié de les installacions del Campus CETT.
Naixement de I'Smart Tourism Congress Barcelona CETT.

Nova ampliacié de les installacions del Campus de
Turisme, Hoteleria i Gastronomia CETT-UB, amb 1.600 m?
nous i més de 2.000 m? remodelats.

Pla Estrategic del Campus CETT 2017-2022.

Reconeixement, per part de '’AGAUR, del Grup de
Recerca Turisme, Cultura i Territori i del Grup de Recerca
Allotjaments Turistics i Restauracié com a Grups de
Recerca Emergents Reconeguts per la Generalitat.

Il Smart Tourism Congress Barcelona CETT.

Celebracio del 50¢ aniversari del CETT.
Presentacio de la nova marca.

L'Hotel Alimara compleix 25 anys.

Aprovacio del Grau de Negoci Digital i Innovacié en
Turisme

El CETT-UB aconsegueix el reconeixement de
quatre estrelles en la prestigiosa auditoria QS Stars i
el premi FPCAT a I'excelléncia en 'ensenyament de
la Formacio Professional.

Reconeixement com a Centre de Formacid Professional
Integrada per I’Agéncia Publica de Formacio i
Qualificacié Professionals de Catalunya (CFPI), i
constitucio del Consell de Formacid i Empresa del CFPI.

Obtencio del Certificat Biosphere per part del centre
formatiu i I'Hotel Alimara, i la Certificacid del Distintiu
en Garantia de Qualitat Ambiental en restauracié als
restaurants del Campus CETT.



CETT Fundacid és una entitat privada sense anim de
lucre inherent al CETT-UB, Barcelona School of Tourism,
Hospitality and Gastronomy. Fundada I'any 2000 per Gas-
par Espufia, treballa per fomentar la formacio, la investiga-
cid i la transferéncia de coneixement en aquests sectors
clau.

La missi¢ de la CETT Fundacid és assegurar la continui-
tat dels valors i principis del CETT: responsabilitat social
empresarial, desenvolupament sostenible del turisme, in-
novaci¢ i emprenedoria. Contribuim a forjar un futur pro-
metedor per al nostre pais i aportar valor a la societat i al
sector en general.

Amb I'objectiu de promoure aquests ideals, CETT Fun-
dacio es regeix per sis principis fonamentals:

* Complementar la formacié del CETT amb iniciatives que
fomentin el coneixement turistic.

* Impulsar la investigacioé per avangar en la ciencia del tu-
risme, I'hoteleria i la gastronomia.

* Promoure un creixement sostenible en aquests ambits
vitals.

* Mantenir una estreta relacio amb el sector per estar
sempre al dia de les seves necessitats.

* Donar suport a l‘alumnat en I'ampliacié dels seus co-
neixements.

* Fomentar la responsabilitat social com a part integral de
les nostres accions.

El patronat vetlla pel manteniment de I'esperit del CETT
i pel compliment de les finalitats de CETT Fundacio:

Patronat

* Narcis Coll i Ferrer, president

* Maria Abellanet i Meya, tresorera
* Miquel Alsius i Juriol

* Cristina Cabafias Rodriguez

* Anna Albuixech Vila, presidenta de CETT Alumni
* Albert Domingo Melgosa

* Pere Duran i Vall-Llosera

* Marcel Forns Bernhardt

* Joan Gaspart Solves

* Jaume Marimon Closa

* Anna Ros Gutiérrez

* M2 Teresa Diaz Comas

Equip directiu

* Dra. Maria Abellanet i Meya, presidenta

* Elisabet Ferrer Fernandez, directora general

* Carme Cassa i Baus, directora de Marqueting.
Relacions Exteriors

* Mercé Colom Oliva, directora de CETT eLearning

* Javier de Diego Rodriguez, director de CETT Corporate

¢ Nan Ferreres Montoliu, directora de I'Escola Técnica
Professional

* Ana Ortega Vilches, directora d’Administracio i
Finances

* Dr. David Peguero Manzanares, director de CETT
Consultors i Desenvolupament Corporatiu

¢ Dr. José Antonio Pérez-Aranda Canela, director de
I'Escola Universitaria

 Eva Viciano Juana, directora de I'Hotel Alimara i la
residéncia Residéncia Agora BCN

» Andreu Vilaginés Mollevi, cap de Sistemes i Tecnologies
de la Informacid i la Comunicacid (STIC).
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Catedra UB de Turisme, Hoteleria i Junta de Govern de I’Escola Universitaria
Gastronomia CETT CETT-UB
* Dr. Joan Tugores Ques, director emerit de la Catedra Fundacié Bosch i Gimpera
* Dr. Xavier Triado Ivern, director de la Catedra i * Dr. Joan Guardia Olmos, rector de la UB, com a
vicerector de Transformacio Digital de la UB president de la FBG
* Dra. Maria Abellanet i Meya, presidenta del CETT * Dra. Carme Verdaguer Montanya, directora de la FBG
* Dr. Eugeni Osacar Marzal, director académic de la
Catedra UB de Turisme,Hoteleria i Gastronomia CETT Universitat de Barcelona
* Dra. M*®Pilar Delgado Hito, vicerectora de Politica * Dra. M? Pilar Delgado Hito, representant de la UB
Academica i Qualitat de la UB * Dra. Monica Baré Llambias, delegada de la UB al CETT
* Dra. Anna Torres Delgado, professora i investigadora de
la Facultat de Geografia i Historia de la UB Fundacié Gaspar Espuiia-CETT

* Dra. Maria Abellanet i Meya, consellera delegada i
presidenta del CETT i tresorera de la CETT Fundacid

* Miquel Alsius i Juriol, patro de la CETT Fundacid i
Fundacio Escola Universitaria (EU) CETT-UB

* Jaume Marimon Closa, patro de la CETT Fundacid

Escola Universitaria d’Hoteleria i Turisme CETT
e Dr. José Antonio Pérez-Aranda, director de I'Escola
Universitaria CETT-UB

Estudis d’Hoteleria i Turisme CETT
* Narcis Coll i Ferrer, secretari del Consell d’Administracio
del CETT i president de la CETT Fundacio

Fundacié Gaspart Bonet
* Joan Gaspart Solves, president de la FGB






EL CURS

Ha estat un curs d’innovacié al CETT, amb una mirada
internacional, de millora continua i la voluntat de con-

tinuar construint ponts amb el sector i les institucions
2 0 23 _2 0 24 publiques.

2.698 estudiants
55% dones
45% homes

+300 docents
+22.000 Alumni

hores de

4.' .872 docéncia

atorgats en

351.311 € bsaver

'I 39 estudiants

internacionals

73 paisos

5 continents

14% Europa
55% Ameérica
28% Asia
2% Africa
0,14% Oceania

'|4 aliances amb 69 acords amb

associacions universitats
i institucions i escoles
internacionals internacionals
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Campus CETT
249 professionals
al Campus CETT

43% dones
57% homes

169 cetr

50 Hotel Alimara
29 Agora BCN
1 Integral

33.637 m?

d’instal-lacions

889.096 €

invertits en millores

8.433 m? cerr
11.608 mM? Hotel Alimara
1.596 mM? sales
12.000 m? Agora BCN

Recerca

3] professionals
de recerca

99 participacions en
conferéncies, comunicacions

i congressos

20 publicacions de
llibres i capitols

9 tesis doctorals
presentades

396.367 €

de recursos captats
a través de la recerca
i transferéncia

de coneixement



_|_' 0 0 acords

amb empreses

'I 7 3 ofertes laborals
* rebudes

30" incorporacions
laborals

#1

La Universitat de Barcelona,
1% universitat espanyola a The
World University Rankings 2024

4 estrelles Certificacio
al QS rating Biosphere

7 54 ofertes de

e practiques rebudes
. O 0 convenis de

. practiques signats

988 inscripcions

a la borsa de treball

#5

52 posicio a I'Estat Espanyol
del Grau de Turisme del CETT
ranking de El Mundo

Certificacio del Distintiu en Garantia
de Qualitat Ambiental en Restauracio



#1 #1

Finalistes dels premis

1% posicio a la 1% posicio als Premis Gender Equality Champion
EMCup 2024 Gastronomics Josep  in Tourism
Lladonosa
#1 #2 Finalistes del Concurso de
Escuelas de Cocina Bacalao
1% posicid a Young 22 posicid a de Islandia (CECBI)
Talent Awards Ecotrophelia

#1 #2

Premi Pla de Mesures
Innovacio a I’FP

1% posicioé al Concurs 2n premi en la seccié

de Cuina Jove de de pastisseria del :
Catalunya concurs Bartolomeo  Premi FPempréen
Scappi

Grau de Marqueting,
Entreteniment i Esdeveniments

Grau de Direccidé Hotelera
Internacional

Doble Grau de Turisme i Negoci
Digital

Diploma Superior de Xef Executiu
Integral
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Al CETT creiem en el valor de les experienci-
es. Experiencies que comencen ales aules, per
dotar a I'alumnat de capacitat critica i rigor per
afrontar els reptes del sector, i que traspassen
a tota la comunitat d’aprenentatge que integra
el Campus CETT.

Formem talent responsable en pro d’un sec-
tor més sostenible i inclusiu. Per aixd, ens com-
pretem amb el desenvolupament d’una oferta
formativa de qualitat, que respon a les neces-
sitats actuals futures del sector, i amb la cre-
acio d’experiencies d’aprenentatge que facin
de I'estada de I'alumnat al CETT un procés en-
riquidor, practic i connectat amb la realitat del
mon empresarial.

17

Oferta académica

Al Campus CETT-UB, s’hi ofereixen tots els nivells de
formacid en turisme, hoteleria i gastronomia. El model for-
matiu del CETT té les seglents bases:

* Un equip docent i professional amb rigor académic i ex-
periéncia.

* El desenvolupament del coneixement especialitzat en
turisme, hoteleria i gastronomia, mitjangant els Grups
de Recerca TURCIT (Turisme, Cultura i Territori), GRATIR
(Allotjaments Turistics i Restauracié) i GRCIiG (Cuina i
Gastronomia) i la investigacio.

Laprenentatge i I'experiéncia que proporcionen les em-
preses propies d'aplicacié del CETT (Campus CETT):

- Hotel Univeristari Alimara
- Aula Restaurant i Forum
- Agora BCN, Residéncia Universitaria Internacional

L'estreta vinculacio amb les persones i les empreses del
sector turistic.

Una clara vocacié internacional que afavoreix la mobi-
litat de I'alumnat, tant pel que fa als intercanvis acade-
mics com als professionals. Les aules sén un punt de
trobada d’estudiants d’arreu del mon.

L'alumnat es caracteritza per un segell distintiu: una soli-
da formacid i el desenvolupament de competencies
actitudinals. Avui és present en empreses i institucions
d’arreu del mon i participa activament en diferents ini-
ciatives del CETT.
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Estudis i formacions del CETT
Curs 2023-2024

Graus Universitaris

* Grau de Turisme

* Grau de Turisme, amb doble titulacié internacional
* Grau de Negoci Digital i Innovacié en Turisme

* Grau de Ciéncies Culinaries i Gastronomiques

Masters i postgraus

* Master Universitari de Direcci¢ Hotelera i de Restauracié

» Master Universitari de Direccié d’Empreses Turistiques

* Master Universitari d’Innovacioé de la Gestio Turistica

* Master Universitari de Desenvolupament i Llangament
de Projectes Turistics

* Postgrau de Wedding & Social Events Management

* Postgrau de Revenue Management i Marqueting Digital

Diplomes Superiors Universitaris i Cursos
d’Extensié Universitaria

* Gestid de la Restauracio Comercial i per a Col-lectivitats
(DSU)

* Superior de Sommelier (DSU)

* Alta Cuina (DSU)

* Xef Professional (DSU)

* Pastisseria Gastronomica (DSU)

* Iniciaci® a la Sommelieria (CEU)

* Curs de Xef Expert (CEU)

Cicles formatius

18



* Cicles Formatius de Grau Mitja

* Cicles Formatius de Grau Superior

Memoria 2023-2024 EL VALOR DE LES EXPERIENCIES

Totes les titulacions que ofereix

el CETT estan homologades per

la Universitat de Barcelona o la
Generalitat de Catalunya

Técnic de Cuina-Gastronomia i Serveis de
Restauracio
Técnic de Cuina-Gastronomia i Pastisseria

Tecnic Superior de Direccio de Cuina

Tecnic Superior de Direccid de Serveis de
Restauracio

Técnic Superior de Gestid d’Allotjaments Turistics
Técnic Superior de Agencies de Viatges i Gestio
d’Esdeveniments

Formacié continua

e Cursos de curta durada i formacid a mida

International Programs

* Custom Made Programs

Formacié subvencionada

* Increment de projectes de formacié subvencionada en
collaboracio amb institucions i administracié publica
(Consorci de Formacié Continua / SOC de la Generalitat
de Catalunya). Aquest fet suposa una millor collaboracio
public-privada, en linia amb la visié del CETT com a can-
didat a centre integrat en la Formacid Professional de la
Generalitat, aixi com el disseny de programes vinculats
amb certificats de professionalitzacié i també la partici-
pacid en processos de capacitacié de perfils en situacio
d’exclusio social.
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Escola Universitaria

El curs 2023-2024 ha estat marcat per una continua
innovacié formativa, destinada a I'ampliacié de l'oferta
formativa del CETT i el desenvolupament de millores dels
plans docents, que donen resposta a sectors en creixe-
ment i a la necessitat de professionals amb altes capaci-
tats digitals. La realitzacié d’activitats i visites practiques
al llarg dels estudis continua sent un element de I'’ADN de
les formacions del CETT.la sostenibilitat.

NOVES TITULACIONS DE GRAU PER AL
CURS 2024-2025

Durant el curs 2023-2024 s’han desenvolupat els pro-
grames de dues noves formacions en modalitat de grau.

Grau de Direccié Hotelera Internacional

Amb una visio internacional molt present a través de
metodologies, continguts i oportunitats académiques i
professionals a I'estranger, el Grau en Direccio Hotelera
Internacional dota I'alumnat amb les habilitats i coneixe-
ments necessaris per a sobresortir en aquest mercat
dinamic i exigent: capacitat per assumir rols clau en la
gestio hotelera, la supervisid d'operacions, la implemen-
tacié d'estrategies efectives i la garantia d’experiencies
uniques. | tot aixd, gracies a tres pilars transversals a tot
el programa: la tecnologia, la innovacio i la sostenibilitat.

Més informacioé:
https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/grau-
de-direccio-hotelera-internacional
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Grau en Marqueting, Esdeveniments
i Entreteniment

Primer grau integral en marqueting, esdeveniments
i entreteniments de I'Estat Espanyol, aquesta formacié
ensenya a desenvolupar estratégies de marqueting o
organitzar esdeveniments en el moén de l'entreteniment
i forma en el domini de les ultimes tecnologies, la pre-
sa de decisions a partir de les dades, el coneixement del
mercat, la connexié amb els consumidors, la creacid d'ex-
periencies memorables i el desenvolupament d’habilitats
de lideratge.

Més informacié:

https://www.cett.es/ca/oferta-academica/cursos/
grau-de-marqueting-esdeveniments-i-entreteniment
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ACTIVITATS DESTACADES

Formacioé en turisme de pantalla

El Dr. Eugeni Osacar i la Dra. Esther Velasco van impartir
una jornada en el marc dels Matins del Cercle de la Dipu-
tacio de Barcelona. Durant la cita, van donar a conéixer
com el turisme de pantalla és un factor clau del marque-
ting per a les destinacions turistiques i el valor turistic de
les pellicules i séries.

Podcast Hospitalidad Emprendedora

Lequip del CETT Smart Tourism Congress Barcelona va
participar en el podcast Hopitalidad Emprendedora del
docent Albert Pérez per visibilitat al congrés i aprofundir
en els conceptes de turisme intelligent.

Repte 37a Copa Ameérica i economia blava

Alexandra Grossi, lvana Beltran, Daniel Tormo i Danna
Festus, alumnat del Grau de Turisme, van participar en un
projecte en collaboracié amb RMIT University Vietnam
i Turisme de Barcelona, on van proposar una gestié res-
ponsable i sostenible del turisme en el marc de la 37a
Copa Ameérica i de I'economia blava de Barcelona.
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A l’lascensor amb Ferran Adria al Late Xou de
Marc Giré

L'alumnat de primer curs del Grau de Ciencies Cu-
linaries va participar en el programa Late Xou de Marc
Gird amb el reconegut xef Ferran Adria. Recupera la seva
participacio:

https://www.rtve.es/play/videos/late-xou-con-marc-
giro/ascensor-ferran-adria/16034584/

Social Master Week CETT

L'alumnat de master participa en la Social Master Week
CETT, una jornada per descobrir cultures, conéixer la ciu-
tat i crear connexions entre I'alumnat. Aquest cita de ne-
tworking i treball en equip ofereix activitats enfocades a
la resolucid de problemes i situacions imprevistes amb la
socialitzacié com a fil conductor.
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CETT Wedding Experience 24

Del 19 al 23 de febrer, en el marc del Certificat d’Espe-
cialitzacid Wedding & Social Events Management, es va
celebrar la Wedding Experience, una setmana presencial
experiencial on viure el sector dels casaments i els esde-
veniments socials de primera ma. Aixi, alumnat i profes-
sionals, poden aprendre dels millors experts i proveidors
de serveis, ampliar la xarxa de contactes i gaudir de mas-
terclasses, tallers, expert talks i visites professionals.

Pop-up del Grau de Ciéncies Culinaries i
Gastronomiques

Els pop-up gastrondmics sén una iniciativa organitza-
da per I'alumnat de quart del grau, un projecte concebut
amb l'objectiu de recaptar fons, en aquest cas, per a una
protectora d’animals. En cada sessio, les persones assis-
tents van tenir 'oportunitat de degustar una experiéncia
gastronomica excepcional amb diferents tematiques.

Participacio en la Gala Estrella Michelin

Un total de 42 alumnes del CETT van participar en la
Gala d’Estrella Michelin donant suport en tota la logistica
del servei posterior a la gala, recolzant als xefs, somme-
liers, responsables de sala i equips en I'ambit culinari i de
servei.
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Auténtica Food Fest

El CETT va collaborar per primera vegada amb #AUTEN-
TICA2023, un nou esdeveniment per a la industria alimen-
taria premium celebrat el 25 i 26 de setembre a Sevilla.
El Congrés impulsa una nova consciencia social a través
dels aliments, la seva esséncia, historia, propdsit i origen.

Forum Gastronomic de Barcelona

El 8 de novembre, a I'espai Taller del Forum Gas-
trondmic de Barcelona, els professors Mikel Diaz i Juan
Tolosana van fer una ponencia i showcooking titulada
“Sabors reciclats: Traient suc al malbaratament.” Aquest
projecte, resultat del treball de final de Grau de Cién-
cies Culinaries i Gastronomiques d'Helena Melero, es va
desenvolupar en el marc del Grup de Recerca en Cuina
i Gastronomia, com a part de la linia de recerca en gas-
tronomia sostenible.
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Barcelona Wine Week

El CETT va participar en la BWW, un dels grans esde-
veniments del mon del vi i la gastronomia, que va tenir
lloc entre el 5i el 7 de febrer. Aixi, 40 alumnes del CETT,
acompanyats per docents, han participat com a escola
duent a terme activitats de suport a diversos espais (Aula
de tast, Barra de vins, Sala Principe i Gastronomy) i acom-
panyaments de ponents.

Visita al Mobile World Congress (MWC)

Lalumnat de primer del Grau de Negoci Digital i Inno-
vacié en Turisme va visitar el MWC, on van tenir l'oportu-
nitat de coneixer diferents startups, entrevistar als seus
fundadors/es i descobrir les ultimes tecnologies.

Workshop Food Design Talks amb Elisava

El workshop Food Design Talks by Elisava va tenir lloc
al CETT i va permetre I'alumnat experimentar com utilitzar
diferents tecniques culinaries com a eines de disseny.
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Participacio a First Forecaster Cup
Competition

L'alumnat del CETT va participar en la competicio inter-
nacional organitzada per STR i RevME, destacades enti-
tats en el camp del Benchmarking i el Revenue Manage-
ment Hoteler.

PREMIS | RECONEIXEMENTS

“The Puzzlers”, I'’equip del CETT, guanyadors
de ’EMCup 2024

El passat 5 de febrer, I'equip del CETT de 'EMCup “The
Puzzlers”, va guanyar la 16a edicié del concurs EMCup
2024. Al llarg de la competicid, cada equip va donar la
seva visié sobre la ‘intelligencia artificial’ i la ‘intelligencia
humana’ i com aquestes poden anar plegades al sector
de I'hoteleria. Aixi, “The Puzzlers” van respondre a la pre-
gunta ‘com I'hoteleria pot tenir el millor d’'ambdds mons:
com combinar IA amb la interaccié humana’.




TribeForge, projecte guanyador del Young
Talent Awards

El projecte TribeForge, de les alumnes del Grau de Tu-
risme Marina Gil i Helena Pérez, reconegut com la millor
iniciativa dels Young Talent Awards, la competéencia de
caracter internacional per a joves que premia les millors
idees del sector de I'hoteleria. TribeForge és una aplica-
ciod revolucionaria que fomenta I'aprenentatge dinamic, la
construccié d’equips i el compromis a curt i llarg termini.

Marta Minoves, millor xef jove de Catalunya

Marta Minoves, estudiant de quart del Grau de Cien-
cies Culinaries i Gastrondmiques, va estar guanyadora del
Concurs de Cuina Jove. La xef ha guanyat el certamen
amb la seva versid creativa del plat Patates emmascara-
des de l'avia Marta i representara Catalunya a la final de
regions europees de gastronomia.

Oatspresso, segon premi a Ecotrophelia

L'equip del CETT, amb el seu producte “Oatspresso”, va
guanyar el segon premi a Ecotrophelia, el concurs d’estu-
diants que té com a objectiu crear i impulsar la comercia-
litzacié de nous productes alimentaris eco-innovadors. El
producte, desenvolupat per alumnat del Grau de Ciéncies
Culinaries i Gastronomiques, i del Tecnic Superior de Di-
reccié de Cuina, consisteix en barretes energetiques des-
tinades a cada fase de l'activitat fisica: pre, durant i post.

El repte Repsol & Hermanos Torres

'estudiant Martina Mate, del Grau de Ciéncies Cu-
linaries i Gastronomiques, es va presentar al concurs
d’Instagram organitzat per Repsol i Hermanos Torres sota
el titol #LosAnfitrionesDelLosHermanosTorres. Aixi, va
guanyar el repte de cuina sostenible amb el plat “Terrina
de careta i orella amb calgots i romesco”.
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Escola Técnica Professional

El curs 2023-2024 ha estat marcat per 'autoritzacié del
CETT com a Centre de Formacié Professional Integrada,
que converteix al CETT en el primer centre privat del sec-
tor en rebre la distincid.

Aquesta distinciod reconeix I'excellencia dels centres
de formacio professional i consolida el nostre compromis
amb la professionalitzacié del sector i I'ocupabilitat del
nostre alumnat, posant en valor I'oferta formativa i meto-
dologia del CETT, les installacions, la innovacio i I'estreta
connexio amb el sector. Tots ells, elements clau per a ob-
tenir aquesta distincié.

ACTIVITATS DESTACADES

CETT Travel

Ala segona edicié del CETT Talent, la fira de turisme del
CETT, I'alumnat de primer curs de Técnic Superior d’Agén-
cies de Viatges i Gestio d’Esdeveniments va informar so-
bre destinacions arreu del mén, mentre que el de segon
curs va donar informacié per a la compra de viatges. Per
la seva part, I'alumnat de Técnic de Cuina i Gastronomia
i Serveis de Restauracio, va preparar una degustacio de
tapes dels cinc continents.
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Participacio en el projecte Value Europe

L'alumnat de cicles formatius de Turisme va participar
en el projecte Erasmus K2 “Value Europe: Creating an In-
ternational Responsible Event for Local Comunity”, que
s’ha dut a terme entre gener de 2022 i octubre de 2023,
amb l'objectiu d'elaborar un esdeveniment sostenible.

Participacio en la fira Alimentaria

L'alumnat de cicles del CETT va participar de forma ac-
tiva a la Fira Alimentaria, una de les fires més importants
del sector de la cuina, gastronomia i restauracié.

Pop up xef Pro

L'alumnat del Diploma Superior Xef Professional va dis-
senyar el pop up “Raices”, on van proposar un viatge per
les diferents gastronomies dels seus paisos.
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Cordon Bleau

'estudiant Daniel Lunar, alumnat del Tecnic de Cui-
na-Gastronomia i Serveis de Restauracid, es van pre-
sentar al ‘Premio Promesas de la alta cocina’ de Cordon
Bleau. El premi cerca reconéixer els resultats académics
i potenciar el talent dels futurs professionals de la cuina
que s'estan formant a les escoles de tot Espanya.

Ecotrophelia, creant sinérgies entre els
estudis de grau i de cicles

L'alumne Kilian Garcia Oatspresso, del Técnic Superior
de Direccid de Cuina, va formar part de I'equip represen-
tant del CETT a la competicié Ecotrophelia, format per
alumnat de grau i cicles formatius. Aquest model és un
exemple de com el CETT integra als estudis de formacién
profesional 'ambit de la recerca, creant sinergies entre
els diferents nivells formatius i reproduint escenaris reals
de treball.

XVIIl Concurs Cuina i Pastisseria CETT

Arnau de Diego i Biel Ramirez, alumnes de Tecnic de
Cuina-Gastronomia i Serveis de Restauracio van ser els
estudiants que se’n van endur el premi en la categoria de
cuina i pastisseria respectivament, amb els seus plats ver-
si6 de Suquet Caleroi “la pomai la sidra”, feta amb mous-
se de poma acida, reduccid de sidra, compota de poma
amb pectinasa i strausel d’ametlles.

XVIIl Concurs de Restauracié CETT

Noa Vernia, del cicle Tecnic de Cuina-Gastronomia i
Serveis de Restauracié en va ser la guanyadora del XVIII
Concurs de Restauracié CETT.

Pop Up Wine Week

L'alumnat de 2n i 3r del Tecnic de Cuina-Gastronomia
i Serveis de Restauracid va participar d’'un restaurant Pop
Up que es reinventava cada dia, amb elaboracions de
tapes i “platillos” de cuina catalana, gallega i madrilenya
amb la collaboraci¢ dels restaurants “Tangana”, “Casa de
tapas Cafota” i “Hermanos Vinagre”. Els alumnes de 2n TS-
GALTI 2n de TSGAVE, van fer tasques de control de sales,
benvinguda de ponents i suport als espais de tasts.
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PREMIS | RECONEIXEMENTS

“Construint experiéncies: projectes amb
reptes d’aplicacié en empreses reals”, premi
Pla de Mesures Innovacié a I’FP

El CETT ha estat distingit en la 13a edicié del Pla de
Mesures Innovacio a I'FP pel projecte “Construint expe-
riencies: projectes amb reptes d’aplicacié en empreses
reals CETT en Restauracio i Cuina”, centrat en unitats de
negoci com I'Hotel Alimara i la Residéncia Agora Barcelo-
na. Aquest reconeixement subratlla I'exit del campus en la
integracid de reptes practics del sector de la restauracio i
hoteleria en el seu programa educatiu.

“VolarVi”, premi FPemprén

La 15a edicio dels premis de 'FPEmprén, el reconeixe-
ment public als millors projectes empresarials realitzats
per alumnes de Formacio Professional dels instituts i cen-
tres d'FP de Barcelona i I'area metropolitana, va premiar
el projecte “VolarVi” en la categoria d'Oci i Benestar. La
iniciativa, d'alumnes de Técnic Superior d’Agéncies de
Viatges i Gestié d’Esdeveniments i de Técnic Superior en
Gestio d'Allotjaments Turistics, va crear una agéncia de
viatges destinada al public xinés resident al sud d’Europa
per apropar-los a la nostra cultura del vi.

Ton Zambrano, guanyador dels Premis
Gastronomics Josep Lladonosa

Ton Zambrano, estudiant de segon de Tecnic Superior
de Direccio de Serveis de Restauracio al CETT, va aconse-
guir el primer premi com a millor responsable de sala a la
IV edicié dels Premis Gastronomics Josep Lladonosa, un
concurs gastrondmic amb dues categories de competi-
cio, cuina i sala, adregat a alumnat d’hostaleria i turisme
de Catalunya.
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Premi Josep Mercader

El CETT, un dels centres reconeguts pel Consell As-
sessor del Gastrondmic Forum Barcelona (GFB) amb
els Premis Josep Mercader. Aquests premis tenen lloc
cada any en el marc del forum i reconeixen les trajec-
tories professionals, persones ifo iniciatives d’interés en
I'ambit de la cuina, la sala del restaurant, la divulgacio, la
formacio gastronomica, la produccio agroalimentariai el
vi de Catalunya.

2n premi en la seccié de pastisseria del
concurs Bartolomeo Scappi

Nuria Benages, Nuria Esvertit i Rut Faura, estudiants de
segon curs de Tecnic de Cuina, Gastronomia i Serveis de
Restauracio, van aconseguir la segona posicié en la 23a
edicié del concurs gastronomic internacional Bartolomeo
Scappi. La iniciativa permet confrontar i adquirir compe-
tencies professionals clau en un context de competicio
internacional.

Finalistes del Concurso de Escuelas de
Cocina Bacalao de Islandia (CECBI)

Amb l'objectiu de fomentar i apropar un dels pilars
basics de la cultura, gastronomia i economia finlandesa,
aquest concurs busca descobrir joves talents i noves for-
mes de preparacié del producte i I'alumne del Tecnic Su-
perior de Direccio de Cuina Victor Jurado va ser finalista.
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Entenem la sostenibilitat com un valor trans-
versal del Campus CETT, una eina de millora
corporativa que s’integra en la nostra filosofia
i cultura. Per aix0, des dels diferents departa-
ments promovem i vetllem per 'acompliment
dels estandards i el nostre compromis amb la
qualitat i sostenibilitat, que s’apliquen als dife-
rents ambits i nivells de I'organitzacié: des de
la formacid fins la gestid interna.

Sistema de Gestiéo de la
Qualitat de la formacié

El marc per a la verificacid, el seguiment, la modificacié
i I'acreditacio dels titols oficials (VSMA), aquest sistema
vincula els processos d’avaluacio de la qualitat (Verifica-
cié, Seguiment, Modificacio i Acreditacié) que se suc-
ceeixen al llarg de la vida dels ensenyaments. Tenen com
a objectiu establir uns lligams coherents entre ells i pro-
moure una major eficiencia en la seva gestid. Totes les ti-
tulacions universitaries del CETT estan verificades seguint
el sistema VSMA.

Pel que fa al CETT Corporate, durant el curs 2023-2024
s’ha aplicat una estandarditzacié del procés a través de
plantilles i registres controlats que permeten dissenyar
i planificar les formacions aixi com tots els projectes de
manera eficag i eficient.

D’altra banda, en relacié amb les formacions del Servei
d’Ocupacio de Catalunya (SOC) i el el Consorci per a la
Formacié Continua, aquest curs s’ha passat per primera
vegada l'auditoria externa ISO 9001 per part d’Aenor amb
exit, disposant d’'un sistema d’indicadors per a mesurar el
seu correcte seguiment i desenvolupament.
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Politica Integrada

El CETT té una Politica Integrada de Qualitat, Medi Am-
bient i Responsabilitat Social, que vertebra la planificacié
estratégica i a partir de la qual es defineixen i desenvo-
lupen diferents accions en els ambits social, ambiental i
economic. Aquesta politica respon al constant compro-
mis per seguir aportant valor al sector i per desenvolupar
una activitat responsable i sostenible.

Amb l'objectiu de garantir la millora continua, la politica
s’ha revisat i actualitzat durant el curs 2023-2024. En
aquest sentit, s’han afegit nous compromisos en relacié
amb el turisme responsable. La politica és disponible a
consulta a la web del SIQMAC.

https://www.cett.es/ca/sobre-el-cett/sigmac-sistema-
integrat-de-qualitat-i-medi-ambient-del-cett

Noves certificacions en Qualitat

El curs 2023-2024 ha estat un periode de canvis i asso-
liment de fites pel que fa al servei de Qualitat:

* Certificacio Biosphere. Aquesta s’ha aconseguit tant
al centre formatiu com a I'Hotel Alimara. Es tracta d’una
certificacié en sostenibilitat que pondera tots els ODS
a través de cinc arees d’aplicacié: Canvi Climatic, Medi
Ambient, Social, Economia i Cultura.

* Certificacio del Distintiu en Garantia de Qualitat
Ambiental en Restauracié. Reconeixement tant als
restaurants de I'escola com als de I'Hotel Alimara. Aques-
ta certificacio s'aplica a I'ambit de la restauracid aplicant
criteris per a protegir el medi ambient en el sector.

Ambdues certificacions ajuden el CETT a millorar els
seus criteris de sostenibilitat ja existents, aixi com a incor-
porar-ne de nous i mantenir-ne el seguiment en pro d’una
millora continua.
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Responsabilitat Social
Empresarial

GESTIO | DESENVOLUPAMENT DE PERSONES
| EQUIPS

En materia de millores de I'entorn laboral, s’han aplicat
les seglents novetats:

* Retribucio flexible amb mutua d’asseguranga de salut.
La polissa collectiva ofereix millors condicions econo-
miques que una contractada de manera individual i es
dirigeix a persones treballadores que disposen d'un
contracte fix o fix discontinu. A més, permet sumar fami-
liars directes amb les mateixes condicions.

* Formacions en seguretat i salut laboral. Anualment es fan
formacions dirigides als diferents collectius del CETT
sobre la importancia de la seguretat i la salut laboral.

* Promocid interna. La politica de seleccid contempla
realitzar una primera fase en els processos en que es
tenen en consideracié els curriculums que més s’adap-
tin al perfil requerit de forma interna en pro de fomentar
la promocid interna. Aixi, s'informa la plantilla de les va-
cants i les oportunitats de promocid que es produeixen
dins de la mateixa companyia a través del nou portal del
treballador/a.

* Incorporacio del portal de gestié de personal niikiis. S'im-
plementa I'Us de la plataforma per millorar la comunica-
cid interna i el sistema de control d’hores treballades.
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@ hotel alimara

LA SOSTENIBILITAT A 'HOTEL ALIMARA

Al llarg del curs 2023-2024 I'Hotel Alimara va portar a
terme les seglents accions en matéria de sostenibilitat.

Gestio responsable de I'aigua

L'Hotel Alimara s’ha situat per sota del consum d’aigua
per client allotjat que marca la Unié Europea i ha aplicat
practiques que han permés l'estalvi de més de mig milié
de litres d’aigua a l'any, aixi com:

* Canvi de gespa natural per artificial al jardi.

* Reutilitzacio per al reg i la neteja de I'aigua sobrant dels
esdeveniments i del restaurant.

* Comunicacions als diferents espais sobre la consciencia-
cio sobre la importancia de les practiques sostenibles.

D’altra banda, el 28 de febrer es va realitzar una con-
nexié en directa amb el programa “Tot es mou” de TV3
en el marc del Mobile World Congress i I'alta ocupacio
hotelera a Barcelona. Aixi, es va posar el focus sobre com
es pot compatibilitat aquesta alta ocupacié amb la situa-
cié de sequera a Catalunya. La directora de I'hotel, Eva
Viciano, va explicar les mesures que s’executen per lluitar
contra el malbaratament d’aigua per incrementar la sos-
tenibilitat de I'hotel.




Memoria 2023-2024 UNA COMUNITAT D’APRENENTATGE AMB PROPOSIT

Gastronomia Sostenible

Amb motiu del Dia de la Gastronomia Sostenible, el
CETT i I'Hotel Alimara, en el marc de I’'Hotel Universitari
Alimara, van crear una experiéncia pedagogica per op-
timitzar els esmorzars de I'’hotel. Aixi, 'alumnat va liderar
projectes de recerca aplicada i innovacié en un context
professional real segons el procés d'affective learning
com a model experiencial en la formacio.

Amb l'objectiu d’optimitzar 'esmorzar de I'Hotel Alima-
ra i valorant aspectes com el reaprofitament, la sostenibi-
litat o la reduccio del malbaratament alimentari, I'alumnat
del Grau de Ciencies Culinaries i Gastronomiques va pro-
posar propostes tan interessants com unes french toasts
amb pa sobrant o smoothies de fruita “lletja”.

Reconeixement de 10 anys de compromis amb la
sostenibilitat als premis EMAS Catalunya

El 9 d'abril, I'Hotel Alimara va ser reconegut en la darrera
edicio dels Premis EMAS Catalunya 2023. En concret, va
rebre el reconeixement als més de 10 anys aplicant poli-
tiques i declaracions ambientals integrals que ens ajudin,
any rere any, a ser cada vegada un hotel més sostenible.

Segell B-Greenly

Recentment, I'Hotel Alimara ha estat acreditat amb el
segell B-Greenly, un reconeixement i una guia per realit-
zar a les installacions esdeveniments cada vegada més
sostenibles. Suposa una mostra del compromis per op-
timitzar I'impacte mediambiental dels esdeveniments i
controlar aspectes com l'eficiencia energetica o la des-
pesa d’aigua.
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@ hotel alimara

Enrotlla't per la Maraté!
Gaudeix d'uns rolls de canyella, xocolata o sobrassacda’
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La responsabilitat social corporativa o empresarial
(RSE) forma part del compromis fundacional del CETT i
permet fer-lo realitat. A la institucié s'orienta I'esforg i el
treball a assolir un sector més compromes amb la socie-
tat i les persones; es potencia la iniciativa, la integritat i
I'autodesenvolupament, i es treballa en equip en un con-
text internacional, mantenint el compromis amb el pais.

Entre les accions del curs 2023-2024 trobem les se-
guents.

La Marat6 TV3

Organitzacié al Campus CETT d’'una venda solidaria de
rolls de canyella, xocolata o sobrassada, preparats per
I'alumnat de I'Escola Tecnica Professional del CETT, en be-
nefici de La Maraté de TV3 i Catalunya Radio, i amb I'ob-
jectiu de recollir recursos economics per a la recerca, la
prevencio, i el tractament de les malalties cardiovasculars.

Donacié de sang

Al mes de maig el CETT es va adherir a la campanya de
Donacié de Sang que organitza el Banc de Sang i Teixits.
Amb les donacions efectuades es va poder ajudar a més
de 80 persones.
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Gastrorecup

El CETT va participar en la 8a edicidé del Gastrorecup,
una iniciativa impulsada pel Departament d’Agricultura,
Ramaderia, Pesca i Alimentacié de la Generalitat de Ca-
talunya i enmarcada dins de la campanya APROFITEM ELS
ALIMENTS, que anima a restauradors de Catalunya a cele-
brar dinars o sopars amb aliments rebutjats del circuit co-
mercial amb l'objectiu de conscienciar, tant la poblacid
com el propi sector, sobre la necessitat d'implicar-se ac-
tivament en la lluita contra el malbaratament alimentari.

Aixi doncs, el CETT va organitzar a I'’Aula Restaurant un
dinar preparat amb productes destinats a I'abocador.

Dinar solidari

L'alumnat de 3r del Grau de Ciéncies Culinaries i Gas-
tronomiques del CETT va preparar plats tradicionals de
Nadal en una activitat a mig cami entre la docéncia i la
solidaritat. En el marc de I'assignatura de Cuina Tradicio-
nal, es van elaborar més de 300 racions take-away amb
productes cedits per les empreses Talkual i Makro per
I'entitat social Caliu, concretament pel menjador social
de la parroquia de Sant Joan d'Horta.

Pop-up del Grau de Ciéncies Culinaries i
Gastronomiques

Entre el 9 i el 12 d’abril de 2024 es va celebrar el pop-
up del Grau de Ciéncies Culinaries i Gastronomiques.
Lalumnat finalitzador del grau va presentar quatre projec-



tes gastronomics dissenyats i executats pel propi alumnat
a les installacions del CETT. Els beneficis que del Pop-Up
es van destinar a La lliga per a la proteccié d'animals i
plantes de Barcelona.

Pop-up del Diploma Superior Xef Professional

L'Alumnat del Diploma Superior Xef Professional va rea-
litzar el seu pop-up restaurant el 14 de juny de 2024. Sota
el nom de Raices, aquest menu gurmet de set plats sim-
bolitzava un viatge per les diferents cultures gastronomi-
ques de cada persona de I'equip. es van destinar a La lliga
per a la proteccio d’animals i plantes de Barcelona.

El CETT disposa d’un Codi Etic i de Bones Practiques,-
creat amb la voluntat de mantenir el ferm compromis
d’actuar sota els principis d’integritat, ética, transparén-
cia, obertura i compliment amb la legislacié vigent, les
recomanacions que estableixen els poders publics, la
responsabilitat social i les millors practiques relatives al
correcte comportament professional corporatiu. Aquest
codi es pot consultar aqui:

El Pla d’lgualtat, adaptat al Reial Decret 901/2020, de
13 d’'octubre, dona forma al compromis del CETT amb la
perspectiva de genere i reforga el foment de la igualtat
d'oportunitats de manera global a I'empresa. El Pla té
com a objectiu principal introduir mesures d’igualtat en
I'organitzacio, mitjangant la promocié de projectes per
millorar la sensibilitzacié de tota la plantilla envers aquest
aspecte, la definicié d'accions concretes que impulsin
un equilibri des d'una perspectiva de génere a l'entorn
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laboral i familiar, i establir accions per prevenir futures
desigualtats, garantint I'aplicaci¢ del principi d'igualtat
d’oportunitats en tots els ambits de I'organitzacié.

La Comissio d'lgualtat del CETT esta formada per:
*Elisabet Ferrer +Alvaro Arrieta
*Fernando Serracant *Eugeni Osacar
*Nuria Abellan *Marta Salvador
*Marta Frigola

En el seu marc, el curs 2023-2024 s’han impulsat les
seglents accions:

* Arran del Pla Formatiu intern 2022-2025 s’han realit-
zat accions especifiques de sensibilitzacid en materia
d'igualtat de génere a tota la plantilla del CETT.

S’ha realitzat la formacié en perspectiva de génere per
a personal docent i personal de serveis comuns, amb
resultats de satisfaccid molt positius. Per fer-ho més ex-
tensiu, també s’ha organitzat un taller formatiu de Pers-
pectiva de génere a la Residéncia Internacional Agora
BCN.

S’ha elaborat una rubrica d’autoavaluacié per a docents
que ens permeti identificar I'aplicacio de la perspectiva
de génere en la seva docencia i perqué el professorat
integri la perspectiva de génere en les assignatures cu-
rriculars.

Es van impartir taller d'igualtat la setmana del Dia Inter-
nacional de la Dona, aixi com tallers informatius i forma-
tius sobre la perspectiva de genere, fent particips a les
empreses proveidores del compromis del CETT amb la
igualtat de génere i d'oportunitats creant clausules en
els convenis explicant les nostres politiques internes.

El CETT es va presentar als premis Global Gender Equa-
lity Award for Tourism and Hospitality, atorgats dintre
del marc de la fira ITB Berlin, que reconeixen les bones
practiques en matéria d'igualtat al sector turistic, acon-
seguint el reconeixement com a finalistes.
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Al CETT generem coneixement especialitzat
i recerca académica, abragant el caracter uni-
versitari del centre, basat en la vinculacié amb
la Universitat de Barcelona des de fa més de
25 anys.

XIFRES 2023-2024

Participacions a congressos +
destacar investigadors principals

Amb tres grups de recerca, una catedra en
collaboracié amb I'ajuntament de Barcelona i
dues revistes cientifiques perseguim la gene-
racié de coneixement i noves solucions per a
aconseguir una gestié més sostenible més sos-
tenible del turisme, I'hoteleria i la gastronomia.

TURCIT

GRATIR

26

GRCiG

TOTAL

66

Participacio a
projectes competitius

10

Contractes rellevants
d’investigacié i transferéncia

Publicacions d’articles
en revistes indexades + quantes Q1

(1Q1)

(2 Q1)

(2 Q1)

10
(5Q1)

Llibres i capitols
de llibres publicats

19

20

Tesis dirigides
illegides
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Congressos organitzats

Il Congreso Latinoamericano de
Investigacion en Hoteleria y Restauracion

El Ill Congrés Llatinoamerica d’Investigacié en Hotele-
ria i Restauracioé (CLIHR) es va celebrar els dies 81 9 de no-
vembre de 2023 en format virtual, coorganitzat per la Uni-
versidad Externado de Colombia, la Universidad Peruana
de Ciencias Aplicadas, la Universidad Andhuac Cancun i
el CETT Barcelona School of Tourism, Hospitality and Gas-
tronomy, sent el CETT I'amfitrié d’aquesta edicié.

Destaquen dues ponéncies academiques excep-
cionals. D’'una banda, la Dra. Sara Dolnicar (University of
Queensland) va exposar diverses accions que els hotels
poden implementar per fomentar comportaments més
sostenibles entre els clients sense afectar la seva satis-
faccio. D'altra banda, el Dr. Juan Luis Nicolau (Virginia Tech
Pamplin College of Business) va presentar evidéncia em-
pirica sobre els biaixos cognitius en les ressenyes virtuals
dels clients d’hotels i restaurants.

A més, es van presentar 40 estudis academics per part
de professionals de la recerca provinents d’universitats
d’Argentina, Brasil, Coldmbia, Equador, Espanya, Franga,
Guatemala, Méxic i Peru, superant significativament les
edicions anteriors.

Quatre empreses destacades del sector, com sén STR,
Hotelverse, TheFork i The Wise Dream, van participar ac-
tivament en el congrés, oferint perspectives valuoses en
una taula rodona i en una ponéncia pel sector.

L'esdeveniment va reunir més 600 persones especta-
dores, demostrant aixi el creixement i I'impacte del con-
grés, que ha contribuit al posicionament del CETT al mer-
cat llatinoamerica, reforgant la seva presencia i influencia
en la recerca en la industria de I'hoteleria i la restauracio
alaregio.
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| Congrés Internacional en Turisme Literari i
Cinematografic

Els dies 25 i 26 de gener de 2024 es va celebrar la pri-
mera edicio del Congrés Internacional en Turisme Literari i
Cinematografic al CETT. Un esdeveniment coorganitzat pel
CETT Barcelona School of Tourism, Hospitality and Gastro-
nomy com a amfitrié i I'Escola Superior de Gestéo, Hotela-
ria e Turismo de la Universidade do Algarve (Portugal).

Aquest congrés, que va tenir com a tematica central
“Territoris imaginats: aproximacions turistiques i educa-
tives”, va aplegar a 33 comunicacions, 55 investigadors i
més de 30 universitats participants. A més, van destacar
les ponéncies principals del Dr. Mike Robinson, de la No-
ttingham Trent University (Regne Unit), i de la la Dra. De-
borah Castro, de I'Erasmus University Rotterdam (Holan-
da); aixi com també les taules rodones, on van participar
institucions com Espais Escrits, el TULE - Centre Europeu
de Recerca en Turisme Literari, la Fundacié Josep Pla, la
Fundacio Mallorca Literaria, la Barcelona Film Comission,
Lloret de Mar Tourist Board o el FIHETO (Erasmus Knowle-
dge Centre for Film, Heritage, and Tourism).

La segona edicié d'aquest congrés es realitzara el gener
de 2025 a Portugal, per tal de donar continuitat al projecte.
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Revistes

Tourism and Heritage Journal

L'any 2023 la revista Tourism and Heritage Journal va
consolidar el seu creixement i model amb la publicacié
del cinqué volum, completant aixi el primer lustre de vida.

La tematica principal del volum va estar el turisme gas-
tronomic, concretament el Call for Papers tenia el titol:
“Turismo gastrondmico: nuevas tendencias, realidades y
caminos de futuro”.

Aquest numero tematic ha comptat amb la collabora-
cio de la Dra. Maria del Pilar Leal Londofio i la Dra. Emma
Pla Rusca, ambdues investigadores del CETT, que han
coordinat les revisions dels articles que s’acollien sota
aquesta tematica.

El volum esta compost per vuit articles de quinze au-
tories diferents. D’aquestes vuit, set han estat relacionats
amb la tematica proposada, tractant temes com ara:

- Lavinculacié geografica dels diferents tipus de
turisme gastronomic.

- El perfil del turista gastronomic.

- Laportacio del turisme gastronomic al
desenvolupament local.

- Laimatge projectada per part de les destinacions
gastronomiques.

- La mateixa produccié cientifica vinculada al turisme
gastronomic.

Tourism and Heritage Journal:
https://revistes.ub.edu/index.php/tourismheritage

ARA: Journal of Tourism Research:
https://revistes.ub.edu/index.php/ara/

ARA: Journal of Tourism Research

La Revista ARA: Journal of Tourism Research ha com-
plert 15 anys aprofundint, expandint i difonent la com-
prensié entre el turisme i el desenvolupament sostenible
de les destinacions des de la perspectiva territorial.

Al llarg d’aquest temps, s’han publicat més de cent ar-
ticles per part de dos-cents autories de fins a 25 paisos
diferents. El darrer volum, el tretze, esta estructurat en
nou articles a partir de la contribucié de 25 autories que
han abordat, entre altres temes:

- Elllenguatge inclusiu en la informacio turistica.

- Les motivacions dels millenials a I’hora de viatjar.

- El comportament dels intermediaris turistics davant
la sostenibilitat.

La revista ARA va ser pionera en el tractament acade-
mic del turisme per part de la Universitat de Barcelonaité
com objectiu fomentar la transferéncia de coneixement
en el desenvolupament responsable i sostenible dels te-
rritoris, el benestar de les persones, les economies, i els
models de governanga.
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La Catedra UB de Turisme, Hoteleria i Gastronomia
CETT és una iniciativa conjunta de la Universitat de Barce-
lona, el CETT Barcelona School of Tourism, Hospitality and
Gastronomy, i la CETT Fundacid.

Creada l'any 2015, és pionera per la seva estructura i
tematica, i compta amb el suport de I'’Ajuntament de Bar-
celona, a través d'un conveni de collaboracié amb la Re-
gidoria de Turisme.

Durant el curs 2023-2024 |la Catedra UB de Turisme, Ho-
teleria i Gastronomia CETT ha continuat les seves activi-
tats de recerca, transferencia i divulgacié. Entre aquestes,
destaca la finalitzaci¢ del projecte d’investigacié “Crea-
cio de nous imaginaris turistics”, que ha culminat amb la
publicacié del llibre “Las industrias creativas como herra-
mienta para ampliar la mirada turistica en los destinos”,
publicat per I'editorial TREA. Pel que fa a les activitats de
transferéncia, la Catedra ha impulsat la celebracio de dos
congressos academics internacionals, a la vegada que ha
organitzat dues jornades de transferéncia, al voltant de la
gastronomia i la innovacio, digitalitzacié i marqueting tu-
ristic. Finalment, com a activitats divulgatives, s’ha recol-
zat 'organitzacié de I'Observatori de Turisme, centrat en
la visio turistica dels candidats municipals a les eleccions
del 28 de maig. De la mateixa manera, s’han organitzat
i moderat dues jornades per abordar temes relacionats
amb el desenvolupament del turisme, I'hoteleria i la gas-
tronomia.
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Durant el curs 2023-2024, en consonancia amb els
objectius del Pla Estrategic desenvolupat pel CETT, s’ha
incrementat la seva presencia com a centre universitari
en diferents xarxes académiques, tant nacionals com in-
ternacionals.

Concretament, s’ha impulsat la preséncia del CETT a
7 xarxes academiques vinculades a les tematiques des-
envolupades des dels grups de recerca de la casa. Entre
aquestes, cal destacar la presencia del Dr. Jordi Arcos
Pumarola a la Junta Directiva de I'Asociacién Espafiola
de Cientificos e Investigadores en Turismo (AECIT), la del
Dr. Oriol Anguera-Torrell al Consell Executiu de la Interna-
tional Association of Tourism Economics (IATE), i la del Dr.
Jordi Arcos Pumarola al Comité Cientific del TULE - Cen-
tre Europeu de Recerca en Turisme Literari.

L'objectiu de la presencia del CETT en aquestes xarxes
és impulsar el posicionament del CETT com a centre uni-
versitari de referéncia internacional, aixi com promoure la
produccid cientifica de I'equip de recerca.
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Co-funded by
thii Eciropaan Unlan

Pojectes destacats de
recerca i transferéncia

Els grups de recerca del CETT han participat o liderat
18 projectes de recerca i transferéncia al llarg del curs
2023-2024. Aquests son alguns dels projectes destacats:

TURCIT | Vocational Excellence, Policy and
Enterprise United for Hospitality Management
Skills Adapted on Environmental Footprint
Methods

El projecte GreenHost sorgeix de la identificacié de
dues necessitats especifiques en la industria turistica i
hotelera: la falta de personal qualificat i la manca de reten-
cio de ma d’obra qualificada, i la urgéncia d’esdevenir un
sector verd i sostenible. Pretén integrar practiques ecolo-
giques i digitals en els curriculums formatius vinculats a
I'hoteleria amb el proposit millorar les competencies dels
estudiants, professionals i formadors. També, generar una
xarxa de representants de la industria, centres de forma-
cio, estudiants i treballadors/es del sector que permeti la
cooperacid conjunta per a oferir oportunitats de formacié
i practiques a professionals de la industria turistica basa-
des en la digitalitzacié i la sostenibilitat.

www.greenhostproject.eu
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GRATIR | Gastrosense

Aquest projecte té com a objectiu principal modelar
un sistema multisensorial per codificar els elements de
I'arquitectura i l'interiorisme en el context gastronomic
amb una premissa clara: dissenyar espais gastrondmics
gue no només satisfacin les necessitats funcionals, sind
que se centrin també en les necessitats fisioldgiques,
emocionals i cognitives de comensals i treballadors.

Per aconseguir aix0, el projecte s’'integra amb tecno-
logia de neurociéncia computacional que permet rebre
dades en temps real sobre les respostes neurologiques,
fisioldgiques i ambientals dels usuaris. Aquestes dades
s’han recollit de de manera no invasiva i amb 'objectiu de
millorar I'experiencia gastrondmica. El projecte ha cons-
tat de dues fases diferents, una primera d'analisi i estudi
de la situacio actual mitjangant la recopilacié de dades.
Un cop analitzades, s’ha procedit a realitzar certs canvis
estructurals i ambientals amb I'objectiu de millorar I'expe-
riencia. Posteriorment, s’ha passat a una segona fase de
testeig dels canvis realitzar a partir de la recollida inicial
de dades i que ha permés fer un estudi del seu impacte.

Partners: AMBIT, Centre de Difusié Tecnologica de la
Fusta i el Moble de Catalunya.
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GRCIiG | SeaBites Mediterranean Foods

Al voltant d'un 10% del total de peix capturat el mon
es malbarata o, dit d’'una altra manera, més de 90 tones
de peix es llencen a la brossa i fins a un 70% del pes d’'un
peix es redueix a subproductes. Aquest projecte pretén
introduir técniques innovadores per atendre la deman-
da urgent de valoritzar aquests subproductes transfor-
mant-los en ingredients i productes funcionals i nutritius.
Per una banda, es presenten una varietat de processos
culinaris per extreure la gelatina de les escates i convertir
les espines i escates en farines Uniques, d’alt contingut en
proteina, minerals i carbohidrats, demostrant una nova via
pel reciclatge de residus al sector de la restauracié. Les
farines s’han aplicat a diferents elaboracions, per exem-
ple, galetes, masses friables i batudes. Per altra banda, es
mostren una série d'embotits marins produits a partir dels
subproductes préeviament anomenats, aixi com també la
sang, les gdnades i la carn magre extreta de les pells des-
cartes pels distribuidors de peix durant el processat. A
meés, es vol donar sortida a la pell, que pot arribar a ser fins
a un 11% del pes total del peix, per embotir els productes,
de manera que mantenim la circularitat.

Partners: GranBlau [/ Xarxa Maritima de Catalunya.
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Un dels pilars del model pedagogic del CETT
és I'aposta per la internacionalitzacio, aplicada
al llarg de tot I'aprenentatge. A més de poten-
ciar la formacié en llengules, s’ofereix a I'alum-
nat I'oportunitat d’una projeccié internacional
des del primer dia. D’una banda, les aules sén
el punt de trobada amb I'alumnat internacio-
nal. D’altra abanda, I'alumnat pot fer estades
académiques en altres centres, practiques en
empreses internacionals, fer el seu treball final
en una altra universitat o empresa, i iniciar la
seva carrera professional també a I'estranger.

El curs 2023-2024, al CE 1
diants de diferents nacionalitats
que han cursat les diverses f
teixen.

Idiat 1.392 estu-
bcedents de 73 paisos,
ons que s'hi impar-

El CETT incorpora International Short Pro-
grams i treballa de manera intensiva en la con-
solidacié de convenis amb universitats, cen-
tres i institucions internacionals, fomentant les
aliances amb partners internacionals. A més, el
professorat també participa en actes i en pro-
grames formatius arreu del moén.
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Convenis
ERASMUS

38

Convenis Global
Faculty UB

El CETT té 69 acords amb universitats i escoles interna-
cionals. Entre aquests convenis Erasmus i Global, n’hi ha 7
de nous signats el curs 2022-2023:

* HM Munich University of Applied Sciences, Alemanya

* UNESP, Brasil

* Zealand Academy of Technologies and Business, Dina-
marca

* Kauno kolegia, Lituania

* Superior University, Pakistan

* Lincoln University, Regne Unit

* Mahidol University International College, Tailandia

Sigui en Erasmus als centres i les universitats europees
o en convenis Global Faculty UB amb centres d’arreu del
mon, I'alumnat del Grau de Turisme i del Grau de Ciéncies
Culinaries i Gastronomiques del CETT ha pogut participar
en d’'una experiéncia de mobilitat académica per incor-
porar noves competéncies en nous entorns.

El curs 2023-2024, Australia, Portugal, Peru, Belgica, els
EUA, Finlandia, Franga, Malaisia, Méxic, Noruega, Turquia,
i la Xina soén algunes de les destinacions on I'alumnat ha
viscut una estada per ampliar els seus estudis.

53 182

alumnes del CETT estudiants
han cursat estada a internacionals
universitats estrangeres | acollits al CETT

A més, 39 estudiants del CETT van tenir una experien-
cia laboral en empreses d’ambit internacional en paisos
i destinacions d’arreu del mon. Italia, Noruega, Holanda,-
Grécia, Méxic, Portugal i la Xina han estat els destins dels
convenis de collaboracié amb empreses, Italia i Grécia,
les destinacions en projectes Erasmus+.
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Actes de benvinguda

Els actes de benvinguda a I'alumnat internacional que
comenga els estudis al CETT, repartits entre la sessié de
tardor i la de primavera.

Cross Cultural Management

El CETT ofereix sessions de formacio practica en Cross
Cultural Management (Gestio intercultural) adregada tant
a I'alumnat com al professorat i personal del CETT. Ges-
tionar de manera eficag i adequada equips multiculturals
i diversos, aixi com les relacions amb clients i mercats de
diferents cultures; entendre com els antecedents i les ex-
periéncies culturals configuren la nostra manera de veure
el mdn, i entendre millor les normes culturals, els valors i
els comportaments d’altres cultures sén algunes de les
lligons apreses i els objectius del curs. El curs 2023-2024,
hi van participar 139 estudiants.
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TERNATIDNAL Wrrws

CEITIN

Buddy Program

95 estudiants locals i 109 estudiants internacionals van
formar part del Buddy Program. Es tracta d’una iniciativa
per a I'alumnat de grau pensada per ajudar en el procés
d'acolliment de l'alumnat internacional que estudia al
centre. A més, permet que els estudiants puguin tenir una
experiéncia internacional des de Barcelona.

Preséncia en fires internacionals i
conferéncies

Presencia de I'Oficina Internacional del CETT el juny a
NAFSA (EUA), la conferéncia anual de I’Associacié d’Edu-
cadors Internacionals, I'associacié més gran del moén de-
dicada a I'educacio i a I'intercanvi internacional, amb par-
ticipacio en sessions de treball, conferencies i reunions
amb educadors d’arreu del mon. El setembre del 2024, el
CETT va assistir a 'EAIE Toulouse, I’Associacio Europea per
a I'Educacio Internacional.
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Col:laboracié amb Corea del Sud

9a i 10a edicio del programa culinari en collaboracid
entre la Universitat de Woosong (Corea del Sud) i el CETT,
mitjangant el qual estudiants d’aquest centre estudien al
Campus durant un curs academic, com a part dels estu-
dis de llicenciatura en un programa unic dissenyat per a
ells. El pla d’estudis inclou classes tedriques i practiques
enfocades a la fusid de la cuina coreana i mediterrania,
tecniques de cuina innovadores i cuina d’avantguarda.
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CETT Go Abroad

Tal com fa cada curs, el CETT-UB va celebrar el Go
Abroad, una jornada sobre mobilitat academica i profes-
sional per a alumnes i alumni i professional internacional
per a alumnes i alumni, a les mateixes installacions del
centre. Al llarg de la jornada, s’hi van donar a coneixer les
diferents opcions de mobilitat a les quals es poden acollir
els estudiants i els alumni. S’hi van fer sessions informa-
tives (mobilitat académica, de practiques, dobles graus,
etc.) i taules on antics i actuals estudiants del CETT que
van viure aquesta experiencia internacional van explicar
el seu cas a possibles interessants.
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El CETT treballa per mantenir una estreta vin-
culacié amb les empreses del sector, per ga-
rantir 'ocupabilitat i el desenvolupament de la
carrera professional dels titulats i titulades i,
a la vegada, respondre a I'evolucié de les ne-
cessitats del mén del turisme, de I’hoteleriai la
gastronomia.

Cada any s’estableixen centenars de conve-
nis de collaboracié amb les principals empre-
ses i entitats del sector. Les empreses i entitats
participen directament en les activitats forma-
tives i en els projectes de recerca o actes or-
ganitzats pel CETT. Un altre dels elements dife-
rencials del projecte formatiu del CETT és que
gestiona empreses propies d’aplicacié prac-
tica, que configuren el Campus CETT, Unic en
I'ambit internacional.
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Career Services

L'area de Career Services assessora més de 500 pro-
fessionals anualment a través de processos d’acompan-
yament personalitzat, incorpora reptes reals d’empresa
a l'aula, organitza talent marketplaces i desenvolupa pro-
jectes de seleccid i avaluacié a mida, creant un ecosiste-
ma dinamic que vincula les necessitats de captacié de
les empreses amb el talent de més nivell.

Entre les accions i el resultats de Career Services del
curs 2023-2024, hi destaquen:

* Es confirma la salut del sector mantenint-se un volum
de demanda de professionals qualificats en nimeros
elevats, destacant les 1.547 oportunitats en practiques i
1138 ofertes laborals, gestionades en 563 empreses, de-
notant un increment del 27% en el volum de companyies
amb les que collaborem.

* Diversificacié dels sectors i ambits funcionals interes-
sats en perfils titulats en turisme, hoteleria i gastrono-
mia, amb un augment de demanda del 25% de perfils
digitals, de marqueting i comunicacid, i de gestio de
projectes.

* Organitzacié de més de 40 sessions empresa-universi-
tat al Campus CETT, amb I'objectiu de mostrar al collec-
tiu d’alumnat i Alumni diferents alternatives de desenvo-
lupament professional, mostrant la versatilitat del sector.

* Organitzaci¢ de diversos challenges a l'aula per tal d'in-
crementar I'experiéncia d'aprenentatge a través de rep-
tes reals d’empresa, millorant tant el coneixement de di-
ferents sectors i arees funcionals per part de I'alumnat,
com el posicionament de les empreses envers la nostra
comunitat d’alumnes.



Memoria 2023-2024 CETT CORPORATE, UN FUTUR COMPARTIT

Altres dades destacades:

1.547

ofertes de practiques
externes

=] 15%

de conversié de
convenis de practiques
en contractes laborals

@ 1.138
m oportunitats laborals

gestionades

4l

< 1.006

convenis de practiques

« Creixement de participacié al CETT Talent, consoli- signats
dant-se com un esdeveniment de referencia en la gestid
del talent al sector: 81 empreses i 603 alumnes i antics

alumnes del CETT. @ 441

» Consolidacié del Programa Projecta’t, del Consorci de sessions individuals
Formacié Continua de la Generalitat de Catalunya, a d’orientacié
través del qual s’ofereix un acompanyament professio-
nal individualitzat en profunditat a un collectiu de 160
Alumni.
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CETT Corporate

CETT Corporate és un punt de trobada entre profes-
sionals, empreses, institucions i la universitat per poder
liderar la transformacié del sector.

El seu objectiu és generar sinergies entre el mén aca-
démic i les empreses a través d’'un model formatiu inno-
vador, incorporant les eines i avengos digitals emergents,
i impulsant aliances estratégiques amb els principals ac-
tors d'aquests ambits.

Entre les accions i els resultats de CETT Corporate del
curs 2023-2024, hi destaquen:

* Gestid de projectes de formacid i consultoria en materia
de gestid de negoci, talent, innovaciod, transformacié
digital turistica, management en restauracié o destina-
cions turistiques per companyies com Voyage Expert,
Hotel BW Mediterraneo, Outlet Viladecans, Ohla Bouti-
que, Arcadias o Tot Raval.

* Consolidaci¢ de corporate meetings al Campus, amb
sessions de teambuilding i showcooking per empreses
com Compass o Friolisa.

* Continuitat del cicle d’Esmorzars amb Foment sobre
tendéncies d'actualitat del Turisme i innovacié en la ges-
tio de destinacions turistiques.

* Participacio a diferents fires i jornades (Salo de I'Ocupa-
ci6 - BIZ Barcelona, Girocamping, Forum Gastronomic,
etc.), en activitats i ponéncies sobre les possibilitats del
sector en mateéria de negoci i talent.

* Continuitat de les activitats del Grup de Treball de Talent
al Cluster Tic Turisme d’Accio.
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CETT Talent

El CETT Talent, la fira anual d’'ocupacio del CETT, té com
a objectiu crear un entorn favorable de relacié entre em-
preses, professionals i estudiants, fomentant el coneixe-
ment i participacid. Aixi, el CETT es consolida com a punt
de trobada entre I'alumnat del CETT, 'Alumni i una amplia
representacio del teixit empresarial dels sectors del turis-
me, I'hoteleria i la gastronomia.

Enguany, la 22a edicié del career marketplace CETT Ta-
lent, va suposar un any més, una plataforma per tal que
alumnat i Alumni pogués explorar totes les oportunitats
disponibles. Amb una participacio historica de 81 empre-
ses i institucions, 'acte va registrar 603 persones candi-
dates, incloent 533 estudiants del CETT i 70 Alumni; 159
representants d’empresa; i es van realitzar 2.823 entrevis-

tes personals.
wots, 81
ol

| g empreses i institucions
participants

603

persones candidates

2.823

entrevistes personals
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Ce

A |
Fundacio

La CETT Fundacié és garant dels principis i
valors del CETT. Va ser creada l'any 2000 pel
fundador del CETT, Gaspar Espufia, per garantir
i promoure la filosofia que ell mateix va incul-
car, i t& com a objectiu ser un impuls per a la
formacio, la investigacio i el coneixement del
turisme, I’hoteleria i la gastronomia.

Es tracta d’una fundacio privada, inherent al
CETT, oberta, creativa i motor de I'activitat de
la institucié. Té un fort compromis de respon-
sabilitat social i vetlla per estendre-la a les em-
preses que componen el CETT i a les accions
que empreén.

La Fundacid estén els seus valors i principis
no tan sols al CETT, perqué liderin la seva acti-
vitat, siné que n’és exemple aplicant-los i de-
fensant-los en el seu dia a dia.
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S’HAN DESTINAT

2 351.311 €

en beques atorgades
ala formacioé

Linies d’actuacié

* Formacié: impulsa la formacid turistica, hotelera i gas-
trondmica, en els seus diferents ambits.

* Innovacié: fomenta iniciatives i projectes innovadors
per aportar millores a la gestid turistica.

* Investigacioé i noves tecnologies: dona suport i fomenta
la investigacio turistica i I'aplicacié de noves tecnolo-
gies.

* Internacionalitzacié: fomenta la collaboracid i la parti-
cipacié del CETT, del seu alumnat i professorat, en pro-
jectes internacionals, tant institucionals com privats.

* Vinculacié amb el sector turistic: reforga el vincle amb
el sector professional i institucional.

* Ajuts a la formacié i la investigacié: canalitza ajuts o do-
nacions per tal de destinar-los a la formacio o a la inves-
tigacio turistica.
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Principals accions
organitzades perla CETT
Fundacié

Jornada d’emprenedoria

El 23 de novembre de 2023 es va organitzar aquesta
jornada on es van entregar els premis a I'excelléncia aca-
démica als millors Projectes finals de Grau, Master, Cicle
Formatiu i Treballs de Recerca de Batxillerat, juntament
amb I'entrega dels XIX Premis CETT Fundacié Projectes
Emprenedors en el sector turistic, hoteler i gastronomic.

La jornada va comptar amb una taula rodona que es
va centrar en la importancia del rol dels mentors i men-
tores dels projectes emprenedors en turisme, hoteleria i
gastronomia, la qual es va desenvolupar amb projectes
guardonats dels premis, aixi com membres de | equip de
mentoring del CETT.
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Terres Check-in

El Terres CHECK-IN International Hospitality Film Fes-
tival, iniciativa impulsada per la Fundaci¢ Jordi Comas
Matamala, CETT Fundacid, la Fundacio Climent Guitart i
Terres Landscape and Travel Communication, ha celebrat
el dia central d’aquesta edicid el 10 d’octubre al Teatre
Municipal de Lloret de Mar.

El festival ha reconegut els millors curts audiovisuals
sobre hospitality, amb el risc narratiu com a denominador
comu, entre els que destaquen reconegudes organitza-
cions com la Casa Batllo, Aena, Melia Hotels International
o el Futbol Club Barcelona.

Premis CETT Emprenedors

Gloop, Bumerang i Identify van ser els projectes em-
presarials guanyadors de la XIX edicié dels Premis CETT
Emprenedors de la CETT Fundacid. Els guardons reco-
neixen els vencedors amb un periode d’assessorament
de 6 mesos amb membres de I'equip de mentoring CETT
i una dotacié econdmica.




Memoria 2023-2024 CETT FUNDACIO, GARANT DELS VALORS DEL CETT

Premis CETT Fundacié
als millors Treballs de Final

de Graus del CETT-UB
2023-2024

#PremisCETTmillorTFG

Premis CETT Fundacié
als millors Treballs de Final de Masters del CETT-UB
2023-2024

#PremisCETTmillor TFM

Premis Treballs Finals i de Recerca sobre
Turisme, Hoteleria i Gastronomia

La CETT Fundacié ha organitzat un any més els premis
per reconéixer la tasca d’estudiants de master, grau, ci-
cles i batxillerat en la creacio de treballs finals i de recer-
ca sobre turisme, hoteleria i gastronomia. Després de les
defenses davant de jurats interns formats per professio-
nals de la docéencia i la recerca del CETT i jurats externs
amb professionals del sector en el cas dels Premis de Ba-
txillerat.

Premi al Millor Treball Final de Master del
CETT 2023-2024

Es guardona el TFM del Master Universitari de Di-
recciéo d’Empreses Turistiques Innovation in Language
Tourism: Examining the Synergy Between Experiential
Events ans Second Language Acquisition, de I'estudiant
Eleanor Jane Connon, del qual es destaca, principal-
ment, la tematica pertinent i adequada, que realitza una
aportacio valuosa en un ambit poc tractat, la metodolo-
gia i redaccio rigoroses, i la presentacio de futures linies
de recerca a explorar.
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Premis als Millors Treballs Finals de Grau de
Turisme del CETT 2023-2024

Es guardona el TFG del Grau Interuniversitari de Cién-
cies Culinaries i Gastronomiques Aprofitament de sub-
productes de peix aplicat a elaboracions gastronomi-
ques, de 'estudiant Marta Minoves, del qual es destaca,
principalment, la seva vinculacio directa amb les linies de
recerca del CETT, la seva innovacio i experimentacio me-
todologica, les seves potencials aplicacions practiques
i, sobrepassant I'ambit del propi TFG, I'estudi realitzat en
relacio als microplastics i les elaboracions proposades.

Es guardona el TFG del Grau de Turisme Analysis and
evaluation of creative technologies for the future of tou-
rism marketing and hospitality, de les estudiants Helena
Pérez i Sol Esteve, del qual es destaca la seva aplica-
cio real a nivell empresarial i de la Ciéncia del Turisme,
gracies a la rellevancia de la tematica objecte d'estudi
d'aquest TFG, la metodologia rigorosa utilitzada, aixi com
la seva relacié amb les linies de recerca del CETT.
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Premis CETT Fundacio
als millors Projectes Finals de Cicles
Formatius de Grau Superior del CETT

2023-2024

#PremisCETTmillorPFC

Premis CETT Fundacié als Millors Projectes
Finals de Cicles Formatius de Grau Superior
del CETT 2023-2024

Es guardona Groove Heaven Hotel, projecte creat pels
alumnes del Técnic Superior de Gestid d'Allotjaments
Turistics Tomas Ruglio i Christian Chacin, i tutoritzat pels
professors Josep Maria Arcos i Albert Gallardo. Es desta-
ca, principalment, La seva originalitat i creativitat, i I'avan-
tatge competitiu relacionat amb la musica, proposta de
valor clau d’aquest projecte.

Premis CETT Fundacié
Treball d'investigacid
de Batxillerat

#PremisCETTtdr

Premis CETT Fundacié Treballs de Recerca de
Batxillerat

Ir. Mossegant la salut: Volcamic, ideacio i creacio d’un
Snack saludable d’lsona Planaguma Colom de I'lES La Ga-
rrotxa, Olot, del qual el jurat destaca el seu gran nivell
académic (de grau i fins de tot master podria ser) i em-
presarial, la multidisciplinarietat de tecniques utilitzades
i la proposta de valor diferencial que es proposa en un
projecte emprenedor.

2n. Innovacio i creativitat gastronOmica a través de la
historia de Pablo Zamora Sanchez del Padre Damian Sa-
grados Corazones de Barcelona, del qual el jurat destaca
que aquest TdR combina una base teorica i practica molt
ben estructurada i aplicada (elaboracions, planificacio i
disseny), amb una presentacié oral molt acurada.

3r. Cuina tradicional, re-evolucio? de Marc Atroche
Beleta de les Dominiques de Barcelona, del qual el jurat
destaca la complexitat de la recerca, el bon treball de
camp amb entrevistes a experts i, en concret, el video
que ha elaborat de tot plegat, demostrant la seva passid
en aquest ambit.
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Premi Els 3 Pioners

La CETT Fundacié lliura el seu premi Els 3 Pioners. El
premi, creat conjuntament per la Fundacié Jordi Comas
Matamala, la CETT Fundacidé i la Fundacio Climent Gui-
tart, reconeix aquelles persones o institucions que, des
de qualsevol ambit, han sigut precursores i han contribuit
al desenvolupament i la millora del turisme de Catalunya.
Cada fundacié atorga un premi Els 3 Pioners.

En aquesta ocasiod, recau en Carme Ruscalleda per la
seva preservacio i de la ciuina catalana i com a pionera en
rebre el recoeixement de doctora honoris causa.
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Amb la finalitat de mantenir els lligams amb el sector del turisme, I’hoteleria i la gastronomia, i
fomentar l'intercanvi d’opinions i experiéncies entre la nostra comunitat d’aprenentatge, al CETT
organitzem cada any esdeveniments clau que pretenen donar resposta a les inquietuds que ens
preocupen i ocupen. Aixi, en el curs 2023-2024 al CETT hem esdevingut un punt de trobada amb
65 esdeveniments academics, professionals o de recerca, entre els quals destaquen els seglents:

Premis Alimara

Els Premis CETT Alimara Barce-
lona, creats al 1984, organitzats pel
CETT conjuntament amb B-Travel i
amb la collaboracio de I'UN Tou-
rism i el departament de Politica
Linglistica de la Generalitat de
Catalunya, reconeixen aquells productes, serveis, estraté-
gies o accions que aporten una visié innovadora en I'am-
bit de la comunicaci¢, la digitalitzacio, la sostenibilitat i la
recerca als sectors turistic, hoteler i gastronomic.

L'any 2024 va tenir lloc la 39a edicié dels premis.

Més informacioé:
https://www.CETT.es/ca/premis-alimara-turisme-
gastronomia-2023

Premis a concurs

Through Experiences

Premien els productes, serveis o accions de marque-
ting i comunicacié d'organitzacions que, apellant la sen-
sibilitat, generen una experiéncia inspiradora, emocional
o motivacional en el seu public o usuari. Els projectes
guanyadors van ser:
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* Ajuntament de Figueres, pel seu projecte Casa Natal
Salvador Dali.

* Diputacio de Barcelona, pel seu projecte Trens Turistics.
Barcelona és molt més.

* Puy du Fou Espafa, pel seu projecte Puy du Fou, un par-
que unico en el mundo.

Through Digitalization

Premien estratégies o accions especifiques, aixi com
nous models de negoci, que valoren l'aposta de les or-
ganitzacions en l'aplicacié de tecnologies relacionades
amb I'ambit digital per incrementar la seva competitivitat
i eficiéncia, amb I'objectiu de millorar el valor afegit apor-
tat als clients i la seva experiéncia d'usuari. Els projectes
guanyadors van ser:

* Hotelverse, pel seu projecte Gemelos Digitales.

* Casa Batll6 & Sofia Crespo, pel seu projecte Video Map-
ping Structures of Being.

* Telefénica, pel seu projecte Imaginémonos sin limites con
Lang Lang. Un projecte conjunt amb Ericsson i Musion.



Ak
.‘ Through Sustainability
-

UN Tourism

Atorgats conjuntament amb ONU Turisme,
premien estratégies o accions concretes
que evidencien el compromis de les organitzacions amb
la sostenibilitat i la responsabilitat social corporativa. Els
projectes guanyadors van ser:

* Ajuntament de Santa Susana, pel seu projecte Calcul i
Verificacio (AENOR) de la petjada de carboni del sector
turistic de Santa Susanna.

* Catalonia Hotels and Resorts pel seu projecte Juntos lle-
gamos mas lejos.

* Club de Vela La Ballena Alegre, pel seu projecte Una ex-
periencia sostenible, els esdeveniments esportius com
a eina de sensibilitzacié medioambiental.

Through Research

Premien la recerca aplicada portada a terme tant des
de I'ambit académic com des de I'empresarial, d’aquells
estudis ifo accions concretes que ajudin a donar resposta
als reptes que afronta el sector. Els projectes guanyadors
van ser:

* EscapadaRural, pel seu projecte Observatori de Turisme
Rural.

* Dr. Catheryn Khoo, Torrens University Australia, per Em-
powering Rural Women Tourism Entrepeneurs in Latin
America with Digital Competencies.

* The Erasmus Knowledge Centre for Film, Heritage and
Tourism (FIHETO).
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Premis fora de concurs

Premi Els 3 Pioners

Aquest premi, creat conjuntament entre la CETT Fun-
dacio, la Fundacié Jordi Comas Matamala i la Fundacio
Climent Guitart, reconeix aquelles persones o institucions
que, des de qualsevol ambit, han sigut precursores i han
contribuit al desenvolupament i la millora del turisme de
Catalunya. Aixi, cada fundacié atorga un premi a les tres
persones pioneres.

En aquesta edicid, la CETT Fundacid va lliurar el seu
premi a la Sra. Carme Ruscalleda, xef i propietaria del Res-
taurant Sant Pau a Sant Pol de Mar.

Nascuda a Sant Pol de Mar el 1952, Carme Ruscalleda
s’ha convertit en una xef de referencia a Catalunya, desta-
cant per la seva innovacié i la preservacié de la cuina tra-
dicional catalana, incloent-hi el vessant saludable. Va ser
la primera a aconseguir 3 estrelles Michelin i en total n’ha
sumat 7, obtenint en 2023 el reconeixement de doctora
honoris causa per la Universitat de Barcelona.

Premi Mass Media del CETT

Atorgat al programa La Travessa de 3cat, Aguacate &
Calabaza Films per donar visibilitat al bon turisme, la sos-
tenibilitat, el patrimoni cultural i natural del pais.

Premi Alimara CAT

Coorganitzat amb la Generalitat de Catalunya, va dis-
tingir a Cava Bertha pel seu projecte Enoturisme amb rea-
litat virtual.



Premi de I’'alumnat del CETT

Entre totes les candidatures presentades a concurs,
I'alumnat del CETT va distingir la campanya del Cub de
Vela La Ballena Alegre, Una experiencia sostenible, els es-
deveniments esportius com a eina de sensibilitzacié me-
diambiental.

Premi Alimara Especial del CETT

Atorgat al Grup Julia, amb motiu dels seus 90 anys
d’historia i d’experiencia en el turisme. El Grup Julia des-
taca per la seva capacitat d’innovacié i adaptacio, mante-
nint I'esséncia d’empresa familiar i una visié centrada en
la perdurabilitat. Amb més de 1.400 persones empleades
i una amplia xarxa de collaboradores, és un pilar clau en
el sector, reconegut per la seva contribucié al turisme i
recentment incorporat a la Taula de Turisme d’Espanya.
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Diputacio
Barcelona

®

Coorganitzat juntament amb la Diputacié de Barcelo-
na, el CETT Smart Tourism Summit s’erigeix com un entorn
unic per compartir solucions practiques als reptes i les
oportunitats que presenta el nou paradigma de la digi-
talitzacio, la innovacid i el marqueting. En la seva primera
edicid, la tematica central va estar “Tendéncies tecnolo-
giques aplicades al customer journey del Turista”. Aixi, a
través de ponéncies de la comunitat experta i estudis de
cas, s'exposen les férmules d’adaptacio als canvis tec-
nologics per oferir un costumer journey personalitzat i
enriquidor.

La cita va fusionar I'esfera publica amb la privada a tra-
vés de la participacio institucional de ponents com Abi-
gail Garrido, diputada delegada de Turisme a la DIBA; el
Sr. Carlos Romero Dexeus, director d'investigacio, desen-
volupament i innovacié de SEGITTUR; Anna Séanchez, cap
de l'oficina de Marqueting de la Diputacié de Barcelona; i
Eva Esplugues, del Consorci de Turisme; aixi com amb les
intervencions d’Elena Mufioz (Only You Hotels), Toni Mas-
caro (eMascard), Lluc Guarri (Roca Salvatella), Rafael Jorge
(Growtur) i el professorat del CETT-UB.

El CETT Smart Tourism Summit Barcelona va presentar,
en format de cimera, les tendéncies que marquen el full
de ruta del sector a partir de projectes i casos diferen-
cials, amb la innovacié i la digitalitzacid com a elements
clau per a contribuir a la regeneracié d'un sector turistic
que fomenti practiques respectuoses amb el medi am-
bient i les comunitats locals.



Amb la Trobada Gastronomica el CETT-UB s’ha conver-
tit en un espai d’enllag entre I'alumnat que es prepara per
a formar part del sector gastronomic i professionals de
la cuina, el servei de restaurant i la recerca gastronomi-
ca. Els seus objectius principals sén viure la realitat de la
gastronomia professional en un entorn pedagogic i po-
sar I'alumnat en contacte directe amb I'activitat dels seus
protagonistes.

Ledicio de 2024, amb el titol “La intelligéncia artificial
(IA) en la Gastronomia: Explorant 'impacte en el futur gas-
trondmic”, va obrir el debat sobre com la IA s’ha convertit
en una eina que pot ajudar a incrementar I'eficiéncia: des
de la produccié agroalimentaria, passant per la industria,
els restaurants, aixi com les experiencies turistiques. De
la mateixa manera, va mostrar exemples d’aplicacio exis-
tents i possibilitats futures.

La cita va comptar amb experts en cuina de diferents
disciplines com Oriol Castro, xef del Restaurant Disfrutar;
Lluc Guarro, Digital Business and Innovation Director de
Roca & Salvatella; i Carles Gaig, propietari i cap de cui-
na de I'establiment familiar Can Gaig com a padri, entre
daltres.

Més informacié:

6l

Amb motiu de les eleccions al Parlament de Catalun-
ya del passat 12 de maig, I'Observatori CETT 2024, amb
el titol “Present i futur del turisme a Catalunya”, va reunir
representants de les principals forces politiques amb re-
presentacio parlamentaria per debatre sobre el futur del
turisme a Catalunya.

El turisme és un dels principals motors economics del
pais i un aspecte clau en la definicié de la Catalunya del
present i del futur. Per a poder tractar tots els temes que
I'ocupen, el debat va constar de tres blocs: sostenibilitat
i canvi climatic, mobilitat i estructures, i imatge turistica
de la destinacid. Aixi, es va aconseguir fer una imatge pa-
noramica al sector de cara a les eleccions.

Al debat van participar, en ordre de representacio par-
lamentaria, els i les seguents portaveus:

* Eva Menor, Partit dels Socialistes de Catalunya

* Jordi Orobitg, Esquerra Republicana de Catalunya
* Joan Canadell, Junts per Catalunya

* Manuel Acosta, VOX

* Eloi Reddn, Candidatura d’Unitat Popular

* Enric Barcena, Comuns Sumar

¢ José Maria Cano, Ciutadans

» Angels Esteller, Partit Popular

Més informacié:



Memoria 2023-2024 EL CETT, PUNT DE TROBADA DEL SECTOR

Reptes estratég]._ns
del Turismaa . |
Catalunya

i

&ous
(~— ESMORZARS

= 'DETURISME Tde desembre de 2023 | 000

Digitalitzacid
del sector turistic
Casos d'axit

(5 LN
(—— ESMDRZARS
s E TURISME

31 cho rrililg e 2024 | 9:00 h

Esmorzars de Turisme

El 2022 el CETT i Foment van establir una collaboracié
per promoure un turisme responsable, sostenible, innova-
dor i connectat que aporti valor a la societat i salvaguardi
la competitivitat i lideratge dels interessos empresarials
dels sectors que conformen la cadena de valor. Aixi, con-
juntament, celebren dos Esmorzars de Turisme a l'any.

Les sessions reuneixen la direccio, els comandaments
intermedis i professionals experts d’empreses i adminis-
tracions publiques i aborden temes lligats al desenvolu-
pament del turisme, I'hoteleria i la gastronomia. Durant el
curs 2023-2024 van tenir lloc dues trobades:

Quarta edicié

La quarta edici¢é dels Esmorzars de Turisme va tractar
els desafiaments del sector turistic a Catalunya. La tro-
bada va abordar questions com la millora de la mobilitat i
connectivitat, tant a escala nacional com internacional, la
gestio de I'estacionalitat turistica i la professionalitzacio,
en un debat moderat pel doctor i director académic de
la Catedra UB de Turisme, Hoteleria i Gastronomia CETT,
Eugeni Osacar.
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Cinquena edicié

La cinquena edicié dels Esmorzars de Foment va des-
tacar una aposta clara per la digitalitzacioé de les empre-
ses turistiques, incloses les pimes, com també per la
millora en la sostenibilitat del model turistic. La trobada
va explorar casos d'exit sobre com la tecnologia i la in-
novacio transformen el turisme en una taula moderada
director académic de la Catedra UB de Turisme, Hoteleria
i Gastronomia CETT, Eugeni Osécar.

Observatori Turisme Rural

L'Observatori de Turisme Rural (OTR) va presentar la
seva investigacid de 2023 en el marc del FITURNext, la
plataforma de Fitur dedicada a la promocio de bones
practiques turistiques. LOTR és el projecte de recerca de
turisme rural més gran d’Espanya, impulsat pel CETT-UB
conjuntament amb EscapadaRural. La iniciativa abor-
da dues arees de recerca: la demanda del viatger rural i
I'oferta, a escala estatal, d’allotjaments rurals.

Els resultats d’aquest any indiquen que el turisme rural
va viure un any de consolidacid, assolint una penetracio
del 45%, la qual cosa suposa un creixement de 2,5 punts
respecte a l'any anterior. L'informe destaca el potencial
del turisme rural com a palanca per desestacionalitzar el
turisme i per generar creixement econdmic a les desti-
nacions.

D’altra banda, I'informe detecta sis tendéncies en el tu-
risme rural: el seu Us com a complement vacacional, pers-
pectives de creixement positives per al 2024, I'interes per
a coneixer pobles i tradicions com a primera motivacio,
la cerca de confort amb extres, eleccié com a turisme de
refugi climatic i propensié a reserves d'ultima hora.



AN Reunié de membres afiliats de TONU
.-" Turisme

ITIN Tuunsm En el marc de la 121a sessio del Consell
Executiu d’'ONU Turisme, el CETT va aco-
llir el dilluns 10 de juny la reunié Affiliate
Members’ Global Networking Session, de la qual la Maria
Abellanet i Meya, presidenta del CETT, és membre de la
junta directiva. Va ser una jornada dedicada al networking
i 'intercanvi d’idees, projectes i coneixements amb altres
membres afiliats de tot el mon.

La jornada va comptar amb l'assistencia de lon Vilcu,
director del departament de Membres Afiliats de I'ONU
Turisme, i Mar de Miguel, presidenta de la Junta Directiva
de Membres Afiliats. La cita va ser una ocasié per presen-
tar el projecte del CETT-UB, amb especial focus en la re-
cerca aplicada del CETT, la col'laboracié public-privada a
través de la catedra, i I'hnotel universitari.

Presentacié del Compromis Nacional per un Turisme
Responsable

El CETT va acollir la presentacié del Compromis Na-
cional per un Turisme Responsable, I'eina que permet
implementar un nou model turistic ambientalment res-
ponsable, socialment just, territorialment equilibrat i re-
connectat amb elements identitaris del pais. A l'acte, la
Sra. Marta Domenech Tomas, directora general de turis-
me de la Generalitat de Catalunya -fins al setembre de
2024-, va exposar els punts principals de I'eina, aixi com
els seus objectius principals: la lluita contra el canvi clima-
tic, la preservacio de la biodiversitat, 'accés universal a
les destinacions, la millora de la qualitat de I'ocupacid i la
descarbonitzacio de I'economia.
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Situat a la zona de Mundet de Barcelona, el
Campus CETT té 33.637 metres quadrats i pro-
porciona una experiéncia d’aprenentatge acti-
va i Unica a lI'alumnat:

* Aules teoriques
El CETT disposa de 30 aules tedriques, tres de les quals
sén polivalents, amb una capacitat mitjana de 40 alum-
nes.

* Aules técniques
El centre disposa de 12 aules técniques, d’Us especific
tant per a la formacio practica vinculada a la gastrono-
mia i la restauracio com per a la recerca. En destaquen
I’Aula Cuina Dolga, diverses Aules Tecno-Culinaries,
Aules Sommelier, I’Aula Sensorial, 'Espai Gastronomic...
a més del Taller de Restauracio, el Taller de Cuina, I'Aula
d’Elaboracions i I’Aula Oberta de Cuina.

* Aules d’informatica
Es disposa de 4 aules d’'informatica, amb una capacitat
total per a 86 alumnes.

* Altres aules i espais
Destaquen les Aules Cuina Demostracid, I'Espai UB-Bu-
llipedia, 'Espai dels Sentits i 'Espai de Creativitat i
Innovacio.

* Centre de Recursos
Amb una sala de treball amb 23 ordinadors, una sala
gran amb capacitat per a 100 persones i amb 12 ordina-
dors, i I'Espai Eidos, pensat per fomentar la creativitat.
El portal de consulta esta integrat al Centre de Recur-
sos per a 'Aprenentatge i Investigacié de la Universitat
de Barcelona (CRAI). En aquests moments, des del
Centre de Recursos Gaspar Espufia es pot accedir
als serveis de consulta del CRAI, tant pel que fa a les
cerques de bibliografia com als recursos i les revistes
electroniques.
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També acull les empreses propies d’aplica-
ci6 del Campus CETT (Hotel Alimara Barcelona
i Agora BCN).

* Serveis de restauracio:
- Forum
- Aula Restaurant
- Restaurant Summum (Hotel Alimara)

* Altres espais:
- Sales de tutoritzacié per a estudiants
- Sales de professorat

—a— EL CAMPUS CETT

“T 33.637 m?

CETT + Agora + Hotel Alimara
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Empreses d’aplicacié

El Campus del CETT-UB és unic en I'ambit internacio-
nal perque integra diverses empreses propies del CETT
implicades estretament amb el projecte formatiu. Una de
les principals raons de ser d’aquests centres d’aplicacid
i transferencia de coneixement és donar suport a I'apre-
nentatge i facilitar que I'alumnat faci part de la seva for-
macioé practica en aquestes empreses.

En aquests centres d'aplicacié i transferéncia de co-
neixement, els responsables dels diferents departaments
tenen la funcid paral-lela de fer de tutors d’aquesta forma-
cio per completar el projecte pedagogic del CETT.

1- Hotel Alimara
2- Residéncia Agora

HOTEL ALIMARA

Situat al Campus CETT, I'Hotel Alimara és un hotel de 4
estrelles integrat al Campus CETT com a hotel universitari.

Posicionat en el Top Ten d’Hotels MICE (Meetings In-
centives Conferences Events) de Barcelona, ofereix a la
seva clientela experiéncia i qualitat en tots els seus ser-
veis. Disposa d’unes grans instal-lacions, amb jardi, terras-
sa i salons per a tot tipus de serveis.

Creat I'any 1995, I'Hotel Alimara té 156 habitacions ex-
teriors, 16 de les quals son junior suites. Les seves sales
de reunions (fins a 20) tenen una gran capacitat i versatili-
tat, ja que es poden adaptar a reunions de 560 persones,
mentre que als seus salons es fan reunions i banquets de
tot tipus.
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@ hotel alimara

Experiéncies per a la comunitat

* Rebranding. LU'Hotel Alimara ha executat un rebranding,
tan fisic com digital, que el posiciona com un hotel uni-
versitari de referencia, que impulsa el talent en turisme
i hoteleria, i que alhora impacta en els hostes a través
d’experiéncies memorables. Aquests canvis s’han han
materialitzat en forma d’un renovat codi grafic, una nova
web, i un manifest que vertebren la nova etapa de I'Hotel
Alimara.

* Nous espais d’innovacid. L'hotel ha renovat un dels
seus espais de reunions per crear els CETT Living Labs,
noves sales modulars destinades a reunions corporati-
ves i a ser escenari de les accions de I'hotel universitari,
que substitueixen a l'antic sald Barcelona. Els nous es-
pais busquen crear un ambient que fomenti I'interaccio
i estan equipats digitalment amb les ultimes solucions
audiovisuals.

* Wedding Night. Es va celebrar al mes d’octubre una
nova edicioé del showroom de bodes de I'Hotel Alimara
que mostra tota I'oferta de I'establiment per organitzar
un casament. Durant la jornada, les persones interesa-
des van visitar els salons i el jardi vestits per un casa-
ment, i van degustar plats dels menus per celebracions.
Tot en un ambient relaxat amb sessio de DJ, en el que
també van poder coneixer possibles partners en un mi-
nimarket de fotografs, floristeria o pastisseria.
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* Les Nits a la Fresca. Durant el mes de juliol, I'Hotel Ali-
mara va proposar una experiencia gastronomica unica
acompanyada de musica en directe. Combinant artis-
tes que fusionaven el soul, I'R&B o la rumba, les Nits a
la Fresca sén un esdeveniment que convida a celebrar
qualsevol ocasio especial.

*loga Alimara. Aquesta iniciativa ofereix als hostes de
I'hotel una classes de ioga gratuites. Les sessions les ins-
trueix el professor Xevi Dorca, titulat en loga Hatta Vinya-
sa, cada divendres, de 8 a 9 del mati per a tots els clients
de I'hotel i professionals del Campus CETT.

IOAGA
L’ALIMARA

COMENGA EL DIA
DE LE MILLOR MARERA!

hotel alimara
SUmnimm

SOPAR + MUSICA EN DIRECTE | A dustinn de i

11/07 18/07 25/07
GINIEMAI CANELA N'DRAMAL SOPHWAY

Folk Soul Soul REES

Prou 4.2 €

Bawewrva: -mmn;rum\:rlmlmmm
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Hotel Universitari

Learning pills

Les Learning Pills, o capsules formatives, ofereixen a
I'aumnat del CETT l'oportunitat de passar un breu periode
de temps (entre 2 i 4 hores) com a observadors a I'hotel,
sota la supervisi¢ d’un responsable designat. Aquesta es-
tratégia consisteix a “aprendre mirant” i consta d'un pe-
riode de formacio en qué I'alumnat té 'oportunitat d’ob-
servar un professional de I'Hotel Alimara durant la seva
jornada laboral que li permet familiaritzar-se amb les tas-
ques i aprendre a través de I'observacid.

Recerca a I’hotel universitari

* Primera publicacié cientifica. El Dr. Oriol Anguera-Torre-
Il, professoriinvestigador del CETT, i el Dr. Juan Luis Nico-
lau, de Virginia Tech, han publicat a la revista International
Journal of Hospitality Management el primer article en-
marcat dins el projecte d’hotel universitari. La publicacio
questiona l'eficiencia de la gestid del preu dels esmor-
zars a la industria hotelera i aporta solucions per dinamit-
zar els serveis hotelers més enlla de la restauracid.

* Projectes Gastrosense. El Restaurant Summum ha es-
tat un dels escenaris principals de I'innovador projecte
Gastrosense, un pioner estudi que revoluciona I'expe-
riencia gastrondmica integrant neurociencia, tecnologia
i disseny multisensorial. Examinant aspectes claus com
la illuminacid, la decoracié i la distribucié d’ambients i
espais, el projecte busca optimitzar al maxim I'experién-
cia de clien al sector de la restauracio.
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Residéncia Agora BCN

La Residéncia Agora BCN incorpora instal-lacions i ser-
veis de qualitat adequats per a I'alumnat universitari, el
professorat i collectius academics, en un entorn natural,
tranquil i agradable, i un ambient internacional, i amb una
bona comunicacié amb el centre de Barcelona i les diver-
ses universitats de la ciutat, mitjangant el transport public.

* El curs 2023-2024 la Residéncia Agora BCN va assolir 397
residents. D’aquests, el 48,61% eren residents de curs
complet i un 51,38% de curta estada.

* La taxa d'ocupacié anual de la residéncia ha estat del
85,45%.

e Durant el curs 2023-2024, s’han invertit més de 330.000
euros per a la millora de les seves installacions.

La residencia, un collegi major adscrit a la Universitat
de Barcelona que també és la seu de CETT Fundacid, dis-
posa de 220 habitacions, entre habitacions individuals i
dobles, totalment equipades per garantir una estanga
confortable.

Gracies als serveis i equipaments d’alta qualitat que
s’hi ofereixen, els residents poden centrar-se en I'exit dels
estudis: menjador amb una oferta gastronomica variada
i equilibrada, zones comunes, gimnas, sales polivalents,
sala d’estudi, sala d'ordinadors, jardi i area d'esports, en-
tre d'altres.
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Com a empresa propia d'aplicacié practica de I'apre-
nentatge del Campus CETT, Agora BCN contribueix al
desenvolupament de coneixement expert que es trans-
fereix a I'alumnat i al sector empresarial.

/-
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Activitats destacades

residéncia
universitaria
internacional

*Xerrada sobre Igualtat de Génere. La residéncia
Agora va acollir una xerrada sobre igualtat de génere a
carrec de Nuria Abellan i Marta Salvador.

*Sant Jordi a la residéncia. La diada de Sant Jordi
també s’ha celebrat a la Residéncia Agora BCN. S'ha fe-
licitat la jornada als seus residents amb punts de llibre
del Campus CETT i amb senyalitzacio de la festivitat als
espais fisics.

* Celebracié final de curs. La residéncia Agora BCN va
celebrar el final de curs amb una festa i un sopar I'aire
lliure.






Alumni

CETT Alumni és una xarxa de professionals
del sector turistic, gastronomic i hoteler amb
un nexe comu: el CETT. Es un punt de trobada
per a tot I'antic alumnat del CETT.

Els seus principals objectius sén:

* Promoure el permanent desenvolupament professional
de les persones associades a tots nivells. Aixi se'ls afavo-
reix I'accés al mon laboral, la promocio professional i la
formacio continua.

* Fomentar la creacié d’un marc idoni per a I'intercanvi
dels coneixements i experiéncies entre I'antic alumnat;
oferint-los CETT Alumni com a nexe d’unié que assegura
un espai comu de coneixement compartit i creixement
mutu.

* Facilitar I’aprenentatge constant i el networking a tra-
vés de I'acompanyament professional, activitats, esde-
veniments, mentoring, contactes amb empreses colla-
boradores, entre altres. CETT Alumni vol ser un centre
d’opinid i influéncia sobre I'entorn turistic, hoteler i gas-
trondmic.

* Establir acords amb altres entitats, afavorint sinérgies
que generin valor a I'antic alumnat associat.
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Junta directiva de CETT Alumni

Presidenta
Anna Albuixech Vila. Directora general de Ohla
Boutique Hotels

Vicepresident
Damia Serrano Miracle. Director de Marqueting
d’Experiéncies i Recerca en Agéncia Catalana de Turisme

Tresorera
Elisabet Ferrer Ferndndez. Directora general del CETT

Secretari
Alvaro Arrieta Valle. Director del Master Oficial de
Direccio Hotelera i de Restauracio

Vocals

* Pol Payet San Cristdbal. Business Development at
Comercia Global Payments | Acquiring, ePayments &
Digital Transformation

* Roger Massana Ventura. Responsable d’Investigacio,
Innovacié i Desenvolupament Culinari a UDON

* Miriam Séanchez-Arévalo Yafiez. Directora d’'operacions
a Camarasa Fruits (fins a meitat d'any)

* Cristina Marin del Hierro. Coordinadora
d’esdeveniments a Grup Eventoplus (fins a meitat d’any)
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Xifres de CETT Alumni

+de 22.000

Alumni
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Alumni

Activitats

El CETT Alumni organitza diferents activitats durant tot
el curs escolar, del 2023-2024 destaquen les seglents:

CETT Alumni Talks

Al mes d’abril la comunitat Alumni va participar en la
sessiod “Els perfils professionals, la clau de I'eleccid”, del
Grau de Ciencies Culinaries i GastronoOmiques. Aixi, Victor
Herrera, Jesus Chavez, Ariadna Poch i Adriana Tomas van
compartir amb I'alumnat de primer i segon la seva trajec-
toria professional i van oferir consells i recomanacions.

Afterworks Alumni

Al mes de juliol es va celebrar I'afterwork CETT Alumni
a I'Ohla Eixample sota el titol Vols aprendre dels erros?
Va ser una oportunitat Unica enfocada a I'aprenentatge a
través dels errors de la ma de grans ponents com Joan
Biel, director d'operacions de Sensacions Gastronomy &
Emotions; Montserrat Anda, CEO de Barcelona Art of Tra-
vel; i Eduard Baviera, director i fundador de ThinkPaladar
- Food Delivery Growth.

La seva experiéncia i saviesa va oferir una nova pers-
pectiva sobre el mén professional i personal, i va demos-
trar la qualitat i valor de la comunitat d’antic alumnat. A
meés, va ser una ocasio per crear noves connexions de ne-
tworking que portaran a futures collaboracions i amistats.

Reviu I’Afterwork:
https://youtu.be/NzP2U_3wFv8



G

Alumni

Workshop circuit

CETT Alumni va proporcionar un Workshop Circuit on-
line sobre Intelligencia Artificial aplicada als sectors del
turisme, hoteleria, restauracio, oci i esdeveniments. Aixi,
va incloure 3 sessions, cadascuna d’elles enfocada al seu
respectiu sector.

CETT Wanderlust

El curs 2023-2024 es van recuperar els CETT Wander-
lust, una iniciativa d’entrevistes a alumni residents a I'es-
tranger. L'accié es va dur a terme amb tres exalumnes:

* Victor Laiseca, Alumni del Grau de Turisme i del Tecnic
de Cuina-Gastronomia i Serveis de Restauracio, director
of Mixology at Iberostar Group i Entrepreneur a Méxic.

* Marina Perez Gamisel, Alumni del Grau de Turisme, agent
de viatges a Wakea TravelCat i resident a Australia en el
moment de I'entrevista.

* Adid Noe Martinez, Alumni del Master Universitari de Di-
reccié d’Empreses turistiques, housekeeping manager a
The Beekman, Thompson Hotel (Nova York).
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Alumni del mes

Aquesta iniciativa va destacar 8 Alumni durant el curs
2023-2024.

* Novembre 2023: Miriam Roig, revenue manager a Hotel-
sDot. Alumni del Grau de Turisme i del Master Universita-
ri de Direccid Hotelera i de Restauracio.

* Desembre 2023: Josep Juhé, sommelier guanyador del
VIIl Ruinart Sommelier Challenge. Alumni del Diploma
Superior de Sommelier.

* Gener 2024: Pau Sintes, emprenedor i guanyador de
I'European Young Chef Award 2022. Alumni del Grau de
Ciéncies Culinaries i Gastronomiques.

* Febrer 2024: Montse Juvés, responsable de revenue i
del desenvolupament del negoci d'estades curtes de
RESA. Alumni del Grau de Turisme i del Master de Gestio
d’Empreses Turistiques.

* Mar¢ 2024: Nuria Martinez, events manager a Aticco.
Alumni del Grau de Turisme.

¢ Abril 2024: Eduard Baviera, CEO de ThinkPaladar. Alumni
del Master Universitari de Direccio Hotelera i de Restau-
racio.

* Maig 2024: Viceng Fernandez, director del Camping Be-
lla Terra de Blanes. Alumni del Tecnic d’Empreses i Acti-
vitats Turistiques

» Juny 2024: Maria lzabela Papurica, Chargeback a Visa-
gov. Alumni del Grau de Turisme.
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Xerrades Alumni
Membres d’Alumni del Grau de Ciencies Culinaries i
Gastronomiques comparteixen la seva experiéncia, els

seus aprenentatges i donen consells a I'alumnat:

* Victor Herrera - Cuina justa - director d’Operacions Fun-
dacio Cassia

* Jesus Chavez - Hotel Intercontinental - Pastry Chef

* Ariadna Poch - Turrons i Mel Alemany - Responsable de
Qualitat

* Adriana Tomas - An Grup - Técnic en Seguretat Alimen-
taria i Sostenibilitat

Articles i contingut d’interés

* Josep Juhé, Alumni del Diploma Superior de Sommelier,
ens va fer una recomanacié de vins per Nadal: “Experién-
cia sensorial que transformara les nostres celebracions
nadalenques!”.

e Pau Sintes, Alumni del Grau de Ciéncies Culinaries i
Gastronomiques, ens va explicar amb un video com fer
un “Tortell de Reis”.
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Assemblea anual d’Alumni

L'’Assemblea anual d’Alumni, amb la participacié dels
membres de la junta directiva i els Alumni Premium, va
abordar les estadistiques i la memoria anual de les activi-
tats del curs. De la mateixa manera, es van presentar les
noves iniciatives a implementar i es va compartir la visid
de futur de CETT Alumni.

D’altra banda, va reafirmar els seus objectius: aportar
major valor a la comunitat, potenciar el desenvolupament
del talent i consolidar un espai de reflexio, dialeg i inter-
canvi de perspectives sobre el sector.

Difusio propia

CETT Alumni disposa de la seva xarxa de difusié d'infor-
macio (activitats, actes i trobades, networking, propostes
formatives, ofertes laborals...) per 'alumnat associat, des-
tinada tant a potenciar la relacio entre I'antic alumnat del
CETT com a la creacié d’una xarxa de professionals del
sector.

A les seves xarxes socials, s’ha aconseguit un incre-
ment de seguidors respecte al curs passat, assolint les
seglents xifres a finals del curs 2023-2024:

o) 1.089
in 1.510
X 1.086

seguidors
a Instagram

seguidors a
Linkedin

seguidors a

x
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El CETT disposa d’una amplia preséncia
publica gracies als seus diferents actes i esde-
veniments, aixi com per la tasca dels i les pro-
fessionals de I'equip, que aporten contingut
rellevant i expert per al sector del turisme, I’ho-

teleria i la gastronomia.

ara.cat

& tve

viAempresa

o by mpraar 8 Cacshanys
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Preséncia als mitjans

Pel que fa a la preséncia als mitjans de comunicacid,

el CETT ha consolidat la qualitat de les aparicions per
obtenir ressd en mitjans de referéncia. La repercussio
mediatica ha tingut lloc tant en mitjans especialitzats en
els ambits del turisme, I'hoteleria i la gastronomia com
en mitjans de caracter generalista.

IMPACTES A PREMSA

285

online i escrita
el curs 2023-2024

\0/

PUBLICACIONS PER CANAL

205 78

premsa premsa
online escrita

PUBLICACIONS PER TEMATICA

145 | 78

Turisme i Cuinai
Hoteleria Gastronomia
Marquetingi altres

Esdeveniments
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Titulars destacats

* “Reconeixement a Carme Ruscalleda als CETT Alimara”,
La Vanguardia. Impacte amb relacioé a la 39a edicié dels
Premis CETT Alimara.

* La llivienca Maria Abellanet i Meya, entre els 150 profes-
sionals més influents en el sector del turisme estatal,
Ajuntament de Llivia. Article protagonitzat per la Dra.
Maria Abellanet i Meya, directora del CETT, en ser esco-
llida, per tercer any consecutiu, entre els i les 150 pro-
fessionals més influents en el sector del turisme estatal.
http://llivia.org/cat/noticies/la-llivienca-maria-abellanet-
i-meya-entre-els-150-professionals-mes-influents-en-el-
sector-del-turisme-estatal.html

* “El sector turistico pide una hoja de ruta para avanzar
en la transiciéon sostenible”, Europa Press. Impacte amb
relacié al quart Esmorzar de Foment.
https://www.europapress.es/catalunya/noticia-sec-
tor-turistico-pide-hoja-ruta-avanzar-transicion-sosteni-
ble-20240603115847.html

* “Seis tendencias en el turismo rural que han llegado
para quedarse”, Hosteltur. Impacte en relacio amb ['In-
forme de Turisme Rural.
https://www.hosteltur.com/161664_seis-tenden-
cias-en-el-turismo-rural-que-han-llegado-para-quedar-
se.html

* “Marta Cortizas, Millor Sommelier de Catalunya 2024",
La Manyana. Impacte amb relacié al premi a I'alumni del
CETT Marta Cortizas.
https://lamanyana.cat/marta-cortizas-de-can-roca-mi-
llor-sommelier-de-catalunya/

* Eugeni Osécar ens trasllada als escenaris en els quals
s’ha rodat ‘El 47’
https://www.ondacero.es/emisoras/catalunya/noti-
cies/2509-ciutat-dia-espectador_2024092566f40fa8fc-
f7b30001410a2f.html
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COMEIX L'ACTUALITAT DE LLIVIA

L Bivinaca Maria Absflarat i Meya, sntre o 158 pralh
ad ealhataln din o pein B raame dalilal

kI sector turistico pide una hoja de ruta para
avanzar en la transicion sostenible

b e By BRI

EARCELDRA 3 Jun. [ELRIDPS FRESS]

Marta Cortizas, de Can Roca, millor sommelier
de Catalunya
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Xarxes socials

Les xarxes socials sén un altaveu per arribar als dife-
rents publics del Campus CETT.

Aquest curs 2023-2024, com a novetat, hem imple-
mentat un programa d’ambaixadors/es, InfluenCETT, que
transmet al dia a dia del campus des del punt de vista de
’'alumnat. Adriana Collado, alumna del Grau de Turisme,
i Jimena Ramos, alumna del Grau de Ciéncies Culinaries
i Gastronomiques ens han acompanyat en aquest cami
donant per donar veu a I'alumnat del Campus CETT.

f 15.651
in 6.698
12.955

X 4.477
wid 979

seguidors
a Facebook

seguidors a LinkedIn
Grup CETT

seguidors
aInstagram

seguidors a X

seguidors a
YouTube

Acords i participacions

Renovacié de I’acord amb la Diputacio de
Barcelona

El 25 d'abril es va procedir a la signatura del nou con-
veni amb la Diputacié de Barcelona (DIBA). Aquest acord
dona continuitat al compromis iniciat en 2022 d'impulsar
conjuntament projectes per promoure la professionalit-
zacid i coneixement dintre del sector turistic, aixi com la
promocié del turisme gastrondmic.
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Claster AMBIT

EI CETTi el Cluster AMBIT, I'entorn en que professionals
i empreses de 'habitat i contract comparteixen inquietud
i collaboren en activitats i projectes, van signar un acord
de collaboracié per impulsar un sector turistic, gastrono-
mic i hoteler més sostenible.

Mujeres en Gastronomia

El CETT i Mujeres en Gastronomia, un moviment col-la-
boratiu que impulsa la visibilitat de les dones en la gastro-
nomia, han signat un acord per potenciar el talent femeni
i garantir la igualtat en el sector gastrondmic.

Renovacioé del conveni de la Catedra UB de
Turisme, Hoteleria i Gastronomia CETT

Noves formacions curtes per Tourism Online
Academy

En continuitat de I'acord del CETT amb la Tourism On-
line Academy per oferir cursos a la plataforma educativa
creada per ONU Turisme, el CETT va crar tres noves forma-
cions en linia gratuites i subtitulades a 'arab.

* Estrategies de venda, gestidé dels canals de distribucid i
la reputacio online hotelera.

* Seguretat i higiene dels aliments, manipulaci¢ d’ali-
ments, APPCC, tipus i métodes de coccid.

* Talls de cuina, fons i sofregits basics de cuina.
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Activitat Institucional

Participacio al Congrés Girocamping PRO

La Dra. Maria Abellanet i Meya, presidenta del CETT, va
participar en una taula rodona sobre I'encaix entre I'oferta
i la demanda dels professionals en el sector turistic em-
maarcada en el congrés Girocamping PRO. Per la seva
banda, Javier de Diego, Corporate and Career Services
Director del CETT, va donar la ponéncia “El talent com a
valor diferencial de negoci”. El congrés va posar de ma-
nifest els esforgos gironins per desestacionalitzar el turis-
me i millorar la seva sostenibilitat.

Membres de I’Acte de reconeixement de les
catedres de la UB

La Dra. Maria Abellanet i Meya i el Dr. Eugeni Osacar
van assistir a I'acte de reconeixement de les catedres de
la UB, que va reconeixer la contribucié d’aquestes a la
docéncia i la recerca.

Participacio al Tourism Innovation Summit -
Sevilla

La Dra. Maria Abellanet i Meya, presidenta del CETT, va
ser la moderadora de la taula rodona “El turismo en una
dimensién global” on es va analitzar com les tendéncies
internacionals, la cooperacié entre destinacions i la ges-
tié de crisi influeixen en el turisme mundial.

El Sr. Carles Vilarubi visita el CETT

El president de "Académia Catalana de Gastronomia
(ACGN), el Sr. Carles Vilarrubi, va fer una visita a les ins-
tallacions del CETT-UB per tal de coneixer el projecte
educatiu.
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La Sra. Maria Eugenia Gay visita el CETT

La tinenta d'alcalde de I'Ajuntament de Barcelona,
Maria Eugenia Gay va visitar el CETT al mes de gener i va
destacar “El vostre lideratge, innovador i transformador,
us ha convertit en un agent de canvi en el sector i en un
referent en la formacié de les noves generacions”.

Visita de I’equip de I’Ajuntament de Barcelona

El mes de febrer el nou equip de l'area d’economia i
promocié turistica de I'’Ajuntament de Barcelona visitar el
CETT amb l'objectiu de reafirmar el compromis del CETT
amb i la importancia de la formacid. Aixi, es van reunir
amb la Dra. Maria Abellanet, presidenta del CETT, i I'Elisa-
bet Ferrer, directora general.

Homenatge al Sr. Narcis Coll i Frigola per més
de 50 anys de contribucié al CETT

El mes de marg es va celebrar un acte homenatge al
Sr. Narcis Coll i Frigola, soci del CETT, qui va deixar el seu
carrec com a conseller del CETT en favor de la seva neta
Maria Coll Barneda. Vinculat al naixement i creixement del
centre al costat de Gaspar Espufia, el Sr. Coll ha estat un
exemple d'integritat, saviesa, vocacié de servei i genero-
sitat. Amb una dilatada trajectoria al sector turistic, tant
des del vessant privat com public, deixa en el CETT una
gran empremta, sobretot en la preservacié dels valors del
centre.

81

El Sr. Mateu Hernandez visita el CETT

El mes d’abril, el director general de Turisme de Bar-
celona, el Sr. Mateu Hernandez, va visitar el CETT amb la
Dra. Maria Abellanet i Meya, presidenta, i I'Elisabet Ferrer,
directora general. Conjuntament, van abordar eixos de
treball com el turisme literari, la promocié de Barcelona
com a ciutat académica o els grans esdeveniments.
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El CETT participa en el 12& Congrés Mundial
de Turisme de Neu, Muntanya i Benestar

La Dra. Maria Abellanet i Meya, directora del CETT, va
posar en relleu la importancia de la formacio per a afron-
tar els reptes del turisme en el 12¢ Congrés Mundial de
Turisme de Neu, Muntanya i Benestar, organitzat pel Go-
vern d’Andorra i ONU Turisme en collaboracié del Comu
d’Encamp.

El CETT recolza Catalunya com a Regié
Mundial de la Gastronomia 2025

La Dra. Maria Abellanet i Meya, presidenta del CETT, i
Nan Ferreres, directora de I’'Escola Técnica Professional,
va assistir a 'esdeveniment de sortida de la campanya
d’adhesions al projecte Catalunya, Regié Mundial de la
Gastronomia 2025 en representacié del centre. Aixi, fan
refermar el suport a aquesta iniciativa i el reconeixement
del valor de la gastronomia catalana, una part essencial
del nostre model turistic per la seva excellencia, innova-
cio i autenticitat.

Visita al Consolat General de la Republica
Popular de la Xina a Barcelona

Amb l'objectiu de cultivar la relacié entre el CETT i el
cos consular xinés habilitat a Barcelona, la Dra. Maria Abe-
llanet i Meya i David Peguero es van reunir amb la dele-
gacié consular de la Republica Popular de la Xina, repre-
sentada pel consol general en funcions, el Sr. Hu Aimin, i
la consol en educacio, la Sra. Zhang Yan. A la reunid es van
tractar temes d'interés per I'alumnat xines que forma part
de la comunitat CETT.
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Visita al Consol General de la Republica de
Corea

El Consol Genral de la Republica de Corea a Barce-
lona, Young-Hyo Park, va rebre a casa seva a la directora
general del CETT, Elisabet Ferrer; el director de desenvo-
lupament corporatiu, David Peguero; la coordinadora de
programes internacionals, Sol Curin; i el professor Bernat
Plana. Aquesta visita va tenir com a objectiu enfortir les
relacions i collaboracions amb el consolat de Corea.

Homenatge al Dr. Juan Tugores Ques

Amb motiu de la jubilacié del catedratic del Departa-
ment d’Economia de la Facultat d’Economia i Empresa, i
rector de la Universitat de Barcelona entre el 2001 o el
2005, la universitat va organitzar un acte homenatge el 13
de setembre, que va comptar amb la participacio de la
Dra. Maria Abellanet i Meya, presidenta del CETT, qui tam-
bé va participar de la redaccio del llibre homenatge al Dr.
Juan Tugores.
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