Bases del Concurs de Truites de Patates del CETT
1. Objectiu del concurs
Fomentar la creativitat gastronòmica, el treball en equip i la participació de la comunitat CETT mitjançant l’elaboració d’una truita de patates.

2. Participants
· El concurs està obert a l’alumnat del CETT.
· La participació es en parella, màxim 12 parelles
· Cada parella només podrà presentar una truita.

3. Ingredients i equipament
El CETT proporcionarà els següents ingredients bàsics:
· Ous pasteuritzats
· Patates
· Ceba
· Sal
· Oli
.
 No es permet cap altre ingredient a part del que s’ha indicat.
El centre posarà a disposició l’equipament necessari per a la preparació i la cocció.

4. Temps disponible
· 1 hora per a l’elaboració de la truita.
· 30 minuts addicionals per deixar l’espai net i recollit.
El temps serà controlat per l’organització.

5. Presentació
Cada equip haurà de presentar la seva truita en el format que cregui convenient i en funció de la vaixella disponible a l’aula.
 S’haurà d’indicar clarament l'ingredient extra, en cas d’haver-n’hi.

6. Jurat
El jurat estarà format per 4 persones vinculades al CETT :
Eshter Obiols, Talent Manager, CETT Career Service 
José Antonio Pérez -Aranda, Director de l’Escola Universitària
Bet Serra Alumne de segon de TSAGVE i membre de comissió de festes

7. Criteris de valoració
El jurat puntuarà les truites segons els criteris següents:
1. Gust i textura (20%)
2. Tècnica d’elaboració (25%)
3. Creativitat en l’ús de l’ingredient extra (20%)
4. Presentació del plat (15%)

5. Gust 25
6. Textura 25
7. Aspecte visual 25
8. Neteja del espai i bones pràctiques 25

8. Premi
El primer equip guanyador rebrà com a premi un dinar per a dues persones a l’Aula Restaurant del CETT i seran proclamats els millors truiters del CETT 2026. 

9. Inscripcions
Les inscripcions es faran mitjançant formulari i estaran obertes fins a la data indicada per l'organització.

10. Acceptació de les bases
La participació al concurs implica l’acceptació d’aquestes bases.

